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zpracovany jidelnicek, ktery
nabizi napriklad grilovana
kachnfi jatra, kachni prsicka
v tymidnovém sosu a filety ze
Stiky ve Spendtové omacce.
Ale témeér kazdy si poruci ne-
odolatelné roznéné selatko,
podle kterého se restaurace
jmenuje. Kuzicka je kifupava,
masicko je Stavnaté, vSe do-
provazeno Cerstvymi brambo-
rovymi lupinky a salatem.

K piti doporucuji Sumivé
vino, které je lahvovano pod
jménem PraZské selatko. Ale
jejich sklep je zasoben daleko
pestreji. Byl jsem velice spo-
kojen s jejich svéZzim Ruland-
skym Sedym a lehkym mo-
ravskym ¢ervenym, kuriézné
pojmenovanym Portugalské
modré.

Na nejvyssi tirovni jsou
prazské restaurace zavislé
na obchodnicich a movitych
turistech. Je zde vidét snaha
se jim zalibit elegantnimi in-
teriéry jako napriklad
sklepni Circle line nebo La
Perle Prague, kde se aZ moc
snazi pfipravit gurmanska
jidla. Vzhledem k tomu, Ze
jde o novou véc a nejsou po
ruce vzdy ty pravé ingredi-
ence, vysledKky jsou ¢asto
rozpacité. La Perle Prague je
na vrcholku Tanciciho
domu, je to velice krasné
umisténd restaurace s ohro-
mujicim vyhledem na reku
a s pravdépodobné nejlepSim
vinnym listkem ve mésté.
Nanestésti se snazi az moc,
pokud jde o jidlo. Vysledkem
je nabidka neohrabanych
kreaci jako naptiklad kachni
prsa carpaccio na ofechovém
oleji, duSeny zazvor s parme-
zanem a cernymi olivami,
které nemaji stejnou kvalitu
jako vino a prostredi.

Daleko lepsim tipem na
veceri pri vyjimecné prileZi-
tosti je romantické Bellevue
posazend majestatné na na-
brezi, kousek od Karlova
mostu a Narodniho divadla.
Je to misto na oslavy s nad-
hernym interiérem a velice
formalni obsluhou. Menu je
panevropské. Dal jsem si
prsut se Zlutym melounem,
krémovou houbovou polévku
a kozi syr s kloboucky Zam-
pionti. Pastika z husich
jater, ktera se v Praze ¢asto
serviruje, obycejné pochazeji
z Madarska, je v Bellevue
obzvlast jemna. Maji i jeh-
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Ostroff ¢trnact dnd po povodni

Nejnovéjsi prazsky hotel Four seasons. V kontejnerech je kuchyné

restaurace Allegro

I Tipy ¢asopisu Wine Spectator

Allegro

Four seasons Hotel
Veleslavinova 2a, Praha 1

Tel.: 21427000

Cena jidla 13 — 27 dolart
Moznost platit kreditnimi kartami

Bellevue

Smetanovo nabrezi 18, Praha 1
Tel.: 24227614

Cena jidla 13.50 — 22 dolar(i
Moznost platit kreditnimi kartami

Ostroff
Strelecky ostrov 336, Praha 1
Tel.: 24919235

Cena jidla 12 —18 dolarC
Moznost platit kreditnimi kartami

Prazské selatko

(oficidlné Lvi dvar)

U Prasného mostu 6/51

Praha 1

Tel.: 57320571

Cena jidla 4 - 11 dolarC
Moznost platit kreditnimi kartami

Restaurant U Cizka

Karlovo nam. 34, Praha 2

Tel.: 298891

Cena jidla 6 — 12 dolart
Moznost platit kreditnimi kartami
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néci kotletky z Nového Zé-
landu s oméackou z redukce
portského. Cokoladovy fon-
dant s pistdciovou omackou
byl velice dobry jako dezert.
Vinny list v Bellevue je zaji-
mavy. Ne proto, co obsa-
huje, ale jak podivné pou-
Ziva anglic¢tinu. Jako ve
vétsiné nejlepsich éeskych
restauraci, nabidka je z vin
domacich i cizich véetné le-
dového vina.

Italské restaurace vyrostly
v Praze jako houby po desti.
Urc¢ité jedna z nejatraktiv-
néjsich je Ostroff, coz odrazi
jeho polohu na Streleckém
ostrové naproti Narodnimu
divadlu. Nejlepsi jsou mista
u stoltl na venkovni terase.
Menu ma severoitalsky na-
dech, serviruji zde antipastu
sloZenou z krevet, bobt
a italské slaniny poprasené
kavidrem. Polévka z vlas-
skych ofecht s ¢o¢kou
a kifupavymi kousky mor-
skych plodt1 a ochucené ba-
rolem. Téstoviny jsou vyni-
kajici. Hlavni chody jsou
krasné jednoduché. Treba
malé kifupavé kuratko se sa-
vojskym zelim, piniovymi
orisky a limetkou. Vinny lis-
tek nabizi nejvétsi vina ital-
ského vinarstvi, z ¢ehoZ je
vidét, Ze jejich klientela je
znald a ochotnd zaplatit za
§pickova vina.

Na vrcholku pyramidy
prazskych restauraci je Al-
legro v novém hotelu Four
seasons, odkud je vyhled na
panorama feky a hradu,
ktery bere dech. ZkuSenosti
séfkuchare Vitta pochazeji
z celého svéeta. Predklada ve-
lice rafinovana jidla, ktera
jsou jednoduse, ale krasné
prezentovana na tom nejlep-
§im porcelanovém servisu
a jsou doprovazena Sirokym
vybérem vin z celého svéta.

Ani explozi ¢eského vinar-
stvi, ani rozkvét vybornych
restauraci po celém mésté si
nikdo nemohl predstavit
pred patnacti lety. Dnes se
mozZnosti vybrat si nasobi
v tomto krasném meésté kaz-
dym tydnem. CoZ je inspiru-
jici diikaz toho, Ze kde je
svétlo a Zivot v ulicich
a dobré jidlo a piti, které si
muZe kazdy uZzit, tam vane
cerstvy vétrik svobody.” @
(kraceno, redakéni je uvod
a pozndmky oznacené zavorkou)
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