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o Dec_mstacvm’ menu

* Salat z jedlych amazonskych kvétd a jambo

* Svatojakubska musle v kokosovém mléce

s aromatickym pepfem, paraofechem a folii z manga

« Ustfice smazena v brioskovém tésté z manioku

¢ PoSirované malé sépie s pivnim sorbetem a starym

chlebem

* Foie gras s kfupavou divokou ryzi, ofechy z cambuci

a consommé z bonita

* Pecena palmova srdicka pfipravena na zplsob
Brandade s ancovi¢kou

* Fettuccine z palmovych srdi¢ek s tuidkem
a rajcatovym consommé

* Pomalu pecené zastfené vejce s pfepusténym
maslem a zeleninovym consommé

* Bramborova kase ochucena olejem z pequi a pomalu

pecenym hrbem zebu
* Bramborové kase se dvéma druhy syrQ
* Jabuticaba sorbet s wasabi na ledu

* Dortik z paraofechl se zmrzlinou s whisky, kari
a ¢okoladou

,Pochazim z rodiny, kde se rybaftilo a cho-
dilo na lov, a tak jsem uz odmala znal nejriz-
néjsi originalni brazilska jidla,“ rika Alex Ata-
la. ,Jsme zemé nesmirné bohatd na ptivodni
suroviny, ale nebyl o né zajem. Nasli jste tady
ingredience z Francie, Japonska, Spanélska,
z celého svéta, jenom o domaci ve Spi¢kové
gastronomii nikdo nestal. Zdalo se jim to pii-
li§ prosté. Originalni brazilska kuchyné po-
malu mizela,“ dodava.

Atala dokazal, Ze je na ¢em stavét. T¥i roky
mél vlastni program Mesa pra dois (Stil pro
dva) v celostatni televizi, kde propagoval ori-
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ginalni brazilskou kuchyni a udil ji divaky
pripravovat. Kdyz ale majitelé chtéli, aby
v ném propagoval kuchyriské zaiizeni, které-
mu nevéiil, radéji s programem skoncil. Vy-
dal také knihu Por uma Gastronomia Brasi-
leira (Za brazilskou gastronomif).

Brazilie v Praze

Vloni na podzim zavital Alex Atala do Ceské
republiky. Prijel na pozvani dovozce brazil-
skych vin a §éfa Prazského kulinai'ského insti-
tutu Romana Vanka, aby v prazském hotelu
Radisson SAS Alcron pfipravil dvé galavecere.

I kdyZ ma nabidek na hostovani z celého
svéta nepocitané a navic i dost prace se svy-
mi restauracemi v Sao Paulu (vedle zavedené
D.O.M. otevrel letos jesté jednu), potvrdil
do Prahy znovu vafit. Opét se tak miiZeme té-
Sit na Spi¢kovou gastronomii s originalnimi
brazilskymi surovinami, aniZz by ¢lovék mu-
sel za Séfkucharem vazit cestu do Sao Paula.
Je to pfece jenom trosku z ruky.

S typickou brazilskou kuchyni se ale v na-
Sem hlavnim mésté mizZeme setkavat uz né-
kolik let. Restauratérska spole¢nost Ambien-
te zde Uspésné provozuje dokonce dvé res-
taurace s nazvem Brasileiro. A po navstéve
jejich brazilskych vzort, kde stoly také ob-
chazeji tzv. passadoii s nabodnutymi kusy
Cerstvé grilovaného masa a odfezavaji vam,
dokud miiZete, mohu potvrdit, Ze se rozhod-
né co do kvality podavanych mas nemaji
v Praze za co stydét. Zavitali jsme mimo jiné
do jedné z nejlepSich specidlnich restauraci
zvanych churrascarias v Riu de Janeiro
a v Praze mi chutnalo vic. B
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