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Origindlni chuté Amazonie

PORTRET ALEXE ATALY, BRAZILSKEHO KUCHARE SVETOVEHO FORMATU

Bez michelinovskych hvézdicek, a piesto ve svétové Spicce je restaurace D.0.M.
v brazilské megapoli Sao Paulo. Slavné ocenéni nechybi proto, Ze by si je nezaslouzila.
Michelin totiz zatim Zadného privodce po latinskoamerickych restauracich nevydal.

40. mezi padesatkou nejlepsich restau-

raci svéta (viz IN magazin ¢. 20/2008),
nehyti prehnanym luxusem ani dekorem. Po-
hodlné Zidle, pékné prostiené stoly, v dolni
¢asti néjakych ¢tyricet mist, na balkoné dal-
Sich Sestnact.

B taliv podnik D.O.M., mimochodem

wInformace

Restaurante D.0.M.
Gastronomia Brasileira

R. Barao de Capanema 549
www.domrestaurante.com.br

Cenova kategorie: @ @& @

Poznémka:
Cenova kategorie zahrnuje pramémy ucet
za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 K& @@y do 1500 K& @@ nad 1500 K& ¢ @ &

Rozlusténa zkratka uz tak skromné nepti-
sobi. Pismena totiZ znamenaji Dominus Op-
timus Maximus. A co se tyc¢e kulinaiskych
poZitkli, nejsou rozhodné jenom piehna-
nym reklamnim trikem. V proskleném kou-
té pod balkonem kmit4 parta kuchaid pod
mistrovym dohledem. Zadné improvizace,
presné sladéné pohyby a na talifich se v ry-
chlém sledu objevuji mistrovska dila uz od
pohledu.

Jsme ohlaseni, a proto mame rezervované
misto. ProtoZe se sem hned tak zase nedo-
staneme, nedavame si nékteré z hlavnich ji-
del, ale objednavame si dvanactichodové de-
gusta¢ni menu (viz nasledujici strana). Zaci-
na koncert vini a chuti, ktery umocnuji
dousky vybranych brazilskych vin.

Na své si do sytosti pfijdou v§echny smys-
ly. Necekané kombinace a napady. Maso
z hrbu zebu, které se na mirném ohni vaii 24
hodin, ¢erstvé bylinky z jeho farmy v Amazo-
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nii, které nerostou nikde jinde na svété, ryby
sladkovodni i plody morské. Japonska wasa-
bi se sorbetem z jabuticaba i stary chleba.
Brambory masténé olejem z pequi, palmova
srdicka s tunakem.

Planované dvouhodinové posezeni se pro-
tahuje na hodiny ¢étyfi. Atala navic piidava
mimo oficidlni ,program® jesté zvlastni pré-
mie, které prece musime také ochutnat...

Z DJ kuchaisky velmistr

Dnes devétatricetilety Alex Atala (1968) ode-
Sel z domu ve 14 letech a Zivil se mimo jiné
i jako diskZokej. Vydal se do Evropy, a kdyz
mu v Belgii dosly penize, zacal si ptivydéla-
vat varenim. V Italii se oZenil a dosahl prvni-
ho uznani v kuchyni. Postupné dokonale po-
znal vSechna tajemstvi Spickové evropské
kuchyné a rozhodl se ziskané znalosti trans-
formovat do brazilskych podminek a prede-
vSim originalnich surovin.



