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a vindrna Spickovou gastrono-
mii, na kterou si uz host musi
udélat patfiény cas, aby vse
dob¥e vychutnal. Ovsem takové
zadélavané drstky dle statkare
z Formanky by udélaly radost
i patficné ,rozezranému“ gur-
metovi, ktery si objednal stal ve
vinarné.

»Snazime se p¥ipravovat
Ceska jidla podle zasad moder-
ni gastronomie®, vysvétluje fi-
lozofii svého podniku Jaroslav
Sapik. V praxi to znamenad, Ze
dostanete nadherné upravena
jidla, kterd by, co se estetiky
tyCe, obstala v kterékoliv své-
tové $pickové restauraci, avsak
porce odpovidaji ¢eskému na-
turelu. Ten totiz veli, Ze neni
ani tak dalezité, co vidite na
taliti, jako to, co a v jakém
mnozstvi a kvalité dostanete
do Zaludku.

Majitel se nebal kuchyni
svéFit mladému, ale talentova-
nému Petru Navratilovi. ,Ma
napady, nebere kucha¥inu je-
nom jako Femeslo a je na néj
opravdu spolehnuti.”
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Pastika z husich jater s brusinkovym prelivem.

Klokoéensky moucnik.

Kachni prsa
na portském

NAS TIP

12. a 13. 6. StaroCeska
pout s posvicenskou ku-
chyni.

Namétkou vybirame z jidel-
niho listku a uz pfi pouhém
Cteni se sbihaji sliny. Damy si
mohou dat kachni prsa na
portském s vinnou hruskou
s michanou zeleninou a hou-
bovymi nocky, panové treba
carsky Saslik Mikulase IIL., coz
je vepfova panenka, restované
houby s fazolkami, pepfovou
oméckou a zapékanymi bram-
bory. Nebo specialitu $éfa ku-
chyné — nadivany krali¢i hibet
se Salotkou a tymidnem na ze-
leninovém rag se zapeCenymi
bramborami plnénymi selskou
sunkou ¢i danci hibet s jem-
nou fasi z bazanta, h¥ibkovou
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omackou, fazolkami, Sunkovy-
mi nocky a brusinkami. A co
teprve specialitu domu, kterou
zde p¥ipravuji jiz od roku 1910
— pecenou husu plnénou husi-
mi jatry s paprikovo-smetano-
vou omackou, houbovymi
knedlicky, bramborovou sla-
mou a razickovou kapustou.
Pokud se zmoZeni jidlem
a pitim rozhodnete setrvat,
mate se v patfe moznost ubyto-
vat v domdacky za¥izenych po-
kojich. Snidani dostanete rano
pfimo na patfe a uz se muazete
tésit na zajimavy obéd. @
LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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