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Zet, protoZe kdyZ nas ku-
chat fekne, kde pracuje,
hned je o né&j zdjem u kon-
kurence. A ta je tady oprav-
du silnd, spocital jsem, Ze
jenom v T4bore je 117 hos-

pod nejriznéjsich kategorii,*

tiké pan Drs.

VyhlaSenou a vyhledéva-
nou specialitou restaurace
U Drsti je grilované predni
veprové koleno podavané
s oblohou na prkénku. Tyd-
né jich zde hosté sni dva
metraky a kuchyné je pri
Spicce jen tak tak staci pri-
pravovat. Nic se totiZ pii je-
jich pripravé nesmi uspé-
chat. Ono totiZ i takové
zdanlivé obycejné jidlo chce
své a milovnici neprili§ zdra-
vych, ale neobycejné chut-
nych kolinek to dokézi oce-
nit. Karc¢icka musi byt kiu-
pava, masicko musi od kosti
jen odpadat a byt spravné
korenéné. Drsovo kolinko je
velejemné a vydatné, vSak je
také pred pecenim pekné
dlouho naloZené. ,Zkouseli
jsme je predvarovat, ale ne-
bylo to ono, vSechna chut
zlistala v polévce. Potom
jsme je grilovali, ted médme
moderni konvektomaty
a hosté jsou spokojeni,”
konstatuje Josef Drs.

Ke kolenu toc¢i dvanactku
Plzen, desitku Gambrinus
a Velvet. V nabidce je také
velmi slusny vybér vin pre-
devsim z Vinnych sklepti
Lechovice. Odtud U Drst
maji i vino rozlévané, doda-
vané v nerezovych sudech
a drzené v ochranné atmo-
sféte. I kdyZ po Spatnych
zkuSenostech nejsem priz-
nivcem toéenych vin, byl le-
chovicky Miiller-Thurgau
velmi slusny.

Ne nahodou si restauraci
u Drsti za své sidlo vybrali
taborsti Rotaridni. Schézeji
se zde také ¢lenové klubu
Lions International. ,VSech-
no pritom zacalo jako hec,"
priznava Josef Drs. ,,Chodili
jsme hrat fotbélek a nebylo
kam jit na pivo, tak jsem
rekl, Ze postavim hospodu,
kam budeme moci po zapa-
se v pohodé zaskocit. A je
z toho zaprah na sedm dnti
v tydnu.” e
Libor Sevéik
Libor.sevcik @economia.cz

in.ihned.cz/jidlo

Spizové tasticky v kuFecim mase

Snimky: Ivo Goldbach

Palaéinky se zmrzlinou
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Adresa a cenova katgorie

Z% JiDLO

GRATIN’OVV’ANE

KURECI RIZKY
SE SUNKOU

5 porci

® 600 g kurecich prs

e 2 vejce

e 150 g eidamu

® 50 g hladké mouky

e 100 g oleje

® 150 g krdjené Sunky

® sul

® 300 g gratinkové omacky

Kufreci prsa mirné naklepe-
me, osolime, obalime

v hladké mouce, namocime
do roz$lehanych vajec se
strouhanym syrem a zvolna
usmazime po obou stra-
nach na rozehratém oleji.
Rizecky polozime na talif,
posypeme nadrobno pokra-
jenou Sunkou a zbylym sy-
rem a zapeceme pod gri-
lem nebo ve vyhraté troubé
az se syr roztavi. Hotové
fizky prelejeme gratinkovou
omackou a podavame

s ryzi rovnéz prelitou
omackou.

Hotel Relax U Drsti

VarSavska 2708

Tabor

Tel./fax: 0361/263905 — 7
cenova kategorie pro 2 os.:

Poznamka:

Cenové kategorie zahrnuje
primérny tcet za hlavni jidio a napoj
pro 2 osoby:

do 800 K&: @
do 1500 K&: @@
nad 1500 k¢: @ @@
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