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Jak se hodnotilo

Poradi restauraci je sestaveno
na zakladé hlast regionalnich
hodnotiteld. Na rozdil od lidi Mi-
chelinu, které nikdo nezna, ne-
jsou tajni, ale jde o znalce z 23
oblasti celého svéta. Pokud jsou
angaZovani v nékteré restauraci,
nesméji ji hodnotit. Ze svého re-
gionu vSak mohou doporucit
pouze dvé restaurace, zbyvajici
tfi jsou odjinud. Proto se ve stov-
ce nejlepsich objevuji i restaura-
ce ze zemi a svétadild, kam zatim
michelinovsti komisafi ,nedo-
sahli“.

Na hodnoceni se podileji ¢leno-
vé Nespresso World’s 50 Best Res-
taurants Academy. Tvoii ji promi-
nentni tzv. food writers, kulinarsti
kritikové, publicisté a komentato-
1i z celého svéta. Celkem letos do-
dali 3410 hlast. Za jednotlivy regi-
on (napt. Velka Britanie a Irsko,
Francie, Severni Amerika, vychodni Evropa,
Blizky vychod a severni Afrika nebo Japon-
sko a Korea) odpovidia vzdy jeden c¢lovék
jmenovany organizatory.

Francie stale na vrcholu

Jesté v poloviné minulého stoleti prakticky
nikdo na svété nemél v kulinarském umeéni
na Francouze. Se vzristajici Zivotni trovni
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nejen Zapadoevropant se vSak zacalo varit
na nejvyssi irovni rovnéZz v dalSich zemich.

Staci se podivat na letosni vycet nejlepsich
restauraci a uz na prvni pohled je jasné, ze
o slovo se vehementné hlasi piedevsim Spa-
nélé, kteii dnes prakticky udavaji ton ve
$pic¢kové gastronomii.

Zameéiime-li se na restaurace v prvni pade-

satce zebii¢ku S.Pellegrino World’s 50 Best
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Restaurants podle zemi, vidime, Ze
kulinaiskému svétu stale vévodi
Francie. V prvni padesatce ma dva-
nact restauraci. Na druhém misté
se shodné se sedmi zastupci umis-
tily Velka Britanie a USA a na tie-
tim Spanélsko spolu s Italif se Sesti
podniky v Zebricku (viz ramecek
Nejlepsi restaurace na str. 5).

Pro mnohé prekvapivé je velmi
slusné zastoupeni skandinavskych
zemi v Zebricku (Finsko, Dansko
i Svédsko maji po jedné restauraci
v prvni padesatce), o slovo se hlasi
i restaurace v obou Amerikach,
o asijskych ani nemluveé.

Kdo piSe novodobé déjiny

kuchyné?

Z Nejlepsi kuchaii z nejlepSich, kteri
dnes urcuji a ovliviiuji sméry, jimiz
se svétova gastronomie ubira, se
sesli na kazdoro¢ni predjarni akci
Madrid Fusion. Letos organizatori
vyzdobili vstupni halu madridského kongre-
sového centra obii tabuli, kde graficky zna-
zornili vyvoj svétové kuchyné v minulém
a tomto stoleti a hlavni osobnosti, které ji
ovlivnily a urcuji jeji smér. Tabule koncila
jmény z prvnich let tohoto tisicileti (viz ra-
mecek Osobnosti gastronomie). Pravé mnozi
z téchto lidi jsou $éfkuchari nejlepSich res-
tauraci svéta podle Zebiicku S.Pellegrino
World’s 50 Best Restaurants.

Zadny ze skute¢nych mistrd se neuzavira do
svého mikrosvéta, ale cestuje po celé zemé-
kouli, konzultuje, ochutnava a kombinuje, aby
pro své hosty dokazal pripravit ty nejvybranéj-
§i pokrmy. Nejde vsak v Zzadném piipadé o ja-
kousi globalizovanou svétovou kuchyni, ale
o vzajemné prolinani, vZdy s dirazem na mist-
ni suroviny a jejich prvotfidni zpracovani.
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sobnosti .

Italie: Carlo Gracco, Massimiliano Alajmo, Davide
Scabin, Massimo Botrura, Paolo Loprione, Enrico
Crippa

Francie: Thierry Marx, Jacques Decoret, Pascal
Barbot, Alexandre Bourdas

Velka Britanie: Heston Blumenthal, Simon Rogan
Némecko: Juan Amador

Nizozemsko: Sergio Hermann

Belgie: Sang-Hoon Degeimbre

Portugalsko: Vitor Sobral

Svédsko: Danyel Couet, Melker Anderson, Magnus Ek

USA: Wylie Dufresne, Grant Achatz, Will Goldfarb, José
Andrés

Brazilie: Alex Atala
Japonsko: Seiji Ymamoto
Svycarsko: Denis Martin
Australie: Daniel Puskas
Singapur: Edward Voon



