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PA The Fat Duck

Kouzelnik, védec, umélec, kulinarsky al-
chymista, gastronomicky mesias, to vse
je podle odbornikti Heston Blumenthal.
Mimo svou kuchyniskou svatyni je to zdanli-
vé obycejny brylaty chlapik v dzZinsech,
s oholenou hlavou. Urostlou postavou piipo-
mina vic profesionalniho hrace amerického
fotbalu ¢i ragby neZz $éfkuchare vytvarejictho
na talifi neuvéritelné jemné kreace.

Kdyz jsem s nim mluvil letos v Madridu,
choval se jako stary znamy a rozhodné se ne-
predvadél jako néjaka hvézda. Tou totiz sku-
te¢né je. Mimo jiné ma vlastni televizni porad
na BBC2. A¢ sam rovnéz majitel tii micheli-
novskych hvézd, velmi si povaZzuje pratelstvi
svého nejvétsiho soka Ferrana Adrii. Studuje
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kucharskou historii a dafi se mu transformo-
vat staré recepty do kuchyné 21. stoleti.

,Cim vic zkoumam staré recepty, tim vic si
uvédomuji, Ze prakticky vSechno uz vyzkou-
Seli nasi predkové. Jde jen o to, jak to podat
dnes$nim lidem, aby jim to skute¢né chutna-
lo,“ povédél mi v Madridu. Jeho Testing
Menu The Fat Duck’s uZ patii ke gurmet-
skym legendam stejné jako hotici ledovy sor-
bet sloZeny z vina a ¢okolady.
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The Fat Duck

High Street, Bray, Bershire, SL6 2AQ,
Anglie

Tel.: +44(0)1628 580 333
www.fatduck.co.uk

Pierre Gagnaire

ierre Gagnaire je jeden ze zakladateld

francouzské tzv. nouvelle cuisine, ktera
v poslednich dvou desetiletich minulého sto-
leti ovlivnila cely kulinarsky svét. OvSem
jeho prvni kuchatskou Staci byly vale¢né
lodé francouzského namoinictva. Dnes ma
jeho parizska restaurace tti hvézdy Michelin
a stejnojmenné ,hvézdi¢kové“ restaurace
provozuje v Tokiu a Londyné. Rika sice, Ze

neni Zadnym byznysmenem, ale jenom krea-

tivnim kuchafem. Anglicky se pry naucil
pouze proto, Ze ma rad anglicky humor.

To mu sice nikdo nebere, ale fakt, Ze letos
otvira dal$i dvé stejnojmenné restaurace
v Dubaji a Soulu, svéd¢i o tom, Ze je i velmi
zdatnym obchodnikem. Jeho jméno, to je
znacka svétové kvality. Od roku 2006 ma titul
Chevalier de la Légion d'honneur, coz doka-
zuje, jak si Francouzi ceni svych mistra ku-
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Pierre Gagnaire
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www.pierre-gagnaire.com
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6 rue Balsac, 75008 Pafiz, Francie, tel.: +33(0)1 5836 1250



