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n Neglepst restaurace

Deset nejlepsich restauraci svéta
1. El Bulli (Spanélsko)

. The Fat Duck (Velka Britanie)

. Pierre Gagnaire (Francie)

. Mugaritz (Spanélsko)

. The French Laundry (USA)

. Per Se (USA)

. Bras (Francie)

. Arzak (Spanélsko)

. Tetsuya's (Australie)

. Noma (Déansko)
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Zdroj: S.Pellegrino World's 50 Best Restaurants

Podle zemi

Francie ........... ... ... .. .. ....
Velka Britanie
USA
Spanélsko
Italie
Austrélie
Belgie

Je radost pozorovat v uz zminéném pied-
jarnim Madridu na pdédiu skute¢nou svéto-
vou Spi¢ku gastronomie a jeji vzajemné po-
vzbuzovani, predvadéni a diskuse. Tady jsou
mezi svymi a nemusi si na nic hrat a nic pred-
stirat. VSak je také sleduji profesionalové,
a ne zastupy snobu.

Tady neuslysite vzajemné pomluvy, tak jak
je to bohuZel jesté porad ¢asté v nasem, po-
loprofesiondlnim prostiedi. Rtutovity Spanél
Ferran Adria z restaurace El Bulli si da skle-
ni¢ku sektu s Anglicanem Hestonem Blu-
menthalem s postavou ragbyového zapasni-
ka, ktery Séfuje restauraci Fat Duck, a v Kli-
du si popovidaji o tom, co vymysleli. Pritom
jsou to $éfové nejlepSich svétovych restaura-

ci. Opodal uctivé stoji Spa-
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Ferran Adria, $éfkuchaf vitézné restaurace El Bulli

Il El Bulli

0 pakované nejlepSi restauraci Evropy
i svéta proslavil rtutovity charismatic-
ky Katalanec Ferran Adria. O nejslavnéjsi
restauraci svéta jsme piinesli rozsahly ma-
terial v IN magazinu ¢. 7/2007. Je v provozu
jenom pét mésich v roce, od dubna do srp-
na. Na misto se ¢eka i dva roky, protoze se
do ni za sezonu vejde jenom osm tisic Stast-
liveti, ktefi mohou ochutnat étyticeticho-
dové menu, sloZené z opravdu originalnich
napadu.

Restaurace El Bulli lezi na pobiezi Costa
Brava na stometrovém utesu v malé zatoce
Cala Montjoi u Roses, asi dvé hodiny jizdy
od Barcelony. V poloviné minulého stoleti
si zde postavil dim némecky lékair Hans
Schilling se svou ¢eskou manzelkou Mar-
kétou. V fijnu 1983 sem jako kuchtik na-
stoupil Ferran Adria a za rok uz byl $éfku-
charem. Deset let zde varil tradi¢ni kata-
lanskou kuchyni a potom se nechal inspi-
rovat mySlenkou francouzského mistra ku-
chare Jacquese Maxima, Ze ,byt kreativni
neni vilbec slozité, sta¢i jenom nedélat to
co ostatni®.

Sam Adria mi v Madridu fekl, Ze asi nej-
vétsi rozdil mezi nim a ostatnimi je v tom,
Ze zatimco jini stale hledaji nové recepty,
on se snazi najit nové koncepty a techniky.

,Dnes neni nic nedostupné a pestrost
toho, co dava mofre, pole, sady a cela pfiro-
da, je takika nekonec¢na. KdyZ mate fanta-
zii, mlzete pripravit zcela nec¢ekané chuto-
vé kombinace a skvély kulinarsky zazitek
i ze zdanlivé obycejnych surovin, ¥ika Ad-
ria a dava mi ochutnat sousto na Spejli, kte-
ré predtim bylo v termosce s tekutym dusi-
kem. Z nosu vam po takové jednohubce
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vyrazi oblak pary, ale na jazyku se vam roz-
plyne bozska chut.

Zaplatit v El Bulli 150 az 200 eur za de-
gusta¢ni menu se miZe zdat hodné, ale Fer-
ran Adria zde letos zaméstnava 42 kuchait,
aby vSe bylo dokonalé. El Bulli ho neZivi, je
to ,jen“ jeho vykladni skiin. Pravda, nejlep-
$i na svété. Adria je totiZ uz dobie prospe-
rujici obchodni znacka a vyhledavana kuli-
narska akademie. ->

n [nformace

El Bulli

Apartado 30, 17480 Roses en Cala Montjoi,
Spanéisko

Tel.: +34 972 15 04 57 (po 15. hodiné)

www.elbulli.com




