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Kdyz trenuji mistri

CESKA REPREZENTACE SE CHYSTA NA SAMPIONAT DO CHICAGA

Nemame jenom narodni reprezentacni tymy hokejisti ¢i fotbalistd,
8 $picky.

ale i kuchaft a cukrart. Patfi do svétové

V riznych zemich plni stranky novin

a televizni obrazovky predevsim klani
v nejraznéjsich sportech. Cas a prostor jim
vénovany je pochopitelné piimo imérny po-
pularité toho kterého v dané zemi. Soutézi
vSak vina i sommeliéri, kteii je nabizeji. Po-
radaji se také prebory a mistrovstvi v pojida-
ni v§eho mozZného v neuvéritelném mnoZstvi
i v pripravé jidel. Existuji vyhlasené mezina-
rodni kucharské a cukrarské soutéze i mist-
rovské tymy. M4 ho i Ceska republika.

Soutéiit se da prakticky v cemkoliv.

Priprava tymu a menu

Nejblizs$i mezinarodni klani ¢eka nas deseti-
¢lenny kuchaisko-cukrarsky narodni tym na
Sampionatu v Chicagu. Zac¢astni se ho v dobé
od 19. do 22. kvétna. Ucastniky vybirala
Americka kulinarské federace (ACF) a do
Chicaga pozvala kuchaiské a cukrarské re-
prezentanty z Baham, Némecka, Norska, No-
vého Zélandu, Turecka, Kanady, Velké Brita-
nie, Norska, Italie, Svycarska, Walesu a Ces-
ké republiky. Chybét pochopitelné nebude
narodni tym USA, kde se opravdovému kuli-
naistvi vénuji ve stale vétsi mite.

,<Jednim z pravidel podobnych soutéZi je,
ze kazdy tym musi pouzivat dostupné surovi-
ny, aby si soutézni menu zachovalo patii¢ny
regionalni charakter,” ¥ika Jan Michalek, ma-
nazer tymu Ceské republiky. , Tentokrat v za-
dani mimo jiné bylo, Ze hlavni jidlo musi byt
pripraveno z jate¢niho masa.“ Poté, co se po
dlouhé diskusi ukonci vybér jidel a sestavi
soutézni menu, jednotlivi ¢lenové tymu si vy-
zkous$eji podle zadanych receptii piipravu
pokrmt, podle svého zaméreni a specializa-
ce. Potom se musi cely tym nékolikrat sejit
a dokonale vSe pfipravit i se servirovanim
hosttim, ktefi nahradi porotu. VSe pékné od
zac¢atku — predkrmu - aZ po zavér v podobé
dezertu. Ukoly jsou sice piesné rozdélené,
ale teprve vzajemna souhra déla mistrovsky
tym a dava $anci na tspéch v mezinarodnim
Kklani.

Jidlo a vino

Aby se mohl tym, jehoZ primérny vék se po-
hybuje jen kolem tficitky, dokonale sehrat, je
potfeba vybrat nejlepsi suroviny a jidla sku-
te¢né uvarit, dat na talife a servirovat. Jedna
z povedenych generalek na soutéz v Chicagu
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Narodni tym

Jifi Kral (36) kapitan tymu, $éfkuchar Fran-
couzské a Plzeriské restaurace v prazském
Obecnim domé

Josef Rycht (26), $éfkuchar prazské restau-
race Kampa Fish

Pavel Sapik (31), Séfkuchar prazskych res-
tauraci Zlata Studna a Sovovy Mlyny

Pavel Mares (28), Séfkuchar prazské restau-
race Rybi trh

Martin Svatek (33), $éfkuchar hotelu Dvorak,
Tabor

Lukas Pohl (24), Séfcukrar restauraci Ambiente
Jan Horky (26), Séfkuchar Klasterni restaura-
ce, Praha

Miroslav Husak (32), kuchar hotelu Internati-
onal, Brno

Silvie Sulanska (32), zastupkyné Séfcukrare
Francouzské a Plzeriské restaurace Obecniho
domu Praha

Anna Bastyrova (28), cukrarka, Kampa Fish,
Praha

Jan Michalek (47), manazer tymu, $éfkuchaf
spole¢nosti Unilever



