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vzdélanim a jazykovym vybave-
nim, a tak se tam vydal a uspél.
Traduje se historka, Ze kdyZ po-
prvé vstoupil Na Spilku, nevéfil
vlastnim usim a ocim. Vidél
jenom to, na co jsme byli zvykli:
Znudény personal, kterym host
vlastné vadil, misto pozdravu
zahuceni ,co si date“, misto
podékovani bezedna kasirtaska.
Chodi i Plzenaci

Jak se proboha mohou tak-
hle chovat k hostim, vzdyt ti
sem dobrovolné nesou své peni-
ze!ll V rodném New Yorku néco
nepfedstavitelného, protoze
hospoda s takovym personalem
by nutné zkrachovala. Sok pro
Clovéka, pro kterého slovicka
prosim a dékuji jsou stéle sa-
moziejmosti. Neznal pod kozi
zazrané moresy socialistického
pohostinstvi, kdy personal béz-
né okradal hosty i svého za-
méstnavatele.

Nikoho neznal, coZ z dnesni-
ho pohledu mozna byla vyhoda.
Nechal udélat vnéjsi audit a ne-
stacil se divit sam i jeho nadfi-
zeni. Co stranka tlustopisu, to
vazny malér. Nastésti mél oporu
v nejvys$im vedeni, a tak se
mohl dat s lidmi, ktefi byli
ochotni a schopni spolupraco-
vat, do postupnych zmén. Do-
konce prosadil i nové sklepni
hospodarstvi, aby méli na Cepu
skutecné to nejlepsi pivo. ,Pre-
ce kde jinde by mélo byt to nej-
kvalitnéjsi, kdyz ne tady, pfimo

1 MESE. pivovaru

u prazdroje." Podstatnou pro-
ménu prodélala také nabidka ji-
del, véetné vzhledu a chuti

podavanych porci.

V dobé, kdy se pivo zdrazova-
lo, dokézal jeho cenu udrZet,
u jidel $li dokonce dolt. A stal
se zazrak. Na Spilce se zacali
objevovat vedle turistt i Plzenia-
ci. Sice jesté pry obCas hudraji,
Ze nékde v Plzni najdou Pra-
zdroj lacingjsi, nez za zdejsich
22 korun za pullitr, ale chodi,
vraceji se a privadéji pratele.

Podstatnou proménu prodé-
lala nejenom samotnd restaura-
ce, ale cely prostor za staroby-
lou branou. Dnes je srovnatelny
se vstupy do téch nejvéhlasnéj-
Sich svétovych pivovard. Tady
poradaji az do podzimu kazdy
Ctvrtek volné ptistupné koncer-
ty, griluji masa a klobasy a po-
chopitelné hlavné toci pivo. e
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VARTE S NAMI

Gulas Prazdroj
(pro 4 osoby)

® 1 podkova z kapra

® 600 g hovézi predni
® 80 g oleje

® 160 g cibule

® 60 g hladké mouky
® 12 g soli

® 12 g cesneku

® 120 g rajského protlaku
® mleta sladka paprika
® majoranka

® pepr

® kmin

Oplachnuté maso nakréjime na
kostky cca 2x2 cm velké. Ci-
buli nakrajime nadrobno a os-
mahneme na oleji dorlizova
spolu s kminem. Pfidame kos-

ticky masa a osmahneme je
na oleji spolu s cibuli. Potom
maso zaprasime kvalitni mle-
tou paprikou, pfidame rajsky
protlak, opepfime, podlijeme
a za obcasného michani a pod-
|évani dusime. KdyZz je maso
¢aste€né mékké, vydusime
Stavu na tuk, zaprasime prosa-
tou moukou, za stalého micha-
ni ji zasmazime, pridame te-
plou vodu, sul, utfeny cesnek
a majoranku a zvolna maso du-
sime domékka.

Maso ozdobime Ccerstvou na-
krajenou cibuli a ¢tvrtkami va-
jicka. Podavame s tfemi druhy
knedliku.

Pecené veprové Spalky s cibuli na ¢erném pivé
(pro 4 osoby)

® 720 g veprového plecka
® 40 g sadla

® 80 g cibule

® 75 g cesneku

® 12 g soli

® 12 g kminu

® 10 g hladké mouky

® pivo

® 16 g rajského protlaku

Oplachnutou veprovou plec
nakrajime na vétsi kostky. Ci-
buli nakrajime nadrobno a os-

mahneme na sadle dortzova
s kminem, pridame kostky
masa, které orestujeme ze
vSech stran, pridame cesnek,
podlijeme a dusime do polo-
mékka. Maso vyjmeme, Stavu
vysmazime na tuk, zaprasime
trochou mouky, pfidame raj-
sky protlak, podlijeme pivem
a maso dodusime domékka.
Podavame s kysanym zelim
a bramborovym knedlikem
s cibulkou.
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