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Had ozivil zamek v Dobiichovicich

Nejen jméno restaurace Zamecky had je originalni.
Stejné tak se da charakterizovat i samotny podnik, ktery najdete v patie
zamku v Dobfichovicich u Prahy.

rach funkéni podnik neni nic jednodu-

chého. Zvlast kdyZ jsou prostory pro ni
vybrané vyzdobené vzacnymi nasténnymi
freskami. Striktni pozadavek pro pronajima-
tele znél: nic se nesmi vrtat do stén ¢i stropu,
dokonce i mezi nabytkem a sténami musi zt-
stat mezera. Mistnosti tedy dnes opticky pro-
pojuje ¢ervené calounéna konstrukce pripo-
minajici monstrézniho hada. Tolik na vysvét-
lenou, protoZe na jidelni¢ku hady nenajdete.

Zﬁ'dit v pamatkové chranénych prosto-

Domaci téstoviny, cerstvé ryby...

Zamérem provozovatel bylo oteviit v Dobii-
chovicich Spic¢kovou restauraci, ktera zde
chybéla, za prijatelné ceny. Coz je uz vzhle-
dem k cenam surovin, které musi byt neje-
nom kvalitni, ale také zarucené cCerstvé, kol
nesnadny. Navic takovy podnikatelsky zamér
je tfeba mit garantovany dobrym kuchatem,
ktery ma sam zajem udélat vic nez jenom
pripravit predepsana jidla. Do zamku v Dob-
fichovicich se podafrilo ziskat trojici schop-
nych mladych muzi, ktefi si diky své vizazi

aprojevu vyslouzili piezdivky Dlouhy, Siroky
a Bystrozraky. Posledné jmenovany, $éfku-
char Zameckého hada Patrik Novotny, ktery
dostal dobrou $kolu v prazskych restaura-
cich Ambiente, k takovym patii. Na jidelnic-
ku jsou doméci ¢i 1épe feceno zamecké té-
stoviny, které délaji skute¢né na zamku
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a cerstvé morské ryby. Razné zpracovany
cerstvy zlutoploutvy tunak, at uz v podobé
tataraku ¢i citlivé a s mirou tepelné upraveny
jako steak, rozhodné stoji za ochutnani. V na-
bidce je pochopitelné i ¢eska klasika. Treba
v podobé poloviny kachny, ktera je vikendo-
vym vyvrcholenim tydenni poledni nabidky
Vv priznivych cenovych
relacich. OvSem tieba
i takovy zdanlivé oby-
Cejny Spenat, zde pii-
praveny jako bramboro-
vé lupinky, je zazitkem,
ktery dokaze prinutit
vzit na milost tuto béz-
nou zeleninu i jejimu za-
prisahlému nepfriteli,
ktery ji nenavidi od dob
Skolnich jidelen.

Tatarak ze Zluto-
ploutvého tunaka

s fimskym saldtem

a kiupavymi krutony.



