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Samos

Sladkeé bilé vino
Misto ptivodu: Ostrov Sa-
mos, Recko
Vyrobce: Union des Coo-
peratives Vinicoles de Sa-
mos, plnéno pro Creta
Olympias, Kounavi, Kréta,
Recko
Charakterisitka: UZ jiskri-
va barva starého zlata na-
povida, Ze pUjde o vino
s bohatym extrak-
tem. Ve vlni jsou do-
minantni vyrazné
muskatové tony, kte-
ré vas v duchu prene-
sou na sluncem pro-
zareny zeleny ostrov.
V chuti prevazuji
medové sladké
tony preduréuji-
ci toto vino jako
digestiv k mouc-
niklm nebo
k syrim s mod-
rou plisni.
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amos, lezici ve vychodni
Séésti Egejského mofte,

patti se svymi necelymi
péti sty kilometry Ctvere¢nimi
sice jenom ke stfedné velkym
Feckym ostroviim, ale vinatsky
svét ho tadi do prvni katego-
rie. Jenom tady se totiZ p¥ipra-
vuje stejnojmenné sladké bilé
vino jedine¢né chuti.

Slavme slavné

Samos byl oblibeny uzZ
u olympskych boht. Vzdyt pra-
vé zde se rozhodl hromovlddny
Zeus oZenit s bohyni Hérou.
Vybral si zfejmé dobte, protoze

Samos je ostrov i vino

dle bajeslovi trvala svatebni ve-
selice celych 300 let. Dodnes si
tuto tctyhodnou svatbu ostro-
vané piipominaji na tonajich
a hérajich, slavnostech, p¥i ni-
chZ neni o vino nouze. Piji se
pti nich i suchd bila vina, obje-
vite zde i rGZové Selana z mist-
nich odrad révy vinné Fokia-
nos a Ritinos, ale opravdova
Cervena tady nedélaji.

Ve svété se vsak ostrov pro-
slavil ptedevsim prirodnimi
sladkymi viny. UZ Hypokratos
a Galén se ve svych spisech
zminuji o samoském krali An-
gauesovi, ktery vyvazel na
svych lodich do celého tehdy
znamého svéta v amforach
muskatova sladka vina. Rad je
pil p¥i slavnych sympoziich
i zdejsi rodik Pythagoras.
A z novodobych autort se
k nim ptihldsil mimo jiné
i velky obdivovatel Recka lord
Byron. Ve svém eposu Don
Juan mimo jiné piSe: Naplrite
po okraj své Cise vinem ze Sa-
mosu. Oblibend jsou i jako
mes$ni vino ve Vatikdnu. I pa-
pez a kardindlové si radi smls-
nou na sladkém a voriavém Sa-
mosu ze Samosu.

Vino z hrozinek -
vhodné k mouénikiim

Slavny  Samos  pochazi
z hroznl bilé odrady Muscat
blanc apetits granis, ktera je
vysazend na 98 procentech
z osmnactiset hektart ostrov-
nich vinic. Hospodafi na nich
na Ctyfi tisice vinatid, ktefi
jsou sdruzeni v Unii samo-
skych druzstevnich vyrobcu
vina (U.W.C.S.). Maji dva spo-
le¢né velké moderni zpracova-
telské podniky na severnim
pob¥ezi v Malagari a Karlovasi.

Prezrdlé zdravé hrozny ze
svazitych vinic vystavenych
prudkému slunci se nechaji
zaschnout, podobné jako
u nas p¥i pripravé slamového
vina. Z hustého sladkého mos-
tu potom vykvasi vino s vyso-
kym obsahem zbytkového
cukru. Diky pouZité aromatic-
ké odradé tak vznikd ndpoj,
ktery neni urceny k béznému
piti, jako klasické vino, ale je
vhodny napiiklad na zavér
hostiny k mouc¢nikim nebo
jako digestiv. ®

LIBOR SEVCIK
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