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n Cizokrajné kuchyné

Italska
Aldente, Vézeriska 4, Praha 1
Aldo, Na Strzi 5, Praha 4

Aquarius, Alchymist Grand Hotel & Spa,
Trzisté 19, Praha 1

Ambiente — Pizza Nuova, Revoluéni 1,
Praha 1

Ambiente — Pasta Fresca, Celetna 11,
Praha 1

Amici Miei, Vézeriska 5, Praha 1

Aromi, Manesova 78, Praha 2

Bella Vista, Strahovské nadvori 1, Praha 1
Besidka, Horni nam. 522, Slavonice

Brabander Living Restaurant, JoStova 4,
Brno

Cicala Trattoria, Zitna 43, Praha 1
Coloseum Pizza, Vodickova 32, Praha 1
Corte di Angelo, Nadrazni 61, Praha 5

Da Emanuel, Charlese de Gaulla 4, Praha 6
Di Carlo, Karlovo nam. 30, Praha 2
Etrusco, Taborska 350, Praha 4

Felicita Ristorante, |. Olbrachta 392,
Brandys nad Labem

Genius Loci, Namésti 54, Zebrak

Grosseto, Jugoslavskych partyzanl 8,
Praha 6

Café Bistro, Hotel Hilton, Pobiezni 1, Praha 8
Il Primo, El. Krasnohorské 1, Praha 1
L’Angelo, Dlouhd 7, Praha 1

La Scene, U Milosrdnych 6, Praha 1

La Trattoria Toscana, zdmek Brandys nad
Labem

Lamborghini Pastacaffé, Vodickova 8,
Praha 1

Na Stovce, Ri¢ni 261, Fulnek

Patium Zbraslav, Zitavského 496, Praha 5
Piazza Ristorante, nam. Svobody 9, Brno
Pulcinella, Plaska 64, Plzen

Rialto Ristorante, Veveti 125, Brno

U Jana, K. Farského 7, Olomouc

XXX Long, VFidelni 23, Karlovy Vary

Japonska
Hanil, Slavikova 24, Praha 3
Mashana, Badeniho 3, Praha 6

Millhouse Sushi-Kaitan, Na Prikopé 22,
Praha 1

Miyabi, Navratilova 10, Praha 1

The Sushi Bar, Zborovska 49, Praha 5
Tamura, Havelska 6, Praha 1

Tokyo, Srbska 2, Praha 6

Kolumbijska

Don Pedro Restaurant, Masarykovo nab. 2,
Praha 2 ->
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ma navic své dodavatele v zemich ptivodu té
které kuchyné a nejriznéjsi speciality si vozi
nebo nechaji dovazet piimo.

I na tomto poli se vSak objevila fada ne-
zkuSenych, kteii si mysleli, Ze provozovat
restauraci je nejjednodussi cesta, jak prijit
rychle k penézim. VétSinou to byli navic lidé,

ktefi doma nikdy opravdu profesionalné ne-

n Vayte s nami
PO ITALSKU il

Od severu k jihu Apeninského poloostrova
nachazime desitky ruznych regionalnich ku-
chyni, o kterych mistni tvrdi, Ze jenom ta je-
jich je skute¢né prava italska.

Spaghetti vongole e porcini

* 450 g téstovin linguine * 600 g vongole
(srdcovek) » 300 g hribki * 4 strouzky éesneku
* 1,5 dl bilého vina ¢ 1 dl olivového oleje

o 2 chilli papri¢ky  petrZelova nat * sl
Téstoviny vafime v osolené vodé asi 12 minut
do stadia al dente — ani pfevarené, ani tvrdé.
Na panev nalijeme olivovy olej a na ném ore-
stujeme nakrajeny cesnek a srdcovky, zalije-
me bilym vinem a kratce podusime. Pfidame
nasekanou petrzelovou nat a podrcené chilli
papricky a vée smichame s téstovinami.
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varili a vsadili na to, Ze to nasinec stejné ne-
pozna. To byla a je napiiklad vétSina lacinych
¢inskych bister, ale i restauraci z dal$ich asij-
skych zemi, Balkanu a Italie. CoZ neni ovSem

jenom nase specialita, s podobnymi se setka-

te i na zapad od ¢eskych hranic.

Vznikaly i restaurace, které od prvniho
pohledu zavanély vice jako pradelna penéz
neZ skute¢ny pohostinsky podnik. Vétsinou
uz kycovité luxusni a vé¢né prazdny interiér
naznacoval, Ze tady néco neni v poradku.
V této kategorii dominovaly restaurace
s ruskymi nazvy. V obou ptipadech je c¢as
nejlepsi provérkou. Uspéli a vytrvali vesmés

jenom ti nejlepsi.

Navrat poucenych synii

Kvalitni cizokrajnou kuchyni ale nemusi pfi-
pravovat jenom v té které zemi narozeny
a vySkoleny kuchai. Do svéta totiz vyrazili
po vyuceni v oboru uz v devadesatych le-
tech odvazni mladi muZové i par Zen. Po zis-
kani dostate¢nych profesionalnich zkuSe-

n Varte s nami
PO SPANELSKU |

Stejné jako neexistuje jednotna ¢inska ku-
chyné, nemaji n&jakou univerzalni ani Spa-
nélé. | tam jsou to kuchyné jednotlivych regi-
ond. Vzali jsme pfiklad z kuchyné andaluské.

Andaluské gazpacho

* 1 kg vétsich zralych rajéat  1/4 | olivového
oleje ¢ 5 strouzkii ¢esneku * 1 dl bilého vina

* sul, bily pepi

V$e dlkladné rozmixujeme a prepasirujeme
pfes jemné sitko. Na talifi miizeme polévku,
kterd se z Andalusie rozsifila po celém Stre-
domofi, zakapnout olivovym olejem a Cerstvé
drcenym pepiem. Podavame chlazené.
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