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Pecena kachna s dvojim zelim

sovatelovych kumpéant. Pa-
vodni recept zde maji a pouzi-
vaji na pripravu Haskova gula-
Se a Kodi¢iho tance, oblibe-
nych spisovatelovych jidel,
které si zde objednaval v teh-
dejsi Ivaldové hospodé u ku-
chaiky Rézinky Spinarové.

Na objednivku vam zde
uvaii i Hasktv oblibeny Grog
zpustlych ndmotnikid, o kte-
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rém se ve Svejkovi pise, Ze ¢lo-
vék po jeho napiti pteplave
jako nic i kanal La Manche.
Hasek s p¥ateli si ho tady dava-
li uvafit na Silvestra. Original-
ni recept pochazi z pozustalos-
ti malive Panusky. ,Pul litru
vody dej svafit s pul kilem
cukru, 2 - 3 zrny nového kote-
ni, 10 zrny hrebicku, kouskem
skorice, citronovou kirou
a Stavou z celého citronu. Po
svareni pfilej ti litry bilého
vina a znovu nech prejit va-
rem. Pak pridej litr koraku
a dej pozor, aby to neuteklo!!!
Po postaveni na stul se sundd
poklice a pdry se zapdli a hned
se zase nddoba prikryje. Tim
slavnostni obrad vareni grogu
kondi. A kdo ti fekne, Ze mds
dat vanilku, tak mu dej pres
dr&ku.“ To snad dnes uz U Ces-
ké koruny nehrozi. °

LIBOR SEVCIiK
libor.sevcik@economia.cz

VARTE S NAMI

Haskuv gulas

Pro 4 osoby ® kmin

® 300 g zadniho hovéziho ® sul

® 300 g veprového plecka ® pepr

® 300 g cibule ® majoranka, feferonky podle
® 2 [Zice rajcatového protlaku chuti

® 4 strouzky cesneku ® skrojek starého chleba na
® sladka paprika zahusteni

Nadrobno nakrajenou cibulku osmahneme na oleji dohnéda, prida-
me kmin a rajéatovy protlak a restujeme zaklad. Pridame hovézi
maso nakrajené na kostky a restujeme ho v zakladu, aZ pusti Sta-
vu. Posypeme paprikou a znovu kratce restujeme. Zalijeme vodou
a dusime, az maso zmékne. Teprve potom pridame na kostky na-
krajenou veprovou plec a vSe znovu dusime, aZ je maso mékkeé.
Potom ho vyndame a zaklad zahustime nastrouhanym tvrdym chle-
bem, dochutime. Podavame s knedlikem nebo pecivem. Gulas by
mél byt ostry, aby vyvolal chut na pivo.

Kocici tanec

Nazev vymyslel Hasek a ¢asto se tohoto jidla dozadoval. V knize
Toulavé housle od znamého haskologa Radko Pytlika je popis to-
hoto jidla, kterého se drzi i Haskv pravnuk.

,Byla to smés nakrajenych varenych brambor pokrytych opeceny-
mi koleCky vuftu a politych rozslehanymi vejci. K tomu si natogil
pivo a byl spokojeny.“ Udélali jsme v Lipnici totéz a spokojenost
se dostavila rovnéz.
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