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Pinot Blanc 2003
vybér z hroznii
Mikulovska vinarska

oblast

Obec: JeviSovka

Vinicni trat:
Drazice
Charakteristika:
Vino nezapre, Ze
bylo vyrobeno z vy-
soce zralych a zdra-
vych hroznd. Pfi-
jemné  prekvapi
medovou vani
s podtony tropické-
ho ovoce, které na-
jdeme i ve vyvaze-
né chuti a harmo-
nické dochuti.
Vyrobce: Reistein,
Zamek Valtice

Cena: 290 K¢

Slamové vino

Veltlinské cervené
rané 2003
Vinarska oblast
Mikulovska
Obec: Novosedly
Viniéni trat: Strané
Charakteristika:
Vino s mohutnou
vani i hrozinkovou
chuti a vysokym,
avSak nevtiravym
podilem pfirodniho
cukru. V. medové az
karamelové chuti
najdeme i vyvazené
mineraini tény. Ex-
kluzivni vino za ex-
kluzivni cenu.
Vyrobce: Vino Mar-
cinéak Mikulov
Cena: 780 K¢

Cuvée Exclusive
Vinarska oblast
Muténicka
Obec: Muténice
Viniéni trat: Ulehle
Charakteristika: Velmi
zdarila smés vin z tradic-
nich moravskych mod-
rych odrdd Modry
Portugal a Frankov-
ka. Toto cuvée pat-
fi k tomu nejlepsi-
mu, co se z nasSich
vinic v ¢ervenych vi-
nech da pfipravit.
Uchovalo si i ve sta-
diu lahvové zralosti
sveézest a harmonii.
Vyrobce: Vinarstvi
Livi Dubnany
Cena: 165 K¢

ejlepsi francouzsti som-
N meliéfi v Pa¥izi opét hod-

notili moravska vina. Po
loriské tspésné premiéte, kdy
lidé ovénceni tituly opravdo-
vych svétovych mistrh v umeéni
ochutnavat a prezentovat tento
uslechtily napoj vlastné morav-
ska vina objevovali, méli letos
uz predstavu, co je Ceka.

Diky moravskému projektu
Austerlitz 2005, ktery mimo
jiné letos ptipravuje velkolepé
oslavy dvoustého vyroCi bitvy
u Slavkova, Moravské bance
vin a agilnimu Ceskému cent-
ru v Pa¥izi, doputovalo do hlav-
niho mésta Francie 34 vzorka
od vinafd malych i zavede-
nych. V sile Leose Janacka se
sesly skuteéné francouzské od-
borné $picky, vedené mistrem
svéta sommeliérti z roku 1992
Philippem Faure-Bracem, kte-
rym za nasi stranu sekundoval
prezident asociace sommeliérl
CR Martina Pastyfik. Ochut-
néavky se déle zucastnili: Olivi-
er Poussier Meilleur, mistr své-
ta sommeliéra 2000, Jean Mi-
chel Deluc, president asociace
sommeliérti, a Georges Lepré,
vicepresident asociace somme-
liéra.

Po rychlé, profesiondlné
zvladnuté ochutndvce byl Cas
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Moravska vina v Parizi

na dojmy. VSeobecné minéni je
pro zdcastnéné moravské vina-
fe vice nez lichotivé. Oproti
lorisku, kdy byli Francouzi pie-
devsim prekvapeni trovni bi-
lych vin, leto$ni kolekci hod-
notili jako velice zda¥ilou a za-
znamenali posun k lepSimu
v kvalité predvedenych vin. Do-
konce vzali na milost i Cervend,
z nichz nejlepsi predstavujeme
v dne$ni ochutndvce. Jedno-
znatné nejvice zaujala bild
vina nejvyssi piivlastkové kate-
gorie — ledovd a sldmova. Sko-
da, Ze se letos do PafiZe nedo-
stal ani jeden vzorek odrady
Palava, kterd slavila loni mi-
motadny uspéch a byla Fran-
couzi oznacena za objev roku.

Philippe Faure-Brac, ktery
provozuje v Patizi znalci vy-
hledavanou restauraci, se do-
slova rozplyval nad slamovymi

Philippe Faure-Brac

4

viny. ,Z toho, co jsme ochut-
nali, hofim pro slamové. Je
v ném hebkost a velikd svid-
nost. Jsou to opravdu mimo-
fadna vina, vonava, aromatic-
ka, harmonickd i komplexni.
V ustech jsou hutnd, sladoun-
ka, ale zaroven maji porad ne-
uvéritelnou svézest, kterd je
velice, velice zajimava a vzru-
Sujici na patfe.“ Slamové vina
vitézila i v hodnoceni ostat-
nich francouzskych mistra
sommeliérd. Neni proto divu,
Ze se rozhodli jednim z nich,
pochazejicim ze sklepi Petra
Marcincéaka, obohatit slavnost-
ni stul své vyroéni velere, kte-
rd patfi tradiéné k vrcholim
francouzské gastronomie.

Po seéteni boda doslo k vy-
hlasovani vitéz: V bilych vi-
nech zvitézilo Rulandské bilé
z Vinafstvi Reistein, v Cerve-
nych Cuvée Exclusive z Livi
Dubnany a absolutnim vitézem
se stalo slamové vino z Veltlin-
ského ¢erveného raného z Vina
Marcincék (vSechny predstavu-
jeme v dne$ni ochutndvce).
Soucasné s viny byl v PafiZi
predstaven i projekt nadace
Partnerstvi — Moravské vinai-
ské stezky. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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