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Cvicek
prezije vstup do EU

dyZ pan Billecart ze stej-
KEOJmenneho Samparniské-
0 domu neddvno v Praze
prezentoval své exkluzivni ri-
Zové Sampanske, tvrdil, Ze v Ev-
ropské unii pouze v Champag-
ne mohou délat rGzové vino
smichanim vin bilych a Cerve-
nych. Nemél pravdu. Slovinci si
pred vstupem do EU vyjednali
vyjimku pro svou narodni
zvlastnastku — vino s kuriéz-
nim nazvem Cvicek.

Pfipravuji ho také smicha-
nim hotovych vin bilych a cer-
venych, coZ je jinak opravdu
v EU obecné neptipustné. Rua-
Zové vina se musi délat pouze
z modrych odrid révy vinné. Na
rozdil od pfipravy Cerveného
vina, kdy se hrozny pied lisova-
nim podrti a nechaji rtzné
dlouhou dobu macerovat, aby
se ze slupek uvolnila barva a po-
ttebné latky, pro p¥ipravu rizo-
vého vina se slupky nechaji pa-
sobit jenom minimalné a po-
tom se hned most lisuje. Cim
krat$i dobu slupky putsobi, tim
jemnéjsi razové tony vino ma.
Klasicka riizova vina z Provence
maji tak svétlounké razové
tony, Ze se plné ve sklence roz-

zai teprve pfi pohledu proti
svételnému zdroji.

Jasné svétle Cerveny Cvicek
je u Slovincti velmi popularni
a dokdZou ho vypit neuvéfitelné
mnozstvi. Pfedstava, Ze by jim
ho néjaci Gtednici z Bruselu za-
kazali délat, pro né byla tak ne-
predstavitelna, Ze ulozili svym
vyjednavacim, aby pro néj zaji-
stili vyjimku a mohli ho i po
vstupu do EU dal délat a pit.

Pro cizince neni prvni setka-
ni se Cvickem nic svétoborné-
ho. Lehce nakyslé, tidké Cer-
venkavé vino (viz ochutndvka)
rozhodné neni Zadnym zvlast-
nim zdzitkem. VSak také neni
uréeno k néjakym degustacim
a slozitému ochutnavani a vy-
chutndvéni. Je to ndpoj v tom
pravém slova smyslu.

Slouzi pro haSeni Zizné
a jako doplnék jidla. KdyzZ jim
zapijite poradny Stavnaty kus
masa, prestanete zkoumat chut
a vani a radostné zapijite kazdé
dal8i sousto. Pravé pro tyto
ucely ho také od nepaméti ve
Slovinsku délaji. Vinice byly
oséazeny ruznymi odradami. P¥i
vinobrani prosté sklidili vsech-
no, a co z toho vylisovali, to byl

praptvodni CviCek. Ma svézi
kyselkavou chut a niz8i obsah
alkoholu, proto ho Ize bez na-
sledkt vypit klidné litr k obédu
Ci vecefi. Vinafi si ho brali jako
népoj do prace na vinicich a do-
dnes jeho pravovérni obdivova-
telé na néj nedaji dopustit,
i kdyZ uz pochopitelné mohou
pit skutec¢né vynikajici vina do-
maci i dovezena.

Pochopitelné bruselsti tured-
nici chtéji mit vSechno Cerné na
bilém. Existuje proto fadny
vladni aredni list s Cislem
3-132/2000, ktery vymezuje co
to Cvicek je, kde a z ¢eho ho
mohou délat. Pochazi z vinic
Doljenské oblasti, které jsou vy-
sazeny vyse nez 210 metr nad
morem a na hektaru musi byt
mezi 2800 az 4000 kefa révy
vinné predepsanych odrad. Ma-
cerovat se smi maximalné CtyFi
dny pti teploté do 22 °C. Musi
obsahovat nejméné 65 procent
Cerveného vina a maximalné
8 % alkoholu. Na trh smi byt
Cvicek uveden po osmém listo-
padu a prodavat se mize maxi-
malné dva roky. °

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Cvicek P.T.P
Doljenski vinorodni okoli$

Vyrobce: Kmecka zadruga
Krsko Z.0.0.
Rostoharjeva 88 Slove-
nia, Vinska klet Krsko
Charakteristika: Svétlé
cervené vino obsahuje
40 - 50 procent vina
z odridy Zametovka, 15
— 20 procent Frankov-
ky, 10 - 15 procent
Kraljeviny a 10 procent
Vlasského ryzlinku. Uz
na prvni dojem pUsobi
prijemné svéze, s lehce
kyselkavymi tony, které
vybizeji k napiti.

Cvicek k nam zatim ni-
kdo oficialné nedovazi.

TIP NA KNIHU

Lubos Barta,
Branko Cerny
50 dnii s vinafi

Autofi prehledné predstavu-
ji nejenom jednotlivé vinar-
ské oblasti Ceské republi-
ky, ale podrobné se zabyva
ji nejzajimavéjsimi vinafi
a jejich Spickovymi viny
v kazdé z nich. PGvodni za-
mér navstivit za 50 dnu pa-
desatku nejlepsich vinard,
jak naznacuje titul, se sice
nepodarilo dodrzZet, protoze
se prace na knize protahly
na cely rok. Coz bylo po-
chopitelné ku prospéchu
véci, protoZe predstavit pa-
desatku Spickovych produ-
centl, ktefi jsou vesmés
nejenom na slovo vzati od-
bornici, ale predevsim ves-
meés i originalni osobnosti,
vyzaduje ¢as. Navic, kdyz
bylo tfeba pro knihu vyhod-
notit a predstavit i jejich
vina. Vznikl tak zajimavy
privodce, ktery potési kaz-
dého milce nasich vin.
Nakladatelstvi: Geronimo

Collection, Radlicka 103,
150 00 Praha 5, tel.: 251
554 537

Cena: 349 vcetné postov-
ného
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