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Brazilska inspirace
Séfkuchai dvou restauraci hotelu Radisson
SAS Alcron Jifi Stift a $éfkuchaf restaurantu
Lvi dviir Vlastimil Pospichal, ve spolupraci
s dovozcem brazilskych vin a znalcem tamni
gastronomie Romanem Varikem, piipravili na
duben jidelnicek v kategorii zaZitkové gastro-
nomie. Roman Vanék byl nejenom prvnim, kdo
k nam piivezl vino z Brazilie, ale procestoval
tuto zemi kiiZem kraZem, aby poznal i jeji gas-
tronomii. Nejvic zkuSenosti nasbiral u jednoho
z padesatky nejlepsich kuchard svéta Alexe
Atala, majitele slavné restaurace D.O.M. v Sao
Paulu. V prazskych restauracich tak mohou
nyni spole¢né predstavovat svym hostiim vari-
ace nejzajimavéjSich brazilskych jidel a k nim
specialné vybranych vin z této zemé.
Ochutnat miZete tieba predkrmy, jako je
typické Ceviches z musli svatého Jakuba, Cas-
quinha de Siri (ragi z kraba gratinované
v musli hfebenatky) nebo Bob6 de Camarao
com Arroz de Coco, cozZ je ragu z tygiich kre-
vet ochucenych dende olejem a podavané
s kokosovou ryzi. V Alcronu maji skvélé tele-
ci koleno dusené v brazilském merlotu s gri-
lovanou polentou a kapustovymi listy s kesu
ofechy (Pernil de Vitela). V obou restauracich
pochopitelné nechybi typicka Picanha, coz je

Roman Vanék
je odbornik
na brazilské
vino a gastro-
nomii.
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jeden z nejoblibenéjsich brazilskych pokrmu
— pecené ¢i grilované vybrané hovézi maso.

Svétova premiéra

Co by bylo jidlo bez vina. Brazilci se béhem
poslednich patnacti let ve svych nejjiZznéjsich,
nejchladnéjSich statech velmi intenzivné vénu-
jivinarstvi a vinohradnictvi a uz zaznamenava-
ji se svymi viny dspéchy na mezinarodnich
prehlidkach. Brazilskd vina jsme predstavili
jako prvni i v IN magazinu ¢. 13 a 14/2005
a jsou soucasti napojového listku v obou res-
tauracich, které v dubnu prezentuji brazilskou
kuchyni. Samoziejmé je muZete ochutnat
i v obou prazskych Brasileirech.

Nabizi se otazka, pro¢ se v Praze prezentuji
brazilska jidla zrovna v dubnu. Na Velky patek
ma totiz svétovou premiéru vino nového roc-
niku. V tomto piipadeé je to vino z brazilskych
vinic z odriady Gamay roc¢nik 2007 (viz Ochut-
navka). Tedy premiérou neni Zadné nové fran-
couzské Beaujolais (také odrtida Gamay), kte-
ré se muiZe poprvé pit teti ¢tvrtek v listopadu,
¢i naSe a rakouské Svatomartinské, které se
kostuje 11. listopadu. Brazilci, diky své poloze
na jizni polokouli, pokitili a oficialné poprvé
ochutnali svétové prvni letosni nové vino uz
13. dubna. Hrozny se sklizely koncem ledna.
Diky zminénému Romanovi Varikovi doputo-
valo letecky par lahvi tohoto vina i do Prahy,
kde mélo v hotelu Alcron celoevropskou pre-
miéru. B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Alex Atala, nejlepsi brazilsky séfkuchatr.

Gamay 2007
Vyrobce: Miolo, Vale dos Vinhe-
dos, Bento Goncalves, Brazilie
Charakteristika: jiskrna rubino-
véa barva, svézi a prekvapivé
bohaté vyrazné ovocna chut

s jemnymi kofenitymi tény
Dovozce: Cosmopolitan Central
Europe, Dykova 2, Praha 10

Tel: 222 515 011

www.brazilian-wines.com
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VELUX:

CCS nam

otevrela vyhlidky
na perfektné
funguijici autopark

°S vice nez 10 zaméstnanci

TRANSPORT A.

19323 HB'IbSJ:‘fESDEIE

Uz kazda treti firma®

setfi diky CCS
Stejné jako stresni okna VELUX oteviraji
pristup svétlu do vaseho podkrovi, karty

CCS oteviraji snadnou cestu k dokonale
fungujicimu firemnimu autoparku.
Firma VELUX vlastni velké mnozstvi
vozu, které jsou prakticky neustédle na
cestach. Sprava tolika vozidel by mohla
pfipominat no¢ni maru. VELUX oviem
Setfi ¢as a namahu tim, Ze vyuziva karty
CCS. Siroka obchodni sit, kterad karty
CCS akceptuje, zajistuje fidicim firmy
VELUX bezhotovostni tankovani témér
kdekoli a navic pristup k aktudlnim
cenam pohonnych hmot. A kdo by dnes
nechtél tankovat co nejlevnéji?

@ Na spravné cesté

www.ccs.cz | www.velux.cz
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