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Prijemné kouzlo riizovych vin
Vino, které svou svéZesti potési nejenom v teplém jarnim podveceru,
ziskava i u nas stale vic obdivovateli a ctitelu

a Ochutnavka

avzdory prognézam o glo-
N balnim oteplovani roz-

hodné zatim vSechny jar-
ni dny nebyly takové, jaké by-
chom si predstavovali. Sem tam
se uz sice prece jenom néjaky
den povede a dokonce i vecer je
natolik teply, Ze se da posedét
na terase bez svetru. A pokud
ne, tak si takovy prijemné teply
podvecer prredstavte. Nejveétsi
vedro jiz pominulo, sedite s pra-
teli mirné znaveni celodennim
nicnedélanim na terase, ¢as ve-
Cef'e jeSté nenastal, zato chut na
néco osvézujiciho k piti se do-
stavila. Orosené, dobie vychla-
zené pivo by mozna piislo vhod,
nebo néco studeného michané-
ho? Coz takhle dat si sklenku
dobre vychlazeného rizového
vina.
Obliba ,razaka” vzrasta
Stale vice znalych a poucenych
vinomilci riZova vina vyhleda-
va, okousi, objednava a s rozko-
§i v paprscich zapadajiciho slun-
ce popiji. Daji se pit jako osvé-
zujici aperitiv pred pozdnéjsi
opulentni veceti nebo si je staci
dat jenom jako prijemny napoj
na zaveér pékného dne, ktery na-
startuje i jiné nez kulinarské
choutky.

Jaky by mél ,rtizak“ byt? Mla-
dy, svézi, suchy, s originalni leh-
kou ovocnou vini a chuti. Musi
byt jiskrné ¢isty, aby uz pohled
pres plnou sklenku byl inspira-
tivni. Po prvnim piijemném
dousku by okamzité mél navodit
touhu po dalsim. Proto je 1épe,
kdyZ jsou méné alkoholické, le-
hounké a prece s ladnym télem
vyspélé divky. A je potom jedno,
jestli jsou v barvé jenom slabou-
lince ,$trejchnuté” nartizovélym
tonem ¢i maji v§echny nespo-
¢etné stupné této barvy az po
starorizovou a nebo jdou az od
slabé rubinové. Barva je i zde
pochopitelné zavisla na odriadé
révy vinné, z které pochazeji,

a na zpusobu jejiho zpracovani.

Pripravuji se z modrych od-
rad révy vinné a sytost barvy za-

Z modrych odrid révy vinné péstovanych
na moravskych vinicich pfipravuji vinafi riizova vina

leZi na tom, jak dlouho je most
ve styku se slupkou. Cim déle,
tim jsou tony sytéjsi.

Jarovin

Nepodcenujte pii nakupu kvalitu.
Opravdovy zazitek pfinesou sku-
te¢né jenom dobte piipravena
vina, od osvédc¢enych vyrobct. Ti
Uz totiz dobie védi, Ze svétové
trendy ve spotrebé vina stale vice
sméiuji k vindm svézim a mla-
dym, a proto jim vénuji patfi¢cnou
pozornost. Sta¢i jenom o rok
starsi vino od stejného vyrobce,
odrudy i zpracovani, a okamzité
poznate rozdil. Vino, jak znamo,
je zivy organismus, stale se tudiz
vyviji a ne vzdy k lepsimu. Potom
puvodni svéZest a pel neposkvr-
nénosti miiZe nahradit unave-
nost, utahanost, prazdnota a mo-
hou se v ném objevit i faleSné
tony. RiZova vina jsou piiprave-
na tak, aby jako mlada a svézi da-
vala ten nejlepsi pozitek.

V obchodech a vinotékach je
dnes uz slusny vybér kvalitnich
Jrazaka“, at uz jsou pripravené
z nasich klasickym modrych od-
rad révy vinné jako je Frankov-
ka, Modry Portugal, Vaviinec
nebo z rakouského novoslech-
ténce Zweigeltrebe, ktery uz

zdoméacnél v moravskych vini-
cich. Ukazuje se, Ze neZ v naSich
klimatickych podminkach délat
pramérna ¢i mnohdy podpri-
mérna ¢ervena vina, je lepsi

z modrych odrid pripravit kva-

cim se fadam milovniki tako-
vych svéZich vin se i dobre pro-
davaji. Postupné se tak dari od-
bourat hluboce vzitou predsta-
vu, Ze razova vina jsou néco
méné kvalitniho mezi sluSnymi
viny bilymi a ¢ervenymi. Doba,
kdy u nas ,razaky“ délali smi-
chanim $patného bilého s jesté
horsim ¢ervenym, uz nastésti
skon¢ily. Diky iniciativé inZenyra
Horta z Dobsic u Znojma se po-
rada i soutézni prehlidka ,riza-
kt“ zvana Jarovin. Dva vzorky
ocenéné zlatou medaili prredsta-
vujeme v dnesni ochutnavce.
Jednim z nejdilezitéjSich mo-
mentt pii podavani vin na tera-
se je jejich teplota. Nic snad ne-
tepla rychleji néz pravé otevie-
na lahev. A tak se lehce mitize
stat, Ze misto osvéZujictho dous-
ku nadherného jiskrného rtzo-
vého na vas zbude zteplala mali-
nova voda. Kbelik s ledem by
mél byt proto samoziejmosti,
pokud lahev nerozlijete pocet-
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Zweigeltrebe rose 2005
kabinet

Vinarfska oblast Morava
Podoblast znojemska
Vinarska obec Novy
Saldorf

Trat Kravi Hora

Charakteristika:

V barvé az jemné ru-
binové, svézi, krysta-
licky Cisté, dobre pi-
telné s vyraznymi
ovocnymi tény typic-
kymi pro tuto odridu, |
ktera vznikla krize-
nim Frankovky a
Svatovavfineckého

Vyrobce: Vinafstvi rodiny Spal-
kovy, Novy Saldorf

Svatovaviinecké 2005,
kabinet

Vinarska oblast Morava
Podoblast mikulovska
Vinarska obec Brezi
Trat Ofechova hora

Charakteristika:
Svétle rlizova barva
typicka pro ty nejlepsi
Lruzaky“ z Provence.
Svézi ovocné tony ve
vini pfechazeji v chu- #
ti do Gerstvych jahod.
Je harmonické, ,kula-
té“ s pfijemné osvézu- ©
jicimi kyselinkami.

Vyrobce: Ing. Jifi Hort, Znojmo

néj$im piritomnym hned napopr-
vé beze zbytku. Pomuze i ledova
voda. Muzete do sklenek jesté
pred nalitim dat par kostek
ledu, aby se ochladily. Sluncem
rozpalena sklenic¢ka totiz vinu
jesté pred ochutnanim dva tii
stupné prida. Nevahejte proto
vina, ktera budete podavat

v horkém podveceru, podchladit
vcas prave jesté o dva tii stupné
vic, nez piipadné doporucuje
vyrobce na etiketé. W
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