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Zeme pivniho bohatstvi

ravovérny pivni Cech
Pmoiné ohrne nos, ale po-

kud chce pétrat po sku-
tenych pénivych pokladech,
musi se vypravit do Belgie. Za-
kladni informace o nepieber-
ném bohatstvi a rozmanitosti
belgické pivni nabidky jsme pti-
nesli uz v IN ¢ 19/2002. Tento-
krat se v zemi pivu zaslibené
porozhlédneme podrobnéji.

Belgie u nas

Diky tomu, Ze se Pivovary
Staropramen staly soulasti
nejvétsi svétové pivovarnické
skupiny InBev, jsou nékterd
belgickd piva k mani uZ i na
nasem trhu. Jde jenom o urci-
tou malou ukdzku z nékolika
stovek belgickych pivnich zna-
Cek. V této zemi bézné najdete
na &epu deset i vice piv, kazdé
z nich musi byt ¢epovano do
origindlni sklenice dle zvlast-

. OCHUTNAVKA

Fruit Défendu
(Zakazané ovoce)

Pivo syté cervené barvy, jemné,
hebké, se suchou a pfitom lahod-
nou chuti: tuto znamenitou rov-
novahu jesté zvyraziuje aréma
z bylinek. Fruit Défendu se vafi
z prazeného sladu, chmele, kori-
andru, susené pomerancové kiry
a hoegaardenskych kvasinek.
Obsah alkoholu: 8,8 %
Doporucena teplota pro podava-
ni: 5-6°

Charakteristika: Pro Zakazané
ovoce je typicka velmi husta
péna. Po pricichnuti prekvapi vy-
razné kofenéné bylinkové aréma.
V chuti je lahodné a hebké a dob-

nich postupti. Ostatné v Belgii
poradaji i neoficidlni mistrov-
stvi svéta v ¢epovani piva, kte-
rého se uz podvakrat ztcastni-
li i nasi reprezentanti.

Na strankach vénovanych jid-
lu se tentokrat predstavuje res-
taurace pivovaru Hoegaarden,
jejichZ piva muzeme ochutnat
i u nas. Znalci tvrdi, Ze pravé
tento pivovar stanovil standard
belgickych psenic¢nych piv. Stej-
nojmenné meéstecko je pivu pii-
mo zasvéceno uz od roku 1318.
V roce 1750 tady bylo neuvéfi-
telnych 35 pivovart. Potom piv-
ni sldva méstecka upadala a p¥e-
7il jenom Hoegaarden. Vedle jiz
zminéné restaurace zde maji
i zajimavy prohlidkovy okruh.
Mimo jiné na zahradce uvidite
i vSechny bylinky, které do né-
kterych piv pridavaji.

Turisticka atrakce

Navstivit vice nez stovku bel-
gickych pivovart je nad sily
bézného turisty. Presto lze bé-
hem prodlouzeného vikendu
zvladnout alespon solidni pri-
fez, do kterého rozhodné patii
bruselsky obr Belle-Vue (200 ti-
sic hl piva za rok), néktery klas-
terni pivovar, napiiklad Orval,
nebo jeden z doslova rodinnych
pivovérka, jako je Verhaege (7
tisic hl piva za rok). Ma jenom
pét stilych zaméstnanca.
Z toho jsou t¥i sourozenci —
majitelé. Jeden bratr déld slad-

fe vyvazené. Je jemné a pritom
suché s nasledné prevazujicim
akcentem koriandru. Pivo chut-
na také po vanilce a cokoladé.
Aromaticky velmi bohaté pivo.
MUZe byt podavano jako aperitiv
pred jidlem i digestiv po ném.

Julius

Julius je nazev ostrého a silného
svétlého piva, jehoZ zlatava bar-
va je spis tmavsi. Ma plsobivé
arébma, silné voni a jeho bohata
chut se v Ustech pIné rozvine
ameéni zjemné az na suchou. Ju-
lius se vaii ze dvou druhli chme-
le, je€ného sladu a kvasinek.
Obsah alkoholu: 8,8 %

ka, druhy se stard o obchod
a sestra vyfizuje uUCetnictvi.
Jsou zde i pivovary, kde se vati
jenom nékolikrat za rok nebo
na zakazku délaji jejich specia-
ly vétsi provozovny jiné firmy.

Dobte fungujici navstévnic-
ka centra najdeme nejenom
v téch nejvétsich. Ochutnévat
muzete, pochopitelné za tpla-
tu, i v malych. Je vsak tieba se
ptipravit i na to, Ze ne vse, co
v Belgii vykvasi, je pro nasince
pozivatelné. ZvIast pivni speci-
aly, které po mésice dozravaji
v dubovych sudech jako $pic-
kovd vina, jsou nékdy chuti
velmi podivné. Pozor je tieba
davat i na daleko vétsi mnoz-
stvi alkoholu, kterym Belgica-
né u svych piv vétsinou roz-
hodné nesetti. ®

LIBOR SEVCIiK
libor.sevcik@economia.cz

BELLEVLE

KRIEK
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Doporucena teplota pro podava-
ni: 5-6°C

Charakteristika: Bledé, zlatavé
a mirné zakalené pivo. Velmi
svétla péna. Prekvapujici vonavé
aroma. Chut je nejdfive jemna,
velmi silné pripomina sherry
(Palo Cortado), bohaté se méni
a na zavér je spise sucha. Zna-
menité a pfijemné pivo, do které-
ho je treba se po dikladném
zkoumani vpit. Nepochybné pivo
pro znalce.

Hoegaarden Grand Cru
Grand Cru se vari z jeéného sladu
a hoegaardenskych kvasinek.
Podobné jako u svétlého piva je
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i jeho chut zvyraznéna koriand-
rem a suSenou pomerancovou
kirou. Barva je zlatava a zastre-
na, aroma ovocné, zfetelné, chut
jemna. Grand Cru je Slechtic
mezi pivy, které skutecni milovni-
ci piji beze spéchu.

Obsah alkoholu: 8,7 %
Doporucena teplota pro podava-
ni: 5-6°C

Charakteristika: Zastfena barva
pfipomina broskev. Ke srovnani
s timto ovocem vede i broskvové
aroma a chut. Aréma je velmi vy-
razné. Chut je spiSe jemna, ale
ne prilis. V Gstech je pivo lehké,
subtilni a rafinované, v hrdle pak
zahreje a prekvapi.
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