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Treba vase bild vina z Moravy
jsou vynikajici,” ¥ikd Bonelli.

Podle tvarce Alchymistu
musi mit dobra restaurace ne-
jenom vynikajici kuchyni, po-
zorny persondl a dobte zasobe-
ny sklep, ale i uréitou ideu. Tu
Bonelli nasel v dobé multikul-
turni  rudolfinské  Prahy
a v dile tehdejsich alchymistu.
,Vzdyt vafeni je také urcitd al-
chymie, neustélé hledani a ex-
perimentovani. Materia prima
se v alchymistické dilné méla
preménit na kdmen mudrct,
v nasi kuchyni jsou ty nejcer-
stvéjsi potraviny pretvareny
v elixiry Zivota, jakési opus
magnum, dochazi tedy k pre-
méné neuslechtilého v usle-
chtilé. Kuchyné je tady v nasi
restauraci jakousi alegorif
strarovéké alchymistické labo-
ratore.”

Pozorny navstévnik pohodl-
né zatizenych mistnosti (Bo-
nelliho minimalismus, jak jim
s ismévem ¥ika generalni ma-
nazerka Veronika Chotébor-
ska), kde vam rozhodné ne-
hrozi, Ze vas bude Zidle tlacit
a na stal se nevejdou talife
a sklenicky, si vS§imne nejroz-
todivnéjsich symbolt a zna-
meni. P¥i podrobnéjsim zkou-
mani vyzdoby interiért dojde
k poznéni, Ze zde nic neni na-
hodné, naopak v$e ma vnitini
logiku a navaznost. Objevi tak
i vznikdni a podstatu kamene
mudrct a skuteCny vyznam

Pastika z kachnich jater s da-
tlemi a granatovym jablkem
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pismen V.I.T.R.I.O.L., coZ neni
néjaky utrejch, ale zkratka la-
tinského Visita Interiora Ter-
rae, Rectificando Invenies
Occultum Lapidem, ¢ili Nav-
Stiv nitro zemé, ocisténim na-
leznes skryty kdmen.

Ten jsme sice v Alchymisto-
vi nehledali, ale vzpomnél
jsem si tam po ochutnani ital-
skych specialit na jednu fran-
couzskou moudrost, kterou
mi v Pafizi svétil jeden z nej-
lepsich tamnich sommeliéra.
Zni: Nebe je moc vysoko
a zemé piili§ nizko. Pro nas
smrtelniky je idedlni misto
u plného stolu. A ten v Alchy-
mistovi urCité najdete.

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Peceny teleci hibet s bramborovo-lanyZzovym pyré a omackou
z kachnich jater
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Kachni prsa na tymianu s ¢éernym korenem
a celerovymi chipsy (2 porce)

® 2 kusy kachnich prsicek

® sul

® pepr

@ Cerstvy tymian

® 2 jablka

@ pllka stredné velkého celeru
® olej ha smazZeni

® Cukr krystal

@ jeden cerny koren

@ Kachni prsa ocistime, osoli-
me, opepiime a posypeme na-
sekanym cCerstvym tymianem.
KGzZi nafizneme na kosticky
a maso dame na panev kOzi
dolG. Pomalu opékame tak
dlouho, dokud neni klzicka
kfupava. Maso obratime a ope-
¢eme i z druhé strany. Potom
ho dame na 6 — 7 minut dopéct
do trouby vyhraté na 170 °C.

@ Celer ocistime a nakrajime
na platky, které osolené upra-
Zime na panvi dozlatova. Jabl-
ka oloupeme, zbavime jadfin-
cl a nakrajime na kolecka
tlusta asi jeden a pul centi-
metru. Kolecka posypeme
krystalovym cukrem a opece-
me na masle az cukr zkarame-
lizuje. Cerny kofen oloupeme
a nakrajime na SpaliCky, které
v osolené vodé blansirujeme,
aZz je mékky.

@ Na talif prokladame platky
jablek s celerovymi chipsy.
Cerny kofen orestujeme na
masle, opepiime a podavame
jako prilohu kachnich prsicek.
Ta na talifi jesté prelijeme vy-
pekem.
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