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Dvě jistoty
Při návštěvě vinárny

U Wágnerů máte hned dvě jis-
toty. První je v jídle. Jestliže
se sem vrátíte po roce či ještě
delší době, najdete na jídel-
níčku přesně to jídlo, které
vám tady už jednou chutnalo.
V osobě stále stejného majite-
le a šéfkuchaře je navíc záru-
ka, že bude i stejně kvalitní.
Problém restaurací, které ne-
navštěvujete pravidelně je
mnohdy vtom, že aniž se
změnil jídelníček, vyměnil se
třeba šéfkuchař nebo majitel
a jídlo má i při zachování ná-
zvu úplně jinou chuť i kvalitu,
většinou bohužel horší. Vác-
lav Vokáč má v jídelníčku stá-
lou, velmi pestrou a nápadi-
tou nabídku. Vedle tradičních
mas kuřecích, vepřových
a hovězích, nechybí zvěřina,

mořské plody a ryby všeho
druhu. Například nadívané
holoubátko nemá chybu.

Pokud si neobjednáte pštro-
sí či krokodýlí steak, kraba
nebo něco podobně exkluzív-
ního, pohybují se ceny jídel na
objednávku vesměs kolem pří-
jemných 120 korun. Což je pro
návštěvníky pražských restau-
rací vítaná zpráva.

Druhá jistota vinárny
U Wágnerů je nabídka vín. Vsa-
dili, a dobře udělali, na místní
Lobkowiczké zámecké vinař-
ství. Mají vlastně jejich kom-
pletní nabídku v bílých i červe-
ných vínech. Od základní řady
až po výběry a pozdní sběry.
Můžete zde tedy směle kombi-
novat vína vzešlá ze zdejších
vinic, se zajímavými jídly. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

VAŘTE S NÁMI

Wágnerovo překvapení
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● 150 g vepřové panenky
● 40 g šunky
● půlka menšího banánu
● kokos

● citrónová šťáva
● strouhanka
● vejce
● mouka, sůl

Vepřovou panenku opatrně rozklepeme na plát, osolíme, na maso
dáme plátky šunky, půlku banánu, posypeme strouhaným koko-
sem, zakapeme citrónem, zabalíme a obalíme v trojobalu. Válec
osmažíme a podáváme s bramborem.

Nadívané holoubě.

Kuřecí prsíčka s chilli omáčkou.

Štika po staročesku.

Francouzský restaurant ROSSO, Pallova 12, Plzeň
Tel.: 377 226 473, fax: 377 327 254
e-mail: recepce@hotel-rosso.cz
www.hotel-rosso.cz

✓ francouzská a česká kuchyně
✓ široká nabídka čerstvých mořských ryb
✓ rauty, recepce, koktejl party, promoce, svatby, galavečery
✓ rodinné a firemní oslavy (reprezentační akce)
✓ velký výběr českých a francouzských vín

Hotel**** – 19 lůžek, centrum města, klidné prostředí
Letní terasa
Vinotéka –Pallova 8, tel.: 377 221 499

e-mail: obchod@vinoteka-rosso.cz, www.vinoteka-rosso.cz
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