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hradem Bran, je neoficidlni
centrum legendy zvané Dra-
kula.

Bran je maly hradek nad
prasmykem, ktery byl zrekon-
struovan v prvni poloviné dva-
citého stoleti pro kralovskou
rodinu a ktery pfesné plni ro-
mantické predstavy o Draku-
lové legendé. Je na vysokém
ostrohu, je maly a pfitom hro-
zivy a s Drakulou mad spole¢né
jen to, Ze tu moznd knize byl
drZen jednu nebo dvé noci pti
ptevozu do zajeti. Vnittek hra-
du ma také vybaveni prvni po-
loviny dvacatého stoleti a ve
studni je zabudovany elektric-
ky vytah, ktery by mél byt
snad letos zprovoznén pro
starsi a invalidni turisty. D¥ive
jim jezdila na hrad kréalovna.

Na trzisti v podhradi to vSak
vypada jako by tu Drékula vy-
rostl. Vesnice téZi z legendar-
niho spojeni mérou vrchova-
tou, lze tu koupit vino s etike-

tou Vampire, stejné jako fadu
kozesinovych a pletenych do-
macich vyrobka ¢&i keramiku
a vétSina ma na sobé néjaky
symbol spojeny s Drakulou.

V okoli Branu neni vétsi-
nou problém najit nocleh
v nékterém z mnoha penzio-
nt ¢i nové budovanych hotyl-
ka. Mistni obyvatelé jsou pod-
nikavi a zdroven jsou si védo-
mi atraktivity mista, a proto
se tu i zahraniéni turista
muzZe setkat s pomérné slus-
nym zachdzenim a odpovida-
jicimi sluzbami.

Druhd etapa cestovani po
stopach obou Drakul se ode-
hravd v Sedmihradsku, které
bylo v patnactém stoleti st¥i-
davé na strané valasského
kniZete a proti nému. Mistni
Sasové byli hlavni p¥i¢inou
jeho padu v roce 1462 a vyda-
li ho do rukou uherského kra-
le Matyase Korvina, ktery pak
dlouho Vlada véznil.
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Rumunsko tim, ze ma horské
i pfimorské kraje, oplyva mnoha
ruznymi zdroji jidla a piti. Ru-
munské vino, kultivované v po-
slednich letech investicemi ze
zahrani¢i, zacina nabyvat na
dobrém jménu.

Nejlepsi jsou cervena vina,
k vynikajicim se radi napfiklad
vina z oblasti Minis u Aradu na
severozapadé u hranic s Ma-
darskem. Je to mala oblast, na
rozdil od komeréné proslulych
Prahova Valley nebo Eagle Val-
ley, mezinarodné nepfili§ zna-
ma. Péstuji se tam odrlidy po-
dobné ceskym jako Tramin
nebo Pinot Noir, ale i mistni

Jako doprovod palenky je nej-
vhodnéjsi nakladana mistni ze-
lenina — okurky, papriky, zeli,
coZ je zaroven hlavni priloha
pro pecené maso. Spravné na-
loZena zelenina je velmi pikant-
ni a zaroven jemna.

Charakterizovat rumunskou
kuchyni je podle Séfkuchare
bukurestského hotelu Conti-
nental a viceprezidenta ru-
munské Asociace kucharl
Grigorea Todey velmi tézké.
,Nejvétsi vliv je patrny diky
dlouholeté turecké okupaci,
ale ovlivnily ji i dalsi narody,

které Gzemim Rumunska
v historii zemé prosly,“ fika
Todea, ktery pfipravoval

i zvlastni menu pro fadu stat-
nikd na zadost rumunského
prezidenta pfi jeho cesté do
Svycarska. ,Rumunsko je
také slozeno z mnoha kraju,
které maji své zvlastnosti.”

Pro cizince ze stfedni Evropy,
ktery by chtél ochutnat typic-
Ky rumunska jidla béhem jed-

€O PIiT

specialita Kadarka. Z ochut-
navky jednoznacné vynikal Pi-
not Noir 1995 a existuje uz jen
malo lahvi tzv. velkého vybéru
Cabernet Sauvignon 1995, kte-
ry byl dva roky v sudech, coz
mistni vinafi povazuji za svoji
nejvétsi chloubu.

Rumunskou klasikou mezi tvr-
dymi alkoholy je palenka. Nej-
klasiCtéjsi je slivovice, ale su-
rovinou mohou byt i hrusky i
jiné ovoce. Silnéjsi verze (ko-
lem padesati procent) se nazy-
va palinka, slabsi verze (zhruba
pétadvacet procent), ktera se
pije Castéji a ve vétSim mnoz-
stvi, se jmenuje cujka (tuica).

né vecere, doporucuje Séfku-
char Todea nasledujici menu:
@ predkrm:

houby pInéné smési z uzenych
husich prsou a syra typu kas-
kaval, rajcatovy salat

@ polévka:

krémova zeleninova polévka

o velky teply tac:

michané soté z nékolika druhl
masa zvané tociture, sarmale
(pInéné vinné listy), veprovou
peceni a Sisky z mletého
masa zvané miti

o dezert:

syrovy nebo jablkovy kolé(':

la patfi také kyselé polevky -
corby, které ale podle mistra
Todey nemusi cizincim chut-
nat. Nejlepsi z nich je drstkova.

Pro okoli Dunaje a jeho deltu
je zase velmi typicka rybi po-
|évka, coZ je silny vyvar z vel-
kych kusl nékolika druhd ryb,
do néhoz se da mnoho zeleni-
ny a maso se ji zvlast s chle-
bem a ¢esnekovou pastou.

INZERCE

Business Travel

e |etenky ® mezinarodni Zelezniéni a autobusové jizdenky e
o lodni listky * hotelové ubytovani v zahranigi e prondjem vozii e

» castovni pojisténi » devizové vybaveni  vstupni viza ¢

g

GLOBALSTAR
wsvel manegement

cestovni

Na Prikop& 18, 111 35 Praha 1, Tel.: 224 197 162 Fax: 224 228 851,
e-mail: business.travel@cedok.cz, www.cedok.cz

& (edok

kancelar

IN-00176

MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN | 13



