
J
edenáctý rok už Václav
Vokáč hospodaří ve svém.
Není z těch, kdo by zdů-

razňovali své jméno. Proto
i vinárně, kde je majitelem,
provozovatelem a šéfkucha-
řem v jedné osobě, ponechal
tradiční jméno U Wágnerů.
Pohostinské služby se na této
adrese totiž provozovaly od-
nepaměti, dokonce ve staré
budově býval ještě za první
republiky i hotýlek. Naposled
zde byla obyčejná hospoda,
kterou pan Vokáč přestavěl
v útulnou vinárnu, která si
nehraje na nic „hoch nóbl“,
ale poskytuje v příjemném
prostředí za slušnou cenu do-
mácím i náhodným návštěv-
níkům dobré služby. Kliente-

la je podle majitele složena
v poměru tak padesát na pa-
desát z roudnických a přícho-
zích.

Povodni navzdory
Ve vinárně už nic nena-

svědčuje tomu, že i sem pro-
nikla loňská letní velká voda.
Navzdory mohutnému želez-
ničnímu náspu, který oddělu-
je tuto část města od Labe,
utěsněným dveřím a oknům,
si sem našla cestu oklikou.
Nakonec jí uvnitř naměřili
130 centimetrů. Stavba vydr-
žela, ale staré kamenné zdi se
stihly dosyta napít. Návštěv-
ník už dnes nic nepozná, ale
majitel dobře ví, že zdi jsou
ještě pořád vlhké.
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U Wágnerů 
máte své jisté

Jelení špíz

VAŘTE S NÁMI

● 150 g jelení kýty
● 30 g slaniny
● 30 g šunky
● sůl, pepř

● koření na divočinu
● olej
● masový vývar
● mouka

Maso z jelení kýty rozklepeme, osolíme, opepříme a posypeme
směsí koření na divočinu. Na plát masa dáme plátky slaniny a na
ni plátky šunky. Vše zabalíme do válečku, z kterého nakrájíme špa-
líčky. Ty propíchneme špízem a pečeme v pekáči na oleji v troubě.
Upečený špíz vyndáme, z pekáče slijeme olej, výpek zaprášíme
moukou a zředíme silným vývarem. Necháme přejít varem, zjemní-
me máslem a dokořeníme podle chuti. Špíz na talíři přelijeme
omáčkou a ozdobíme brusinkami. Podáváme s opečeným brambo-
rem nebo bramborovými hranolky.

Vinárna U Wágnerů
Havlíčkova 173, Roudnice nad Labem, tel.: 416 838 175

Otevírací doba: 
úterý – sobota 11 – 23 hod., neděle a pondělí zavřeno

Cenová kategorie: 

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje průměrný účet za hlavní jídlo a nápoj pro 2 osoby:

do 800 Kč: do 1500 Kč: nad 1500 Kč:
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