
domky s modrými ozdob-
nými dveřmi a s tepanými
mřížemi v oknech, které
zdobí palmy a fialové květy
bougainvilií. Právě v Port El
Kantaoui je soustředěno nej-
více hotelových komplexů
a s tím i nejrůznějších zá-
bavních a sportovních cen-
ter a restaurací. Je tu napří-
klad i golfové hřiště, které se
rozléhá na 103 hektarech.
Má 27 jamek a hráči se po
hřišti pohybují elektromo-
bily.

Doprava, jídlo, pití 
Po městě je nejlepší jezdit

taxíkem. Je jich hodně
a jsou všude. Cesta vyjde na
jeden dinár a je celkem zby-
tečné pozastavovat se nad
tím, že délka cesty se někdy
nedá absolutně srovnávat.
Je to prostě tak. Pro delší
výlety například do přímoř-
ského Hammametu nebo
Nabeul, které jsou od
Sousse vzdáleny tak 100 ki-
lometrů, či k úchvatnému
koloseu El Jem, k tomu je
cesta dlouhá zhruba 70 kilo-
metrů, je ideální zaplatit si
tzv. louage, tedy většinou
modrobílé kombíky, které za
směšnou cenu odvezou kli-
enty, kam poručí. Pátrání po
zastávce hromadné dopravy
je opravdu zbytečná ztráta
času.

V restauracích si přijdou
na své především milovníci
rybích a mořských specialit.
Na jídelním lístku jsou vše-
možné lahůdky – krevety, ka-
lamáry, sépie, krabi, mušle
a langusty upravené na nej-
různější způsoby a desítky
nejrůznějších ryb – výborný
je například mořský vlk.
(Stojí za to jít se podívat na
zdejší rybí trh, tam nabízejí
obchodníci nepřeberné
množství nejrůznějších darů
moře. Je ale dobré si vzít
s sebou špunty do uší, pro-
tože křik obchodníků je ma-
ximální a v arabském jazyku
to navíc vypadá, že spíše než
nabízejí, hrozně nadávají.)
Samozřejmě, že v nabídce
restaurací jsou i jídla z kuře-
cího a skopového masa a ob-
líbený kus-kus, tedy zrnitá
hmota z pšeničné krupice va-
řená nad párou, smíchaná
s rajskou omáčkou, zeleni-

nou a masem. Tuniská po-
lévková specialita se nazývá
šorba a je z masa, petržele,
celeru, rajčat a drobných tě-
stovin. 

Pokud nechcete jíst v res-
tauraci, ale koupit si jen tak
něco do ruky, je celá řada
rychlých občerstvení, kde
nabízejí plněné bagety nebo
pizzu do ruky. Klasické po-
traviny – pečivo, sýry, sa-
lámy, jogurty apod. – lze po-
řídit v supermarketech.
Nejsou to ale ty obří haly
jaké známe, ale takové malé
obchůdky podobné českým
večerkám. Tam se sežene
i ovoce a zelenina, které jsou
v Tunisu celkem levné. Jen
ty banány vypadají úděsně,
jsou malé, tlusté a pomlá-
cené, ale chuťově slušné. 

Tuniští průvodci nedopo-
ručují turistům pít vodu
z vodovodu. Není nikterak
závadná, oni sami ji zcela
běžně pijí, ale chtějí předejít
možným střevním potížím
návštěvníků. Je tedy lepší si
koupit vodu balenou. Zcela
jistě je nutné doporučit
místní víno. Například
Magon a Sv. Augustin jsou
opravdu kvalitní suchá vína.
Tuniské pivo Celtia podle
českých zkušených pivařů
nestojí vůbec za nic, ale po
horkém dnu na pláži určitě
osvěží. A nezapomenutelný
je také výtečný zelený čaj

s mátou, cukrem a pinio-
vými semínky. Pomůže se
zažíváním a příjemně osvěží.

Mluvte francouzsky
V Tunisu mají velkou vý-

hodu francouzštináři. Země
byla v minulosti dlouho
francouzskou kolonií a až
v padesátých letech 20. sto-
letí se jí nejrůznějšími i ná-
silnými protesty podařilo
francouzské nadvlády zbavit.
Nicméně zemi zůstal fran-
couzský nádech. Navíc se
děti musí ve školách fran-
couzštinu povinně učit
a také nápisy na obchodech,
reklamy a vývěsní štíty jsou
jak v arabštině, tak ve fran-
couzštině. 

Domluvíte se i anglicky
a německy, ale spíše jen
v hotelech a restauracích
a dalších zařízeních, kde za-
městnanci přicházejí do
styku s turisty.

Římské koloseum
Kdo chce v Sousse strávit

klasickou dovolenou u moře,
místní pláže, památky a nej-
různější možnosti zábavy
mu vystačí určitě na týden,
možná i na deset dní. Přesto
by měl každý obětovat jeden
den a vypravit se do El
Jemu. Malého městečka le-
žícího už v polopouštní kra-
jině s olivovníky. To totiž na-
bízí úžasnou podívanou
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Římské koloseum v El
Jemu je úžasné a zapůsobí
na každého návštěvníka.
Zvláště ale jeho kouzlo za-
působí při některém z hu-
debních festivalů, které se
zde přes léto odehrávají.
Sezóna zde začíná 20. čer-
vence, kdy je na programu
vystoupení Winner operna-
balorchester-Autriche.
O čtyři dny později 24. čer-
vence zde vystoupí tuniský
symfonický orchestr 
a 27. července skupina stu-
dentů ze státní konzerva-
toře v Lyonu a Musica Nel
Mondo z Říma. 3. srpna je
na programu Figarova
svatba v podání sólistů di-
vadla Bolchoi-Russie.

Kulturní akce

Les Emirs – Port El Kanta-
oui, Sousse, luxusní vyhlá-
šená restaurace přímo
v přístavu Port El Kantaoui,
která nabízí především jídla
z mořských plodů a rybí
speciality. Na opravdu dob-
rou večeři si připravte
zhruba 50 dinárů na osobu.
Le Lido – Ave Mohammed
V. Reckon, Sousse, tel.:
(03) 225 329
Příjemná restuarace u pří-
stavu. Oběd nebo večeře
vyjde pro dva na zhruba 25
až 30 dinárů.
Pro rychlé stravování jsou
ideální restaurace značky
Baguette et Baguette, kde
si koupíte nejrůznější pl-
něné bagety (Avenue Taher
Ben Ammar nebo Centre
Flamingo Berges du lac).
Hamburger nebo pizzu do
ruky koupíte i v King Food
v Ave Habib Bourguiba, a to
za zhruba 2 až 3 dináry.
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Kam na jídlo

Dívka v národním kroji

Přístav Port El Kantaoui
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