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I vin o I

S Komenskym ve znaku

JAK MORAVSKE VINARE OBJEVILI V MONTE CARLU

V kalendafi svétovych vinaiskych festivall pfibyla dalsi pozoruhodna akce.
V pétihvézdickovém hotelu Le Meridien Beach Plaza v Monte Carlu uspofadali prvni rocnik
Festivalu vin. K ochutnani byla také moravska vina.

ezi znamymi francouz-
M skymi vinafi z Burgund-

ska, udoli Loiry, Alsaska
a mezi Italy, pfedstavujicimi sva
slavna Barola, Barbareska a Bru-
nela di Montalcino, se objevily
také stanky ¢tyl moravskych vi-
nait: Vinaistvi Krist, Vinarstvi
Bisenc, Vinarstvi HruSka a Vinar-
stvi Cebav.

Prestizni Komenského ifada

Jak se sem moravsti vinafi do-
stali? Zasluhou Claudia Melotta,
Séfa spolecnosti Arcimboldo
Global Communications, ktery
se vedle jinych aktivit rozhodl
propagovat ve svété moravskou
vinarskou tradici. Stvoril a pa-
tentovymi znamkami ochranil
pro kvalitni moravska vina pres-
tizni fadu Comenii Vinum.
Uspéchu této fady ma pomoci
jméno Jana Amose Komenské-
ho, ktery mél v Blatnici vlastni
vinici, na niz mu zéleZelo tak, Ze

0 Ochuinavke......
Sauvignon 2006

Vyrobce: Vinarstvi Krist

Charakteristika: Jiskrné zele-
nozluta barva. Ve viné se proli-
na viné ¢erného bezu, angres-
tu a exotického ovoce. PIné,
vysoce extraktivni vino, s exo-
tickou dochuti a pfijemnym
zbytkovym cukrem.

Aurelius 2006

Vyrobce: Vinafstvi Bisenc,
Petr Kunc

Charakteristika: Jiskrna zla-
tozluta barva a vysoka viskozi-
ta. Ve viné se snoubi svézi
viné ryzlinku a lipového kvétu
s medovou chuti, ktera je jem-
né nasladla. V ustech velice
krésné opulentni vino s vy$§im
zbytkovym cukrem, presto veli-
ce svézi kyselinou.

si i ve svatebni smlouvé vyminil,
Ze o ni za zadnych okolnosti
nemtze byt pripraven. Spolec-
nou zna¢ku Comenii Vinum pro
vynikajici moravska vina dava
spolec¢nost Arcimboldo Global
Communications k dispozici
kvalitnim moravskym vinaitim
a sama pak hodla zajistovat celo-
svétovou distribuci a prodej této
rady vin.

Milovnici vina z Monte Carla
i profesionalové — obchodnici,
hoteliéfi a majitelé vinoték
z Francie i Italie — tak mohli na
prvnim Festivalu vina prekvape-
né pozorovat divky v morav-
skych krojich u stanki prvnich
¢ty vinard z Moravy, kteii dali
k dispozici sva vina pro fadu Co-
menii Vinum, a ochutnavat s mo-
ravskymi vyrobci vin ta jejich
nejlepsi bila i ¢ervena.

Co zaujalo?

Pro vinare bylo ziejmé nejveétsim
piekvapenim, Ze zkuSeni fran-
couzsti a italsti profesionalové
i milovnici vin, navzdory Siroké
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nabidce produkti vinaiskych
velmoci, pfi ochutnavce vina
z Moravy nevynechali. Dalsi pie-
kvapeni prislo, kdyZz se zacalo
degustovat. Jak to, Ze maji vase
vina tak vysoky zbytkovy cukr?
ptali se témér vsichni, kteri
ochutnavali moravské pozdni
sbéry a vybéry z hrozni. A jak to,
Ze se u vas na severu daifi i ¢er-
venym?

Jesté prekvapenéjsi byli mist-
ni milovnici vin, kdyZ dostali in-
formaci, Ze tato moravska vina
pochazeji z vinic v nadmorské
vySce kolem dvou set, dvou set
padesati metri — tedy podobné
jako napriklad v Burgundsku.
Francouzi i Italové méli totiz ml-
havy dojem, Ze na Moraveé se pé-
stuji vina kdesi v horach. A kdyz
se fekne hory, Ital i Francouz si
vybavi nejspis Alpy.

Velké osvétové Ttusili musili
moravsti vinaii vyvinout, aby vy-
svétlili, Ze zbytkovy cukr v jejich
privlastkovych vinech je prirod-
ni a rozhodné nejde o dosypany
fepny cukr. Francouzi ani Italové

totiZ nevédi, Ze doslazovani fep-
nym cukrem je u piivlastkovych
vin zakazano. Jsou to vina do
gastronomie, vysvétlovali mo-
ravs$ti vinafi znovu a znovu. Ach
ano, vina k fois gras, fikali Fran-
couzi. Anebo k dezertim, dopl-
novali je Italové.

Schvalné zkuste kombinaci
nasich vybéra s moravskymi sva-
tebnimi kolac¢ky, snazili se Mora-
vaci. Ochutnavka moravskych
vin se tak postupné ménila v gur-
manské sympozium. Ale kdepak
kolac¢ky — tahle vina by idealné
Sla k rybé se silnou omackou, na-
vrhovali Francouzi. Ta c¢ervena
ovSem obstoji jako celovecerni
piti, dopliiovali je Italové. A co je
ten Modry Portugal? ptali se. Po-
zoruhodny, iikali Italové. Podob-
ny nékterym nasim starym odri-
dam. Delikatni.

Modry Portugal mél u fran-
couzského i italského publika
kazdopadné vétsi uspéch nez
moravské verze merlotti a caber-
net sauvignond. A neslo jen o us-
péch mezi amatéry. Nékolik ma-
jiteld italskych vinoték navrhlo
spole¢nosti Arcimboldo Global
Communications, Ze zaradi mo-
ravska vina fady Comenii Vinum
do svého sortimentu.

Zpét k suchym vinim

A zavére¢né pouceni z ochutnav-
ky moravskych vin v Monte Car-
1u? Milovnici vin z vinaiskych vel-
moci davaji jednoznacné pied-
nost suchym viniim. Nase vyzrala
vina se zbytkovym cukrem mo-
hou fungovat jako rarity.

Cesta suchych vin na trhy v za-
padni Evropé by byla jisté jedno-
dussi. Musite se vratit k suchym
vinim, znélo na festivalu uniso-
no. Vina s vy$$im obsahem cuk-
ru uplatnite jen vyjimec¢né. Jak
také. Takova vina se nedaji pit
po lahvich, ale nejvys po sklenic-
kach na konci vecere. B
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