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Klasika a jarni variace

DOMACI KUCHYNE OZIVA V MODERNIZOVANE PODOBE | V NOBLESNICH HOTELECH

Hotelové restaurace se zac€inaji stale vice snazit oslovovat nejenom ubytované hosty,
ale i klientelu zvenku. Domaci i zahrani¢ni. Alespon pfedni prazské vicehvézdickové hotely
si davaji zalezet na tom, co nabizeji ve svych restauracich.
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Kohout duseny na pivé
svym hosttim ptipravili ve dvou prazskych ho- s Sunkovym knedli¢kem
telich — v restauraci Brasserie Praha hotelu
Marriott a ve Zlaté Praze Intercontinentalu.

Kulajda a pajslik
Séfkuchaf hotelu Prague Marriott Zdendk
Pohlreich pfi tvorbé jarni nabidky vsadil na

c¢eskou Kklasiku. Proto zde miZete ochutnat Jahodové
jidla, ktera by navstévnik Spi¢kové restaurace pokuseni
ro¢ence Grand restaurant, mapujici Brasserie Praha Zlata Praha
v Groveii pohostinskych zaiizeni v Ceské Prague Marriott Hotel Intercontinental Praha
republice, v poslednich letech prazské V Celnici 8, Praha 1 Nam. Curieovych 5, Praha 1
hotelové restaurace zaujimaji hodné mist Tel.: 222 881 212 www.interconinental.com/prague
v prvni desitce. Pry¢ jsou doby, kdy hotelova ) .
restaurace vystacila s jednim stalym jidelnim Cenovd kategorie: 3 @ @
listkem bez ohledu na letopocet, natoZ na roc- Poznamka:
ni dobu. Prichazet s né¢im novym je uz takika Cenova kategorie zahrnuje primémy Gcet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:
povinnosti, jak uspét ve stale rostouci konku- do 800 K¢&: @ do 1500 K&: €D @ nad 1500 k&: €D @@
renci. Tentokrat jsme se podivali, co nového
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