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Francouzum chutnalo
moravskeé vino

Fivést elité francouzskych
Psommeliérﬁ do Paftize

k ochutndni moravské
vino zcela naplriuje jiz okiidle-
né rceni ,Vozit sovy do Athén“
vyjadfujici nesmyslnost takové-
ho poc¢inani. Presto se po doho-
dé a ve spolupraci s agilnim
Ceskym centrem v hlavnim
meésté Francie a soucasné svéto-
vé metropoli vina takovy experi-
ment uskute¢nil. Inicidtorem
a hlavnim organizatorem byla
brnénskd spoleCnost Davay
Communications, ktera v Parizi
prezentovala cestovnim agen-
turdm projekt Austerlitz 2005,
ktery vyvrcholi ptisti rok pti
ptilezitosti dvoustého vyrodi
bitvy t¥i cisati u Slavkova.

Nejlepsi sommeliér Francie
2004 Dominique Laporte
ochutnava slamové vino.

Do Janackova salu Ceského
centra v ulici Bonaparte v La-
tinské Ctvrti ptisli anonymné
hodnotit moravskd vina Jean-
Michel Deluc, prezident asocia-
ce sommeliér PariZské oblas-
ti, viceprezident a generalni se-
kretat Francouzské asociace
sommeliért, Dominique La-
porte, nejlepsi sommeliér
Francie roku 2004, a $éfsom-
meliér Grand Eastern hotelu
Hilton v Londyné, Philippe
Faure-Brac, byvaly prezident
patizskych sommeliéri a maji-
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Jean-Michel Deluc (vlevo) s Georgesem Lepré hodnoti moravska vina.

tel prestizni pafizské restaura-
ce, kam se musite objednat ne-
jméné tyden predem, a Georgés
Lepré, Clen prezidia francouz-
skych sommeliéra. Z nasi stra-
ny je dopliioval prezident Ces-
kych sommeliérti Martin Pasty-
ik a tajemnik této organizace
Petr Vicena. Ve Francii, kde
profese sommeliéra vznikla,
pozivaji lidé vybirajici a dopo-
rucujici vina vSeobecné vaznos-
ti, stejné jako $éfkuchati. Proto
bylo zajimavé pozorovat tyto
profesiondly, jak se vyporddaji
s viny, které nikdo z nich nikdy
neochutnal.  Mimochodem,
ptredseda poroty Jean-Michel
Deluc, byvaly grand sommeliér
patizského hotelu Ritz a dnes
séfsommeliér nejvétsiho svéto-
vého on-line obchodu s vinem,
tekl, Ze rocné ochutna 10 az 15
tisic vzorkt. Ovsem nedéste se
vize alkoholika, vsichni Fran-
couzi dusledné vina po duklad-
ném provaleni po dstni dutiné
bravurné vyplivovali.

K ochutnévani bylo p¥iprave-
no 43 vzorku bilych, Cervenych
a sldamovych vin od desiti vyrob-
cli. Sama Morava, jenom Sumi-
vé vino Bohemia Prestige po-
chézelo z Cech a protoZe 3lo
o jediny vzorek této kategorie,
poslouzilo jako velmi dob¥e p¥i-

jaty aperitiv na rozjezd. Fran-
couzi navrhli hodnotit trochu
netradicni  padesatibodovou
stupnici, kde bylo 10 bodi za
vzhled, 15 za vini, 15 za chut
a 10 za celkovou harmonii. Ab-
solutnim vitézem se stalo sla-
mové vino Ryzlink rynsky 2000,
Vina¥stvi Marcinéak (viz ochut-
néavku). V bilych vinech zvitézil
muj tajny kan Pélava (vysledky

Po uzavieni protokold se
Francouzi neskryvali s piijem-
nym prekvapenim, kterym pro
vsechny byla moravska bila
vina. Komplexni, muzné, har-
monické, graciézni, elegantni,
prekvapivé svézi, pfijemné pi-
telné, uvolnéné, charakterni,
vabivé, s vynikajicim aroma,
pikantni, svadivé, laskavé — to
jsou jen nékterd jejich hodno-
ceni z oficidlnich zapisu.
U Cervenych uz takové nadSeni
nepanovalo, naopak se ale
véem velice zamlouvala vina
slamova. Shrnuto a podtrzeno
— za nase kvalitni bild vina se
rozhodné nemusime stydét.
Francouzi se shodli na tom, Ze
by byla zajimavym doplitkem
vinnych listka i v téch nejlep-
sich restauracich. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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zlata medaile - bila vina
Palava pozdni sbér, Vinar-
stvi Pavlov, Vino Mikulov
stfibrna medaile
Rulandské bilé, vybér
z hroznl, Tanzberg Miku-
lov

bronzova medaile

Ryzlink vlassky, vybér
z hroznli 2002, vinarstvi
Marcincak

v cervenych byla udélena
jenom stiibrna medaile
Rulandské modré, vybér
z hrozni 2000, vinafstvi
Marcincak

mezi slamovymi zvitézil
Ryzlink rynsky, vinarstvi
Marcincak

[ ) OCHUTNAVKA
Palava 2002

vybér z hroznii
Vinicni trat”
Dlouhé vinice
Obec: Pavlov
Vinarska oblast:
Mikulovska
Vyrobce: Vinarstvi
Pavlov, Vino Mikulov
Charakteristika: vy-
nikajici ukazka pu-
vodni moravské od-
rudy s velmi prijem-
nou nevtiravou vani
citrusl, v chuti pre-
chazejici do exotic-
kého ovoce s dlou-
hym ¢istym a harmo-
nickym doznivanim.
Cena u vyrobce:
195 Ké

Slamové vino
Odriada: Ryzlink rynsky
Viniéni trat: Strané
Obec: Novosedly
Vinarska oblast:
Mikulovska
Vyrobce: Vinarstvi
.. Marcicak, Novosedly
Charakteristika: Pres
vysoky obsah prirodni-
ho zbytkového cukru
si tato specialita
uchovala charakteris-
tické znaky odrudy

Ryzlink rynsky

a diky tomu i své-

Zest. Nadherné tony

lipového medu zane-

chéavaji v Gstech
ohromujici dojem vy-
jimecnosti. Ve vuni

i v chuti je poznat,

Ze vyzralé hrozny

susené po sklizni na

slamé byly absolut-
né zdraveé.

Cena u vyrobce:

600 Ké
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