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Velikonoéni menu
restaurace Allegro
hotelu Four Seasons
® Lososové trio s kavia-
rem Ossetra, okurkovy
salat

® Polévka z Cerstvého
hrasku s divokymi hou-
bami a restovanym
humrem

@ Parmice nachova
a scampi s omackou
caciucco a raviolami
z cukety

® Pecené mladé Sumav-
ské jehnéci podavané
se smetanovymi cibul-
kami, artycoky z Litur-
gie a omackou primave-
ra

@ Tradi¢ni Colombo s pfi-
chuti Grand Mariner,
cokoladovy sorbet Ame-
dei

® Kava nebo ¢aj

@ Cajové pecivo
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Velikonoce
v gala provedeni

MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

elikonoce jsou sice pro
véFici jednim z nejvy-

znamngéjsich cirkevnich
svatku, ale zaroven pro vSech-
ny neformdlni oslavou pfi-
chodu jara. Dobou tradi¢nich
zvykd, a jidel, které dle hesla
jiny kraj, jiny mrav, se mnoh-
dy zdaji pro nezasvécené az
nepochopitelné.  Naptiklad
naSe tradi¢ni pomlazka je
v dobé rozvinuté perzekuce
sexudlniho haraSeni zvlasté
pro cizinky néco zcela nepo-
chopitelného a doslova tres-
tuhodného.

Ke svatkam jara
pochopitelné  patii
i jarni kuchyné plna
Cerstvych  vyhonku
a mladého masa. A tak
si mozna pro nékoho
barbarsky v tyto dny
pochutnavame na sot-
va odrostlych kuzlat-
kich a jehnatkach.

Z hlediska chovu je to vsak
véc lehce obhajitelnd, protoze
i zde se rodi pal na pul kozi¢-
ky a kozlici, berdnci a ovce.
A protoze pro chovné stido
staCi jeden kozel ¢&i beran,
ostatni jdou jako zbytni pod
nuz. To jenom na vysvétlenou
pro slabsi povahy.

Pro velikonoéni recept
jsme tentokrat zasli za $éfku-
chatem restaurace Allegro
v prazském hotelu Four Sea-
sons Vito Mollicou. V anketé
nasich nejlepsich $éfkuchat
pofadané roCenkou Grand
restaurant ho jednoznacné
zvolili jako jedni¢ku svého
oboru ,operujici“ na naSem
dzemi. ,V mé rodné Italii na
Velikonoce v kuchyni domi-
nuje jehnéci. 1 kdyZz mame
v jednotlivych regionech hod-
né rozdilné kuchyné, na jeh-
nécim se v téchto dnech shod-
nou na Sicilii i na severu
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zemé. Nékde se sice drzi
i o velikonolnich svatcich
ryb, ale jehnéli je skuteéné
vSudypfitomné. Proto jsem
ho také zatadil jako hlavni
jidlo do naseho velikono¢niho
menu.“ Véren trendu, ktery
Vito nasadil v hotelu Four Se-
asons od samého otevieni, je
i velikono¢ni jehné¢i domaci-
ho pavodu. ,Mame uZ spoleh-
livého ceského dodavatele
a tak nemame zapottebi p¥i-
pravovat jehnéci z mas dova-
Zenych ve zmrazeném stavu
nékde z Nového Zélandu.“ Po-
dobné si jeho tym pocind i p¥i
vybéru dalSich potravin. ,Chci
vse absolutné Cerstvé, ve $pic-
kové kvalité a pochopitelné
kromé motskych ryb a raz-
nych exotickych zéileZitosti se
uz vétSina potfebnych potra-
vin d4 u vas najit.“

Vito Mollica zasedl i v poro-
té soutéze o titul kuchat roku
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