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- pripravené a ochucené susi
s rybou je ztracen.

Jednim z mist, kde v Praze
dostanete dobré susi je res-
taurace Miyabi (cozZ znaci
néco jako styl ¢i eleganci)

v Navratilové ulici, kterou za-
loZila a provozuje Darja Ka-
wasumi (Pruzra¢na reka),
ktera dlouho Zila v Japonsku
a dnes ptisobi ve Washing-
tonu. Diky jeji neutuchajici
aktivité mohli priznivcei této
pochoutky vidét v akei sku-
tetného mistra svého oboru.
Do Prahy ho privezl Seishi
Yamazaki, prezident ame-
rické asociace susi, majitel
restaurace Sushi Taro ve
Washingtonu. Nabuhiro Ya-
mazaki, americky Sampion
v piipravé susi pro rok 2002
je pekny porizek bourajici
predstavy o drobnych Japon-
cich. Vyhral americké mist-
rovstvi, kdy musel za pul ho-
diny pripravit misu
s riznymi druhy susi. Pojede
na olympiadu susi, ktera
bude pristi rok v tinoru v Ja-
ponsku. Po vzoru klasickych
olympiad se kona ve ¢tyr-
leté periodé. Oproti spor-
tovnim olympiddam,
které cestuji po zemeé-
kouli, mistfi susi sou-
téZi pokazdé pouze
v Japonsku, zemi, kde
tato dnes celosvétove vy-
hledavana lahtidka
vznikla.Tam maji borci
limit jesté o pét minut kratsi.
Na mistrovstvi USA ziskal

Snimky: Ivo Goldbach

Nobuhiro Yamazaki

Restaurace Miyabi
Navratilova10,Praha 1
tel.: 02/96233102,

e-mail miyabi @miyabi.cz

Nobuhiro Yamazaki za sviij
vykon 99 bodti z moZnych
100. V Praze pan susSiprezi-
dent jeho vykon ohodnotil
97 body a mistr priznal, Ze
byl nervéznéjsi neZ na Sam-
pionatu. Hodnoti se mimo
jiné ostrost hran nakréjené
ryby i Spalicku ryZe, v jakém
sméru poloZi po skonceni vy-
konu noZe i to, jak nabira

z misticky wasabi, coZ je ze-
lenkavéa piisada z japon-
ského krenu, ktery roste ve
studené sladké vodé a je ost-
rejSi nez nas bily. Pavodni
divoky se roztiral na drsné
Zralo¢i kuzi, dnes se péstuje
na specialnich plantazich.
Boduje se i umélecky dojem
z kone¢ného vytvoru a kolik
slozitych tvart dokéaze souté-
Zici pripravit. Tfeba takova
lilie z tlusté sepije je od pravé
k nerozeznani. VSe musi byt
nejenom vytvarné dokonalé
a barevné sladéné. Zaroven
se poZzaduje, aby vytvor pti-
sobil chutn€, protoZe porad
prece jenom jde predevSim

o jidlo a ne o obraz, i kdyZ to
tak na prvni pohled vypada.
Do limitu se musi vejit i pe¢-
livé o€isténi pracoviste, pro-
toZe uzkostlivé dodrZovana
hygiena pii celém procesu
zpracovani bezpodmine¢né
Cerstvych surovin je jednim
z predpokladi, Ze konzu-
menty susi nepostihnou
stfevni potiZe. ®

Libor Sevéik

libor.sevcik @economia.cz

INZERCE

///
i

www.ihned.cz

NA ZKOUSKU ZDARMA!
Objednejte si bezplatné zasilani HN na dva tydny. Tel.: 0800/ 11 00 22, fax: 33 07 20 09, predplatne @ economia.cz,
www.economia.cz, na uvedeném spojeni mizete objednat i standardni predplatné.

MAGAZIN
22 HOSPODARSKYCH
NOVIN

Nasi budouci ¢tenaki se vétsSinou prozradi zahy...
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