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- zdravi, muzZe si dat ovocné
koktejly jako Vitamines, coZ
je mix z banant, guavy,
hrusky a malinového dZusu.

Hotel
Vernet

25, rue Vernet
Bar 12.00 -
2.00
Doporuceny
drink: Aquarelle (rozdr-
cené jahody, Cerstva majo-
ranka a bily rum — 13 eur)

Jste unaven z mojitos,
margarity a martini?
V hotelovém baru Ja-
ipur miiZete ochutnat
takové koktejlové kreace
jako je martini se séjovou
omackou nebo mojito s roz-
drcenou bazalkou misto
maty peprné. Hlavni bar-
man Stefano zaii, kdyz vam
muZe namichat excentricky
napoj podle vasi predstavi-
vosti. KdyZ dostanete na
néco chut, miiZete si dat
krevety s kokosovym mlé-
kem varené v bananovych
listech nebo Spanélské
tapas. Indicky interiér je
jako délany pro tichou kon-
verzaci nebo na rozjimani po
zhlédnuti kulturniho pro-
gramu. Vyjimecné pro Pariz
je, Ze si mliZete porucit kok-
tejl ve velkém ve dZbanu pro
celou spolecnost.

Hotel de
Crillon

10, place de la
Concorde

Bar 11.00 —
2.00

Doporuceny

drink: Baccarat (Grand =

limetkovy dZus a rizové

Marnier, brusinkovy dzus, ‘i/
Samparniské — 22 eur)

Zastrcen mezi
nejluxusnéjsimi ho-
tely PariZe je bar Crillonu
dostaveni¢kem bohatych
a slavnych. Idealni je sem
zajit po dlouhém odpoledni
straveném bloudénim po ob-
chodech. Bar se plni turisty,
ktefi doufaji, Ze zahlédnou
né&jakou znamou tvar a nebo
kontaktuji milionare. Drinky
jsou drahé, ale cena je vyva-
Zena bohatym volnym vybeé-
rem ruznych pochutin.

U baru, ktery byl navrZen
znamym francouzskym so-
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charem Césarem v roce
1984, muzete navazat kon-
verzaci s barmanem, ktery
vam ochotné€ ukaZe knihu
hostl1 s podpisy slavnych
lidi. MtiZete se zaborit do

sametového kresla a po-

slouchat pianistu a popi-
jet jejich slavny baccarat.
Pokud jste sympaticka né-
jakému pritomnému milio-
nari, muze vas pozvat na
koniak St. Cybardeaux za
20 000 K¢ za panacka.

Hotel Bel Ami

7, rue St. Benoit
Bar 10.30 — 24.00
Doporuceny s
drink: Bel Ami
(tequila, mandarin-
kovy likér, likér Soho
a modré curacao —
10 eur)

I kdyZ se hotel Bel Ami
nachazi ve ¢tvrti Saint
Germain, barovy interiér
odmité prijmout starobyly
vzhled svého okoli \

a voli ¢isty moderni £

vzhled i s televizi.

PrestoZe byl otevien teprve
v roce 2000, stal se rychle
vyhleddvanym mistem.

V baru jsou dva velké stoly,
kde si muZete prisednout.
Nikdo se nepodivi, kdyZ si
date jenom pivo, skleni¢ku
vina nebo kavu.

Hotel
Rafael
17, avenue
Kléber

Bar 10.00 —
23.00
Doporuéeny drink:

Bloody Mary (rajéatovy
dzus s feferonkou, citronovy
dzus a vodka — 18 eur)

Na prvni pohled se
v hotelu nic nezménilo
od roku 1925, kdy byl
otevien. Sametem vykla-
dany interiér a okna ve-
douci na tichou ulici blizko
Vitézného oblouku pripomi-
naji dobu dédvno minulou.
Ale Kklientela neni tak vy-
bledla. Hotel nedavno vylep-
§il své menu a ke klasickym
obloZenym chlebtim pridal

i sendvi¢ s kachnimi prsicky.
Drevéné osténi a orientalni
koberce imponuji zejména
nédhodnym navstévniktm.
Koktejl vam udélaji podle
prani, ale vétSina stalych
hostt v8ak dava prednost
tradi¢ni whisky na ledu nebo
letitym armaraktm.

St. James
Paris

43, avenue Bugéaud
Bar 10.00 — 24.00

Doporuéeny drink:

Elizabetha (Sampariské ,
hruskovy sorbet, hruskovy

sirup, hruskovice, Stava

z Cerstvych hrusek — 15 eur)

Tento luxusni bar ma

: \wf’
- :\ 1/ veSkerd prava na to, aby
\

byl nazvan snobskym. Neni.
Je zde uvolnénd atmosféra
| av baru se setkavaji bankéfi
A s cizinci Zijicimi v Parizi.
Hotel postavil byvaly
francouzsky prezident
Adolphe Thiers. Pavodné
to byla rezidence pro talento-
vané mladé védce. Hotelem se
stal teprve v roce 1987. NeZ
se kone¢né rozhodnete, zabo-
feni do koZeného kresla,
ochutnat nékterou ze 70
druht whisky, mtiZete stou-
pat po Zeleznych schtidcich
a prehrabovat se mezi 12 ti-
sici starozitnych knih. Bar-
man vam zatim muZe nami-
chat svoji oblibenou Natasu
z likéru ze zelenych jablek,
vodky a Cerstvé jable¢né
Stavy. Ma to jeden hacek.
Tuto lahtidku mutiZete
vypit a u toho si pocist
pouze pokud jste hotelovy
host nebo jste ¢lenem ho-
telového klubu. Roéni
¢lenstvi stoji 27 000 K¢. @
Kristi Essick
Pro Wall Street Journal Eu-
rope

Poznamka editora

ProtoZe u originalniho élanku
chybélo vyobrazeni doporuce-
nych koktejll, pozadali jsme
Zderika Sulce, spolumajitele
prazského baru Bugsy’s o je-
jich vytvoreni. Je to skute€ny
profesional, a tak mu to $lo
dobfe od ruky. Pokud vas pre-
vzaty ¢lanek inspiruje a nemate
¢as, chut ¢i penize na cestu do
pafizskych bar(, zajdéte
v Praze do Pafizské 10, kde
vam v Bugsy’s baru uréité nami-
chaji néco dobrého.
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