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Vino ze zeme zaslibeneé

IZRAELSKA VINA JSOU UZ K DOSTANI I V CESKYCH VINOTEKACH

Na tuzemi dnesniho Izraele se réva vinna
péstuje po tisicileti. S vinem se tam
obchodovalo uz v dobach egyptskych faraond.
Dnes zde pisobi fada modernich vinafstvi:
pfipravuji vina bézna i ta koser, tedy
v souladu s Zidovskymi predpisy.

ny do péti hlavnich regioni

a patnacti subregioni. Regi-
on Galilea ma subregiony Dolni
a Horni Galilea, Golanské vysiny
a Tabor. Vinice se rozkladaji na
severu zeme, jizné od libanonské
hranice. Najdeme je i v nadmor-
ské vySce 1200 m. Dnes je Gali-
lea brana jako nejkvalitnéjsi ob-
last, odkud vinafi berou hrozny
na vina nejvyssi kategorie (First
Label).

Oblast Samaria (Samaii) se
déli na subregiony Mt. Carmel
a Sharon. Je to nejvétsi vinaisky
region s nejvétsi koncentraci vi-
nic kolem mést Zirchon Jaakov
a Binyamina. Region Sanson ma
subregiony Adulam, Dan a Lat-
run. Tvoii ho pobiezni ploSina

I zraelské vinice jsou rozdéle-

Vinice na
Golanskych
vysinach pod
~dohledem”
tankd

Dan a Judska niZina. Stejné jako
predchozi oblast je i tento vinai-
sky region dédictvim po barono-
vi Edmondu de Rothschild.
Region Judské kopce ma sub-
regiony Beth El, Jeruzalém, Bet-
lém a Hebron. Mezi Jeruzalé-
mem a Betlémem produkuje zaji-
mava vina klaster Cremisan.
Tento region je jesté oproti pred-
chozim pomérné malo rozvinuty.
Zajimavy je poustni region Ne-
gev se subregiony Ramat Arad
a Jizni Negev. V biblickych do-
bach byl pravé Negev popularni
oblasti pro péstovani révy vinné.
Dnes je tato poustni oblast zno-
vu osazovana vinnymi kefi pre-
devsim na severnich kopcich. Vi-
nohradnické traté jsou zde i ve
vys$ce 600 m. Panuji tu velké roz-

dily noc¢nich a dennich teplot,
coZ je zajimavé zvlasté pro bilé
odridy révy vinné.

Kdy je vino koSer

Vedle béznych Gdaji na etiketach
izraelskych vin jako odrtda, vy-
robce, obsah alkoholu atd. zde
najdeme i oznaceni dileZita pro
vyznavace Zidovského nabozen-
stvi. UZ zminény termin koSer
(také kasr ¢i kosher) oznacuje, Ze
vino bylo pfipravovano v souladu
s zidovskymi piedpisy. Na piipra-
vé koSer vina se mohou béhem
celého procesu od vyroby az po
otevi‘eni a rozlévani podilet jen
Zidé. Dokonce ani knofliky na
stacici lince nesmi ovladat nikdo
jiny neZ sabat ($4bes) svétici Zid.
Pokud by s vinem manipuloval
nékdo jiny, piestane byt koser.
Také vSechny nastroje a nadoby
musi byt certifikované rabinatem.
Oznaceni Mevushal nesou lahve
s pasterizovanym koSer vinem.
S témito lahvemi uzZ mohou mani-
pulovat a otvirat je i Nezidé, tieba
obchodnici a ¢iSnici a vino nepre-
stava byt koser.

Passover (Kosher for Passover,
Pesach) oznacuje vino, které je
vhodné pouzit pii oslavach svat-
ku Pesach. Na jeho spravnou pfi-
pravu se dba nejpiisnéji. Vse
musi byt tfikrat ocisténo parou
nebo horkou vodou, vSechny
sudy musi byt nové nebo pouzité
pouze pro koSer vina. Nesmi byt
pouzivany zZivocisné produkty pri
Cifeni — vajec¢ny bilek nebo Zelati-
na, ale jenom bentonit (jllova mi-
neralovita hornina). Kiddush jsou
sladka koSer vina pouzivana pri
nejriznéjsich zZidovskych svat-
cich, obradech nebo slavnostnich
prilezitostech. B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Ochutna

Pinot noir 2004
Barkan Classic

Vyrobce: Barkan Wine
Cellars, Izrael

Charakteristika: Ruland-
ské modré z poustniho
krateru Ramon ma vynika-
jici ovocnou vini Eerstvych
jahod a ¢ernych tresni,

v chuti uz je sametové
hladké a pfijemné kofenité
s dobrym potencialem dal-
§iho zréni na lahvi.

Cena: 210 K¢

Chardonnay 2004
Single Segals

Vyrobce: plvodné rodinna
firma Segal’s Winery, ktera
od roku 2001 patfi firmé
Barkan

Charakteristika: Char-
donnay kalifornského
typu s intenzivni vani tro-
pického ovoce a vanilko-
vymi tony danymi zranim
v sudech barrique.
Cena: 290 K¢

Cabernet Sauvignon 2002
Nefiltrovany

Vyrobce: Segal’s Winery,
Barkan, Izrael

Charakteristika: Opravdova
zajimavost, specialné pfipra-
vované nefiltrované vino tem-
né rudé barvy z vybranych
hrozn( z nejlepsich poloh,
které zraje 18 mésicl v su-
dech barrique. PIné, mohut-
né, komplexni, bohaté
strukturované vino s dob-
rou perspektivou dal$iho
zrani v lahvi. Pfed konzu-
maci je vhodné vino de-
kantovat, protoZe na dné
lahve mohou byt pfirodni
usazeniny.

Cena: 690 K¢

Vs$echna tfi vina dovazi firma
Terra Vinifera, importér vin ze
Svaté zemé.

www.koservino.cz




