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dyz Michal Chovanec,
Kiéf druhé prazské res-

taurace Brasileiro dopo-
ruCoval svym ptatelim mi¥i-
cim do Brazilie nav§tévu nej-
lepsi ,Curaskarny (churrasco
rodizio) Marius carnes u vele-
slavné plaze Copacabana v Riu
de Janeiro, zdalo se, Ze si zadé-
lava na pékny malér. Vidyt
sam provozuje podobnou res-
tauraci v Praze, ve mésté, kte-
ré ma vsechno jiné, jen ne
kouzlo tropické Copacabany.
Milovnici pofadnych porci ale
museli po navratu do Prahy
uznat, Ze prazské Brasileiro
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snese se $pickovym origindlem
srovnani. Coz se tak jedno-
znacné o vétsiné prazskych na-
podobenin originalnich cizich
kuchyni fici neda.

Jidlo jako radost

Systém brazilskych restau-
raci typu churrasco je jedno-
duchy. Zaplatite jednotnou
cenu a potom uz jite, co hrdlo
i oci raci. Je libo néco z bufe-
tové nabidky (Churrasco Buf-
fé), kde nechybéji nejrtznéji
pripravené ryby, motské plody,
salaty i néco teplého? Staci si
vzit tali¥ a nandat si na néj dle

chuti. Nikdo se nedivi, Ze jdete
opakované, protoZe je z Ceho
vybirat. Tady si uziji i vegetari-
ani. Pokud se obejdete bez gri-
lovanych mas, stali zaplatit je-
nom bufet a budete také spo-
kojeni.

Ptijdete vSak o to nejzajima-
véjsi na celém projektu. Proto-
Ze tim jsou predevsim nejruz-
néjsi kusy mas a jinych laht-
dek nabodnutych na ocelovém
bodci a postupné opékanych
na specialnim grilu. Kdyz
mist¥i opékaci (chursqueros)
uznaji, ze nabodnuté zaleZi-
tosti jsou tak akordt, ptedaji

Brasileiro k prasknuti

bodce ¢isnikim a ti nabizeji
Cerstvou pochoutku hostom.
Sta¢i kyvnout a uz vam ukra-
juji pfimo na talit platky dle li-
bosti. Chcete propecenéjsi
kousek — mate ho mit. Mate
radéji krvavy, neni problém.
Hovézi, teleci, kuteci, jehnéci,
kuteci srdicka... A k tomu nej-
ruznéjsi  saldty, dresinky
a omacky. Stadi jenom ukazat
zelené kolecko a vybirat. Cer-
vené znamena, Ze Uz nepozie-
te ani sousto.

Najdou se taci, ktefi tvrdi,
Ze tento systém je pouze a je-
nom o prejidani. Maji i nemaji
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