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Husi jatra s pernikovym chlebem

ti. Tady Michalu Go6thovi po-
maha Hynek Vich, ktery vin-
nou Francii dobfe zna. Diky
tomu jsme mohli pfipravit
dnesni dvoustranu, protoZe po
vikendu se zapomene na Alsas-
ko a U Kastelana za¢nou du-
mat nad dalsi etapou.
Francouzska kuchyné je
sice pojem, ale zaleZi na tom,
co si kdo pod nim predstavi. Je
totiZ stejné pestra a kraj od
kraje jind jako francouzska
vina. Pochopitelné néco jiného
se ji a pije v Savojskych Alpach
a néco jiného u Stfedozemni-
ho mote nebo na pobteZi Bre-
tané. VSude maji prednost
mistni suroviny a mistni vina.
A to se pravé U Kasteldna sna-
Z{ svym hosttim p¥iblizit. Pise-

Séfkuchaf Michal Goth

mny tvod ke treti etapé stoji
za ocitovani:

JKazdd vrdska na tvari al-
saského vinohradu, opredend
pravékou povésti, je rodistém
verusujictho vina. KaZdy al-
sasky pokrm je chutovym ob-
razem dvou kultur nerozlucné
spojengich s bdjngm Rynem.
Neni divu, Ze z hlediska gas-
tronomického se zde vijrazné
prolind francouzskd lehkost
a jiskfivost s némeckou tez-
kosti a ditkladnosti“

Alsasko je proslavené ptede-
v8im bilymi viny. Nadherné
Gewurztraminery a petrolejo-
vé Rieslingy nemaji jinde ob-
doby. Zajimavé je, Ze a¢ sami
Francouzi velice dbaji na
ochranu svych specialit, tady
jesté pouzivaji pro nékterd
vina oznaCeni Tokay, které
mohou uZivat pouze Madati
a Slovéci v Tokajské oblasti,
ktera zasahuje do obou téchto
zemi. V kuchyni je oblibené
kyselé zeli. Povéstné je jidlo
Choucroute (Sukrut), rGzné
klobasy a pékné ,vonavy“ syr
Munster. Pro kazdou etapu
jsou U Kastelana p¥ipravena t¥i
menu. Nejvétsi gurmani i gur-
meti nevdhaji p¥ijit kazdy ze
t¥i dnd, aby ochutnali v§echny
kombinace. °
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3. ETAPA TOUR DE FRANCE

Start ve Ctvrtek 27. 3., finiS v nedéli 30. 3. Na Alsasky vikend pa-
nové Goth a Vich nabizeji tyto varianty, kde je stejna jenom aperi-
tivka, kterou rozepisujeme pouze u prvniho menu.

I. Menu.
Aperitivka — kiehka pusinka pl-
néna uzenym pstruhem, Cré-
mant d’Alsace A.O.C.

Husi jatra s pernikovym chle-
bem, Gewurztraminer Zinnko-
epfllé 1996, Alsace Grand Cru
A.0.C.

Alsaské svétnickové kuratko —
Poussin, Riesling Hatchsbourg
1999, Alsace Grand Cru A.O.C.
Duo ze syru Munster, Gewurzt-
raminer Goldert 1999, Alsace
Grand Cru A.O.C.

Il. Menu

Aperitivka. Polévka a la Choc-
route, Riesling Hatschbourg

1996, Alsace Grand Cru A.O.C.
Baekeoffe (Gratin ze srnéi
kyty), Tokay — Pinot Gris 2001
Alsace A.0.C. nebo Pinot Noir
2001 Alsace.

Hruskovy sorbet s hruskovici
Poire Williams.

Ill. Menu

Aperitivka. Cibulovy kolac,
Muscat d’Alsace 1999 Alsace
A.0.C.
Lososovy pstruh s krastou z li-
Sek a susené Sunky, Riesling
Hatschbourg 1999, Alsace
Grand Cru A.O.C. Alsasky jab-
lecny desert, Crémant d’Alsa-
ce A.0.C.

Cibulovy kolaé

Alsaské svétnickové kuratko — Poussin
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