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OCHUTNAVKA

Slamové vino 2000
Frankovka

Vino s privliastkem sladké
Vinarska oblast mikulovska
obec Novosedly

Vinarska trat Na Stércich
Charakteristika: Neuvéri-
telnd chutova bomba. Sl&
mova vina se VétSinou dé-
laji z bilych odr(d, zde Petr
Marcin¢ak vsadil na mod-
rou Frankovku. Pokud by
vSak nékdo cekal Gervené
vino, bude zklaman. Jeho
slamové vino ma nadher-
nou barvu starého cervené-
ho zlata. Barva je dana
technologii vyroby. Seschlé
hrozny Frankovky celé vel-
mi Setrné a pomalu lisovali.
Jednu davku 48 hodin. Pri
pfipravé cerveného vina se
necha most nakvasit i se
slupkami, a tak se do vina
uvoliuje cervena barva.
Tady most do kontaktu se
slupkami nepriSel. Obsah
cukru ve vylisovaném mos-
tu je tak enormné vysoky
(kolem 50 stupn), Ze nor-
malni moStomér neni scho-
pen takovou hustotu zmé-
fit. Pfi 60° jiZz zacina cukr
v roztoku krystalizovat. Po
pomalém vykvaseni, proto-
Ze i pro kvasinky je toho
cukru az prili§, ma slamova
Frankovka 10,9 procenta
alkoholu a porad jesté 220
gram( zbytkového cuk-
ru. Pro nazornost — su-
cha vina ho maji do 3
grami. To dava vinu
zcela mimoradnou chut.
Jde o skuteCny nektar
plny ovocnych chuti su-
Senych jablek, hrusek
a rozinek, s vonavymi
medovymi az karamelo-
vymi tony a takrka ne-
kone¢nym lahodnym do-
znivanim po polknuti
dousku. Neni to po-
chopitelné vino urce-
né k béznému piti.
PIné nahradi sklen-
ku konaku na zavér
hostiny, kdy v klidu
vychutnate jeho la-
hodnost. Je také
skvélym doplikem
k husim jatrim nebo
uslechtilym modrym
syrdm.  Vynikajici
i k horkym sladkym
moucnikim.
Vyrobce:

Vino Marcincak,
Vinarska 6, Mikulov
www.vinmarkcz.

com

Cena u vyrobce:

800 K¢ za 0,35 |
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Slamoveé vino
neni ze slamy

abinet, pozdni sbér, vy-
Kbér z hrozna, vybér z bo-

buli, vino botrytické, sla-
mové a ledové. Vino jakostni,
odradové, stolni, perlivé, Su-
mivé, dezertni, likérové, aro-
matizované. Cervené, bilé
a ruzové, Cert aby se v tom vy-
znal, protoze vSechny tyto
udaje a tfadu dalSich vyctete
dnes na etiketach stovek dru-
ha vin, kterd jsou k mani v su-
permarketech, specializova-
nych obchodech, vinotékéach,
restauracich i u nékterych
benzinovych Cerpacich stanic.
Ty tam jsou nastésti doby, kdy
k rozhodovani bylo pouze to,
zda si koupite vino bilé nebo
Cervené, protoze jinak bylo vse
stejné pramérné. Na etiketich
se vSak ani nyni nedoCtete, zda
je vino dobré nebo $patné, coz
je pochopitelné pti nakupu po-
fad to nejdualezitéjsi.

Dnes mame k ochutnani
vino slamové. S vaznou tvati se
kolega ptal, zda se opravdu
déla ze slamy. To skutecné ne,
i kdyZ vino se da ptipravit
opravdu z nejroztodivnéjsich
plodin. Zde se vsak zabyvdme
pouze vinem révovym a tudiz
i vino slamové, pro které zna-

my vinafsky odbornik profesor
Vilém Kraus marné razil ter-
min vino poslamné, je pfipra-
vované z hroznd révy vinné.
Vinarsky zdkon znd pouze ter-
min sldmové, coZ skutecné
muzZe u laik( vyvolavat pode-
zfeni o jeho pavodu. V § 9, od-
stavec 7 zakon ¥ikd, Ze druh
slamové vino se pripravuje
z hroznd, které byly alespon t¥i
meésice po sklizni uloZeny na
slamé ¢i rakosu nebo zavéseny
v dobfe vétraném prostoru.
Ziskany most musi mit cuker-
natost minimalné 27 stupni.
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Stroha litera zdkona vSak
neni ni¢im proti tomu byt p¥i-
tom, kdyZ se tato vyjimecné
dobrd a vyjimeéné drahd speci-
alita ptipravuje. Na jihu Mora-
vy je nékolik vinatu, ktefi se
do riskantni vyroby slamového
vina pustili. Potfebuji k tomu
nejenom hrozny vynikajici
kvality, ale také dostatek pro-
storu k jejich bezpeénému
uskladnéni. K p¥ipravé slamo-
vého vina se totiz hodi pouze
dokonale zdravé a vyzralé
hrozny, které po uloZeni na
slamu postupné ptichézeji
o Cast vody, kulicky zavadnou
a tim se v jejich mostu pod-
statné zvysi extrakt a podil
hroznového cukru.

Byli jsme se na p¥ipravu sla-
mového vina podivat v podni-
ku Vino Marcin¢dk Mikulov.
Petr Marcincak na padu své li-
sovny a tankové haly ulozil
loni v fijnu na police v délce
takika dva kilometry 22 tun
hrozna t¥i odrad a pravé
v téchto dnech je opatrné lisu-
je. Ryzlink vlassky mél cuker-
natost neuvéritelnych 48 stup-
na. °

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

T 1T7T79T17T72779°772779°7°77°79°"7°7°79°7°7%°7°7°%°7°7°%°1%°1%°11



