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Kam letos dopadly hvézdy

MICHELINSKY PRUVODCE OPET ZDOBI

(I ZLOBI)

EVROPSKE RESTAURACE

Inspektofi Michelinu znovu rozdavali hvézdicky. Od 11. biezna se jimi pysni restaurace
v hlavnich evropskych méstech a metropolich. Mezi nimi je i jedna hvézda ¢eska,
kterou pro praiskou restauraci Allegro ziskal $éfkuchar Andrea Accordi. Proc je toto
ocenéni tak prestizni a jaka je bilance v ostatnich zemich?

jdete skoro stejné mnozstvi nejruznéj-

Sich piktogrami a symbold jako pis-
men latinské abecedy. Miniaturni obrazky in-
formuji napiiklad o tom, zda ma restaurace
k dispozici zahradku nebo soukromy salo-
nek. Nejostieji sledovany jsou ale kaZdoroc-
né symboly hodnotici: hvézdic¢ky, panacek
Michelin neboli Bib Gourmand, ktery signali-
zuje, kde se da dobie najist za rozumnou
cenu, a ¢ervené piibory udélované zvlast pii-
jemnym podniktim. Nejvyssi ocenéni, tii
hvézdy, se udéluje pouze tém restauracim,
jez stoji pii cestovani za zvlastni zajizdku.
Stejné jako v minulych letech jich obdrzela
nejvic Francie, majici letos na konté hvézd-
nych trojic deset. Jednu trojicku dokazaly
ukofristit jen dvé nefrancouzské restaurace,
a sice podnik Gordona Ramsaye v Londyné
a fimska La Pergola. Nutno ovSem dodat, Ze
zatimco ve Francii bylo inspektory Michelin
ohodnoceno 233 podnika a ve Velké Britanii
dokonce 259, v Italii se degustovalo pouze
v 83 restauracich.

N a strankach privodce Michelinu na-

Slavi nejen Cesi
Po prvnim nahlédnuti do rudé kniZecky se
zaradovali gurmani nejen v Praze, ale tfeba
i ve Vidni, kde budou mit letos prvni restau-
raci ovéncenou dvéma hvézdickami. Jmenu-
je se Steirereck, coz znamend kout Styrska,
a najdete ji uprostfed Stadparku. Rodina
Reibauerd, kterym podnik patii, pripravuje
hosttim tradi¢ni videnské pokrmy i vlastni
variace recepti rakouské kuchyné, doplnéné
lahvinkami z vinotéky ¢itajici kolem 35 tisic
kousktl. Ochutnat tu mizete i 120 rdznych
syra ze 13 zemi.

Stejné prvenstvi zaznamenali gurméani
i v Aténach. Dvé hvézdy tu nové obdrzela
restaurace Spondi nedaleko Stadionu Pa-
nathinaiko. Jeji $éfkuchat, Herve Pronzato,
se pii sestavovani menu nechava inspirovat
francouzskou a italskou kuchyni. Interiér
pusobi diky hrubé omitnutym sténam
a mékkému osvétleni skoro mysticky, zato
v 1été je mozné hodovat venku na nékolika
terasach.

Kromé podniku ve Vidni a v Aténach pfi-
bylo do kategorie dvouhvézdickovych letos
jesté dalsich sedm restauraci.
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Az po Rakousku?

Pokud se podivame na bilanci ve stiedni Ev-
ropé, nevychazi z tohoto srovnani Cesk4 re-
publika, zastoupena v privodci 20 podniky,
se svou prvni hvézdi¢kou nejhii. Na konté
ma totiz jesté tii ocenéni Bib Gourmand diky
tomu, Ze své pozice uhdjily restaurace Le ter-
roir, Brasserie M a Aromi. Presto na Rakous-
ko asi jesté dlouho nedosdhneme, z tamnich
32 hodnocenych restauraci maji ¢tyfi po
hvézdiéce plus jiz zminovany dvojhvézdny
tori Mlchehnu 19 podmku, neziskalo zadnou
hvézdu, stejné jako Polsko, i kdyZ letos se
v pruvodci poprvé objevily podniky z Krako-
va a pocet hodnocenych restauraci tak
stoupl na 29. Oproti Polsku ma vsak Madar-
sko naskok, pomér ziskanych Bib Gourmand
je2:1.
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Béhem své vice nez stoleté historie se stala
ruda kniZec¢ka bibli vSech gurmanu. Jeji in-
spektori jsou peclivé vybirani z fad profesio-
nald z oblasti gastronomie a sami hodnotit
muzou zacit azZ po pulro¢nim vycviku se zku-
SenéjSim kolegou. Ponékud paradoxné jsou
véhlasni svou anonymitou, protoZe do res-
tauraci chodi zasadné inkognito. ,Pokud
mam néjaké pochybnosti, objednam se pod
jinym jménem, nebo pozadam kolegu, aby
mne zastoupil,“ vysvétluje jeden z inspektort
Michelinu. ,Navic, nikdy nepracujeme dva-
krat ve stejném regionu nejméné deset let.
A pokud mne ndhodou $éfkuchar pozna, uz
toho stejné moc nenadéla. Nemtize v kratké
dobé zménit styl kuchyné nebo zplisob pii-
pravy.“

Pravé profesionalita inspektori dodava
hvézdi¢kam v ¢ervenych brozurkach prestiz
a davéru.

Prehmaty se ale stavaji i v nejlepsich rodi-
nach a nevyhnul se ani privodci Michelin,
hodnoticimu restaurace zemé Beneluxu na
rok 2005, kde bylo belgické restauraci
Ostend Queen udéleno ocenéni Bib Gour-
mand, ackoliv otvirala az nékolik mésict po
vydani broZury. Majitel restaurace se nechal
slySet, Ze se tak stalo na zakladé ,dobrych
vztahi“ s Michelinem. Vedeni spole¢nosti ale
svou chybu ihned uznalo a zavazalo se, Ze
zhruba do dvou mésicti necha vytisknout no-
vou verzi. B
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Priivodce Michelin — hlavni mésta
Evropy 2008

¢ Pocet hodnocenych restauraci:
1462 ve 41 méstech z 20 zemi

* Pocet restauraci ocenénych hvézdami
Michelin: 12 ***, 49 **, 231 *
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¢ Pocet restauraci
s ocenénim Bib
Gourmand: 157

¢ Pocet stran: . y
priblizné 1000 —



