
20 M A G A Z Í N  H O S P O D Á Ř S K Ý C H  N O V I N

N
ejenom pocestní
a náhodní turisté
projíždějící přes

hraniční přechod Břeclav
– Reinthal dobře znají
restauraci Na Celnici
a její mladší sestru U Neš-
porů. Na oběd či večeři
sem zajedou  lidé z Břec-
lavi, stejně jako Rakušané
z příhraničních obcí.
Manželé Nešporovi dove-
dou totiž i na frekvento-
vané trase nabídnout
poctivá a chutná jídla i příjem-
né posezení. Pro neznalce
místních poměrů to zde vypa-
dá, jako by se tady skutečná po-
hostinnost nabízela odjakživa.

Kraj lužních lesů blízko
soutoku Dyje s Moravou, kou-
sek od navštěvovaného valtic-
ko-lednického areálu a staro-
bylého Pohanska, byl však ješ-
tě před patnácti lety z hledis-
ka turistiky zcela mrtvým
územím. Celý široký pás země

byl neprodyšně uzavřen ost-
natými dráty a hlídkami s ost-
ře nabitými samopaly. Tak
jako všude na hranicích s ka-
pitalistickou cizinou. Pád že-
lezné opony umožnil po desít-
kách let znovu navázat přeru-
šenou silnici a otevřít zde
hraniční přechod. Nešporovy
napadlo, že by tady mohli pro-
vozovat restauraci. Začali
v roce 1993 doslova na zelené
louce a brzy měli takový ús-
pěch, že o čtyři roky později
otvírali nedaleko restaurační
dvojče pojmenované U Nešpo-
rů. Stálí hosté se sice nemo-
hou shodnout, zda je to lepší
v Celnici nebo v její mladší
sestře, ale náhodný návštěv-
ník neprohloupí ani v jedné.
My jsme povečeřeli k obecné
spokojenosti Na Celnici. Jabl-
ko v županu jako sladká tečka
bylo vynikající. Celnici jsme
zvolili záměrně, protože tady
mají ještě jednu zajímavost.
Pod zahradou v soukromé
části objektu mají totiž Neš-
porovi jedinečný vinný sklep.
I ten je nový, ale postavený
zcela originálně ze starých ci-
hel. V jakém je stylu, nazna-
čuje už přístupná venkovní
terasa. Vše je atypické, ale ne-
všedně navržené a poctivě
provedené místním všeumě-
lem. Při troše štěstí je možné
se na návštěvě sklepa předem
domluvit. Rozhodně stojí za
vidění, stejně jako vína v něm
uložená za ochutnání. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz
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Kuřecí kapsa s jemnou
smetanovou omáčkou

1 porce

● 150 kuřecích prsíček
● 4 dkg brokolice
● 4 dkg baby karotky
● 1 g kari koření
● sůl
Dva plátky kuřecích prsí-
ček mírně naklepeme, po-
solíme a okořeníme karim.
Na jeden dáme kousky
předvařené brokolice
a baby karotek, druhým
přikryjeme, propíchneme
špejlí a z obou stran ope-
čeme. 
Smetanová omáčka
Připravíme jíšku z mouky
a másla, přidáme mléko
a kuřecí vývar, povaříme,
ve vývaru rozpustíme sýr
apetito, zalijeme šlehač-
kou a osolíme.

VAŘTE S NÁMI

Kuřecí kapsa s jemnou smetanovou omáčkou

Krabí salát
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Na Celnici U Nešporů

Restaurace 
Na Celnici

Tel.: 519 322 446

www.restaurace.
breclav.cz

Cenová kategorie: 

Poznámka:
Cenová kategorie zahrnuje 

průměrný účet za hlavní jídlo a nápoj 
pro 2 osoby:

do 800 Kč:
do 1500 Kč:
nad 1500 Kč:
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