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Kalamary na grilu
1 porce
® 200 g kalamaru
® olivovy olej
® citronova Stava
® 2 strouzky cesneku
® petrZelka, sul

Kalamary zakapeme olivo-
vym olejem, osolime a ope-
¢eme na grilu. Poté je poli-
jeme Stavou z olivového
oleje, rozetfeného Cesne-
ku zakapnutého citréno-
vou Stavou, pfidame nase-
kanou nat petrzelky, osoli-
me, opepfime bilym pep-
fem. Podavame s brambo-
ry ozdobenymi blitvou.

Zagorské Strukle
® 200 g mouky
® 600 g mekkého tvarohu
® 125 g masla
® 3 vejce
® 5 dl smetany
® 1 IZicka soli
® 1 [Zice oleje
Z mouky a vody pfipravi-
me tésto, potfeme olejem
a nechame 15 minut od-
poc¢inout. Mezitim si pfi-
pravime napln. Tvaroh
hladce umichame s vejci
a 50 g rozpusSténého mas-
la, osolime. Odpocaté tés-
to na pomouceném valu
lehce rozvalime a potfeme
pripravenou naplni. Potre-
me rozpusténym maslem
a opatrné zavineme. Okra-
jem talife opatrné zavin
rozkrajime na 12 dilkd a ty
vloZime do vrouci osolené
vody a nechame asi 10 mi-
nut varit. Podavame teplé.

Tratoria Mirakul

Rybna 26
Praha 1
Tel.: 777 688 390
Otevreno denné
8.30 - 23 hod.

Cenova kategorie: .

Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje
pramérmy Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:

do 800 KE: @

do 1500 K&: @@
nad 1500 K&: @@ @
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orvatska kuchyné
‘ h je pestra jako tato
zemé. Ve vnitroze-

mi vice masitd, na pobfezi
a ostrovech si pochutnite na
moftskych specialitich. Pece-
na jehnata, kizlata a selata
jsou k méani v celé zemi. Na-
jdete zde vlivy vSech kultur,
které se tady vystiidaly. Kazdy

Kalamary na grilu

kucha¥ vas bude presvédCo-
vat, Ze pravé jeho jidlo a zad-
né jiné je to pravé chorvatské.
Jenom na moucnik zvany $t-
rukle existuji desitky receptu
a vSichni vam opét budou tvr-
dit, Ze ty jejich jsou ty jediné
pravé.

Podnik Tratoria Mirakul
v Rybné ulici v Praze se sice
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Minichorvatsko v Praze

zvenku tvari vic jako restau-
race italska, uvnit¥ vsak vlad-
ne pravy Chorvat Marion Lov-
rekovi¢ se svou nastdvajici
Monikou. Jesté nez tady loni
v listopadu zacali, méla uz pu-
vodni hosptidka U Hastala bal-
kanskou klientelu. Ta se s no-
vymi provozovateli zmezina-
rodnila, chodi sem i vice Ce-
cha, kterym se zasteskne po
nécem od Jadranu.

Do dvou malych mistnas-
tek se posadi maximélné 24
host, coz zaruCuje vskutku
domdcké prosttedi i atmosfé-
ru typickou pro podobné hos-
pudky v Chorvatsku. P¥ed ma-
Iym barem je v drzaku upnut
pravy prsut, ktery vam dle
pfani nakraji pfimo pted o¢i-
ma. K méni jsou i chorvatska
vina v pfijatelné cenové rela-
ci. Nehledejte zde luxus a ku-
lina¥ské vymyslenosti. Mira-
kul nenajdete ani v rocenkach
nejlepSich restauraci, o kte-
rych piSeme na jiném misté.
Tady se dd pFijemné a bez for-
malit posedét u sklenicky
s ptateli nebo jen tak zajit na
pozdéjsi snidani nebo obéd za
sluSsnou cenu, kterd neni
v okoli bézna. Pokud mladou
dvojici neopusti prvotni na-
dseni ze samostatného podni-
kani, maze se Mirakul stét za-
jimavym ostravkem p¥ipomi-
najicim atmosféru zemé, kte-
rd patfi k nejvyhldsenéjsim
a nejvyhledavanéj$im cilam
nasich turista. °

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Zagorsky kotlet



