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v Hostivari, to zni na prvni dojem az prilis
exoticky a odtazité. Zaroven vSak i lakavé. To
kdyZ si uvédomime, Ze se pod tento pojem
,vejdou” speciality pochazejici z nejriznéj-
Sich zemi, které jsou vzdaleny nejenom ze-
mépisné, ale i kulturné a kulinarsky.

,KdyZ jsem byl do zbrusu nové restaurace
prijat na post Séfkuchaie,“ vzpomina David
Nerad, ktery piredtim Sest a pil roku pisobil
v centru Prahy v restauraci Duplex, ,premys-
lel jsem o tom, jaky ji dat charakter. Riznych
Francii a Italii je uz v Praze vic neZz dost.
A protoze rad délam ryby, napadlo mé pravé
Tichomofti. Tahle kuchyné mé bavi svou ne-
kone¢nou pestrosti. Najdeme v ni nejenom
v§echno, co v Tichém oceanu plave, ale i plo-
diny a maso z Mexika, stejné jako tieba
z Thajska, Nového Zélandu, Australie, Japon-
ska, Chile nebo Ciny.

Na snidani i poledni menu

S jidly si v kuchyni vyhraji. To co dostanete
na sklenéném ¢i porcelanovém talifi — maji
jich mimochodem poZehnané originalnich
tvart i velikosti — je doslova uméleckym di-
lem. Na rozdil od podobnych vytvarnych kre-
aci, které muzete obdivovat i jinde, jsou ne-

Indonéska vepiova Zebirka marinovana
v medu, sdjové omacce a s mladou cibulkou
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Japonsky tatarak z turidka s gari zazvorem, wasabi kienem a séjovou omackou

jenom hezké na pohled, ale maji i dobre vy-
vazenou chut.

Potom uz nezbyva nez si dat k dobrému
pokrmu i sklenku vina. S potéSenim zjistite,
Ze i vinny listek nabizi velmi sluSny vybér vin
pochazejicich z domacich i svétovych vino-
hradt. Navic v celkem priznivych cenovych
relacich, coz bohuZel nebyva v podobnych
restauracich v Praze zvykem.

Pro navstévniky, ktefi do Hostivare zavita-
ji jenom na obéd, je pripraveno poledni
menu, kazdy tyden obménované. Dennoden-
né jsou v nabidce dvé hlavni jidla, polévka
a dezert. Aktualni poledni menu si muzete
najit na webové adrese podniku. Pro nedoc-
kavce zde pripravuji kazdy den od osmi rano
rovnéz snidané na vidlicku.

Pro ty, kdo netouzi po prece jenom exotic-
téjSich specialitach a jsou milovniky narod-
nich kuchyni, porada restaurace tydny véno-
vané vzdy jedné z nich. Po tydnu slovenské
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kuchyné v poloviné tunora nasledovaly na

prelomu tnora a biezna finské speciality.

Od 10. do 23. biezna si miZete pochutnat na

pokrmech balkanskych a od 24. biezna do
6. dubna na madarské kuchyni. ®

LIBOR SEVCiK

libor.sevcik@economia.cz
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Restaurace Golf Hostivaf

Hornomécholupska 565 ¢ Praha 10
Tel.: 777 274 428

www.golfhostivar.cz

Cenova kategorie: (B @@

Poznémka:
Cenova kategorie zahrnuje pramérny ucet
za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:

do 800 k&: @ do 1500 K&: @@ nad 1500 k& @ D @

Narodnié4§ divadlo

,SVET CHCE BYT KLAMAN. MUSIS JEN ZVOLIT VHODNOU MASKU...

Moliere (1622 - 1673)

Don

Rezie: Jan Nebesky

Podle prekladu
Svatopluka Kadlece
upravila Daria Ullrichova
Scéna: Jan Stépanek
Kostymy: Jana Prekova
Hudba: Milo$ Stédror ml.

Jua

Dramaturgie: Daria Ullrichova

Hraji: Miroslav Donutil,
Milan Stehlik, Jaromira Milova,

Viadislav Benes, Alexej Pysko,
Jan Kacer, Magdaléna Borova,
Antonie Talackova, Jan Hajek,
Petr Pelzer a dalsi

PREMIERA 13. brezna 2008
ve Stavovském divadle
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