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Vinné specialy
NASTAL CAS LISOVANI SLAMOVEHO VINA

V dobé, kdy uz zacina na jizni polokouli sklizefi hrozn( ro¢niku 2008, v nékterych moravskych
a Ceskych vinarstvich teprve tece $tava z hrozni sklizenych rok predtim.

museji byt hrozny urcené

pro piipravu slamového
vina nejméné tii mésice uloZené
na slaménych rohozich nebo za-
vésené v dobfe vétranych pro-
storech. Teprve potom se ze se-
schlych kuli¢ek, které mohou
byt napadeny uslechtilou plisni
Botrytis cinerea, miZe lisovat
most. Ten nasledné kvasi a vzni-
ka z ného unikatni vino s pii-
vlastkem slamové.

P odle vinaifského zakona

Rizikové lahudky

Spolu s ledovym vinem a vybé-
rem z cibéb je slamové vino na
nejvyssim misté v kategoriich
vin sestavenych podle cukerna-
tosti hroznd, které jsou popsany
ve vinarském zakoné. Jejich de-

formace.

Jsou ro¢niky, kdy v nékterych
nasich polohach ledové vino ne-
mohou kwiili teplé zimé délat. To

e Ochutnavkae
Ryzlink rynsky 2006

Slamové vino

Vinarska podoblast
Znojemska

Champion Vinex 2008

Vyrobce: Znovin
Znojmo

Charakteristika: Vino
medovych ténu a chuti

téch nejlepsich hrozi-

nek se svézi kyselin-

kou a dlouhou perzi-

stenci. Hrozny byly sk-

lizeny 16. listopadu 2006 a ulo-
zeny na p$eni¢nou slamu

v prostorach Louckého klastera
ve Znojmé. Lisovany byly

22. bfezna 2007. Vino ma
248,5 g zbytkového cukru na
litr, 8,6 g kyselin na litr, 9 % al-
koholu a 47,2 g extraktu bez
cukru na litr. Hodi se jako di-
gestiv nebo k vyzralym syrdm
s modrou plisni.

byl napiiklad pro Znovin Znojmo
ro¢nik 2006. Pred prijetim vinai-
ského zakona se nasli vykukové,
kteii hrozny nechali zmrazit
a méli ,Jedové“ vino, i kdyz ven-
ku viibec nemrzlo.

Cena téchto privlastkovych
vin ¢ini béZzné nékolikanasobek
ceny vin ze zakladnich fad, byt
jsou pripravena ze stejnych od-
rad a pochazeji z hroznt ze stej-
né lokality. Cena je dana prede-
vSim rizikem, které je s jejich pii-
pravou spojené, a malou vynos-
nosti. Z kilogramu béznych hroz-
nd se pripravi zhruba jedna
sedmicka vina. Z kilogramu
hroznti, které leZely nejméné tii
meésice na slamé a jejichz kuli¢ky
se proménily v hrozinky, se vyli-
suji asi dvé deci mostu. Pritom
se musi na slamu davat jenom
skute¢né vybrané, absolutné
zdravé a vyzralé partie hrozni.

Podobné je to i u ledového
vina. Tam mraz proméni v kuli¢-
kach obsazenou vodu v led a lisu-
je se vlastné jenom extrakt. Navic
vinal nema zaruku, Ze kyZeny
mraz vibec a natoz kdy piijde
a bude mit navic zakonem poZza-
dovanych minimalné minus sedm
stupnid. Do té doby mu hrozny
mohou ve vinohradu shnit, sezo-
bou je ptaci, seZerou divocaci
nebo ukradnou zlodé&ji. A vybirat
jednotlivé cibéby vyzaduje rov-
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néz napied piiznivé klima a po-
tom skutecnou trpélivost.

Putny od ruskych vojaki
Svétoznamé tokajské pracuje
rovnéZ s cibébami napadenymi
uslechtilou plisni. Podle poctu
puten naplnénych hrozinkami,
které se pridavaji do vina, se po-
tom rozliSuje jeho kvalita i cena.

Po odchodu okupantti méli
v madarské tokajské oblasti pro-
blémy s jejich sklizni. Diive do
vinic totiz nastoupili sovétsti vo-
jaci a trhali a trhali, zatimco se
jejich dustojnici radostné opijeli
a prejidali ve vinnych sklepich.

Je zajimavé, Ze obliba téchto
specialnich vin i pres jejich vyso-
kou cenu neustale roste. Vyrazné
boduji také v oficidlnich souté-
Zich. Piikladem je i slamové vino
ze Znovinu v dnesni Ochutnavce,
které ziskalo titul Champion ve-
letrhu Vinex. Vina téchto katego-
rii jsou vyrazné zastoupena
i mezi stovkou nejlepsich ve val-
tickém Salonu vin (viz IN maga-
zin ¢. 8/2008).

Ve Spanélském mésté Jerez de
la Frontera dokonce jednou za
dva roky poradaji i svétovy festi-
val téchto specidlnich vin s vy-
sokym obsahem zbytkového
cukru. =

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Ledové vino

Pfipravuje se z hroznu s cuker-
natosti nejméné 27°. Hrozny se
sklizi zmrzlé, kdyz teplota byla
-7 °C a méné.

Slamové vino

Lisuje se z vybranych zdravych
hroznu, které predtim musi byt
uloZeny po sklizni nejméné tfi
mésice na slamé ¢i rakosu
nebo jsou po stejnou dobu za-
véSeny ve vétraném prostoru.
Mos&t musi mit cukernatost ne-
jméné 27°.

Vybér z cibéb

Vino se lisuje pouze z vybra-
nych bobuli napadenych
uslechtilou plisni Botrytis
cinerea nebo z prezralych bo-

buli (hrozinek), které dosahly
cukernatosti nejméné 32°.

Kdy se na Moravé sklizely
hrozny pro ledové vino
(Udaje pochazeji od vinarstvi
Marcin¢ak a Znovin)
Roénik

4. ledna 2000
11. prosince 2002
11. prosince 2003
23. prosince 2004
25. listopadu 2005
29. prosince 2006
17. listopadu 2007
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2006
2007




