
I N  M A G A Z Í N  H O S P O D Á Ř S K Ý C H  N O V I N 25

• N A P O J E •
in.ihned.cz/napoje

S
polečnost zapálených oe-
nophilů scházející se u dlou-
hého stolu v pražském hote-

lu Hoffmeister tentokrát pro ma-
gazín In vybírala vína z produkce
Nového vinařství. Jde o podnik
skutečně nový nejenom názvem.
Přestavili jsme ho loni v listopa-
du (IN č. 45/2005), kdy uvedl na
trh svá vůbec první, tenkrát ještě
skutečně velmi mladá vína. První
tři z desetičlenné řady, kterou
hodlá produkovat.

Čas zrání
Ten, kdo loni ochutnal první
vzorky z vín Nového vinařství,
byl vesměs mile překvapen je-
jich svěžestí, čistotou i originální
ambaláží, ke které patří i u nás
zatím nezvyklé kovové šroubo-
vací uzávěry. Šlo o Travesty (cu-
vée z modrých odrůd Frankovka
a Svatovavřinecké), Slunečný
vrch (Ryzlink vlašský a Veltlín-
ské zelené) a Larus (Tramín čer-
vený, Chardonnay a Sauvignon).
Dnes už jde hodnotit, jak si
s víny ve sklepě pohrál čas. Na
trhu je již další čtveřice nazvaná
Cygnus (Ryzlink rýský a Sauvig-
non), Phantom (Cabernet sau-
vignon, Rulandské modré a Mer-
lot), Ardea (Sauvignon) a Dir-
n’Holtz Rulandské šedé a Char-
donnay). Ještě k nim přibude
poslední trojice Lange’Warte
(Ryzllink rýnský), To’No (Tramín
červený) a Gabriel (Rulandské

šedé a Chardonnay). Všechna
vína ke krystalické čistotě a svě-
žesti získala zráním na plnosti
a harmonii.

U dlouhého stolu byla
k ochutnání už kompletní desít-
ka, všechno vína z první panen-
ské sklizně. Ředitel našeho nej-
novějšího vinařství Marek Špa-
lek dokázal, že vše, co na pod-
zim sliboval, také splnil. Včetně
u nás zatím neobvyklé operace,
kdy i z modrých hroznů připra-

vuje pouze bílé víno. Pokud si
to zákazníci přejí, mohou dostat
vína uzavřená klasickými kor-
kovými zátkami. Obřadné vyta-
hování korků u déle zrajících
vín je přece jenom efektnější
než odšroubování kovového
uzávěru.

První ocenění,
mrazivé starosti
Vína z Nového vinařství už pro-
dělala i první soutěžní křest na
brněnské přehlídce Víno Juvena-
le, kde soutěží pouze vína z před-
chozího ročníku. Mezi přihláše-
nými vzorky získalo titul Cham-
pion víno To’No z Nového vinař-
ství a Lange’Warte zvítězilo v ka-
tegorii Ryzlink rýnský. Vína navíc
získala cenu jihomoravského
hejtmana za nejlepší kolekci.

Přesto vzhlíží Marek Špalek
do dalších měsíců s určitými
obavami. Zatím totiž neví, stejně
jako ostatní vinohradníci, jak vi-
nice přežily dlouhotrvající ex-
trémní holomrazy. ■

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Malí a střední vinaři XVIII
Nové vinařství úspěšně představuje svoje první vína 

a již získalo první ocenění na soutěžní přehlídce.

0chutnávka
Cygnus 2005
Cuvée Ryzlink rýnský
a Sauvignon 

Charakteristika:
Květnaté tóny obou ve
vůni i v chuti výrazných
odrůd se zde spojily
ve vzácné harmonii
s dlouhou perzistencí.

Cena: 400 Kč

Lange’Warte 2005

Ryzlink rýnský

Charakteristi-
ka: I u tohoto
jednoodrůdové-
ho vína jde ve skuteč-
nosti o cuvée. Je totiž
připraveno z vybraných
„rýňáků“ z obou vinic
(Lange Warte a Slu-
nečný vrch) Nového
vinařství. Srovnatelné
v chuti i ve vůni s vy-
branými víny ze stej-
né odrůdy od Rýna
a Mosely.

Cena: 700 Kč

Gabriel 2005
Cuvée Rulandské šedé
a Chardonnay

Charakteristika: Plné,
harmonické, tělnaté,
s velmi dobře vyváže-
ným poměrem svěžích
kyselin a přírodního
zbytkového cukru.
V chuti dominují ovoc-
né tóny zdravých, vy-
zrálých hroznů.

Cena: 600 Kč 

Výrobce ochutná-
vaných vín:
Nové vinařství, 
Zárybník 516, 
Měřín 
• ww.novevinarství.cz 

I N Z E R C E

Nové vinařství hospodaří na 102 hektarech vinic v okolí Mikulova.
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