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rete si je ve vitring, uloZené
na ledu a pfed vasima o¢ima
je opecou na ro$tu s dobrym
olivovym olejem. K mani je
Siroky vybér od turidka, muré-
ny, prazmy, mecouna ¢i rejno-
ka (raja) aZ po u nds zcela ne-
znamé druhy. Vynikajici jsou
krevety jen tak nebo s nejriz-
néjs§imi omdckami. Sladkymi
i pikantnimi. Krevety vSak ne-
jsou zdejsi, pochdzeji vétsi-
nou z Indického oceanu.
V nabidce jsou i nejriznéjsi
druhy $kebli a mot¥skych $ne-
ka. Vybornd ,,domoroda“ rybi
restaurace je na Gran Canarii
v ptistavnim mésté Arguinea-
guin. Je dplné na konci pf¥i-
stavniho mola, vpravo p¥i po-
hledu na mot¥e a jmenuje se
Quefradia de Pescaderes, néco
jako nase rybarska basta. Tady
je to ovSem basta v tom nej-
pravéjsim slova smyslu.

Exkurze do vnitrozemi

Ne kazdy vSak miluje mot-
ské plody. Potom doporucuji
vyrazit do vnitrozemi. Je jedno
zda to bude Gran Canaria ¢i Te-
nerife. Na obou téchto velkych
ostrovech se jesté zachovaly
originalni vesnice, kde se lidé
vénuji zemédélstvi a Zivolisné
vyrobé ve skutecné naroénych
podminkéch. (O kandrském vi-
narstvi IN ¢. 9/2005).

Samostatnou kapitolou je
ovoce. Kandrské malé banany
maji rozhodné lepsi chuf nez
velké ze stfedoamerickych
zemi. Péstuji se na krytych
plantdZich, protoZe by nepte-
Zily zdejsi prudké slunce. Chut
Cerstvé utrzeného pomerance
pochopitelné nelze srovnat
s tim, co se u nds jako pome-
ran¢ prodava. Chirimoja, plo-
dy opuncie, avokado, mango,
papdja, ananas, maracuja, riz-
né druhy melount, ale i oby-
¢ejna rajcata — to vSe zde ma
daleko lepsi chut, neZz na co
jsme zvykli z domova.

Masnou specialitou jsou
kralici a duSené kozi a ovéi
maso. Skvélou kozinu (cabra)
maji na ostrové Gran Canaria
v nejméné honosné restauraci
oblibeného vyletniho horské-
ho méstecka Tejeda. Jmenuje
se Timagada a je kousek nad
benzinovou pumpou. Zaru-
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Kolac s kousky lososa a zelenym chrestem

kou autenticity byla parta dél-
nika sedici za jednim z dlou-
hych stolti v nepftilis vzhledné
restauraci. Dlabali s chuti 1Zi-
cemi cosi z kotliki a hned
bylo jasné, Ze pro zkoumadni
opravdové kandrské kuchyné
je to ta spravna adresa. Bylo
to nasekané kozi maso
i s kostmi, duSené se zeleni-
nou a mistnimi bylinkami.
Museli ho pomaloucku dusit
hodiny, protoZe to nebylo
maso, ale malé dorticky, které
se rozpadaly na jazyku. Kast-
ky zustavaly bélounké bez ja-
kéhokoliv pracného odirdni.
Se sklenkou doméciho cerve-
ného to byla jedna bésen. Vy-
vrcholila domdacimi kozimi
syry z nedaleké kozi farmy,
kterd rozhodné stoji za na-
vitévu. Jsou zde k mani origi-
nélni syry razné tvrdosti
a stupné zauzeni.

U mé tchyné

V rodinné restauraci Ca'mi
suegra (U mé tchyné) ve mésté
Vecinadario na Gran Canarii
turisty vétSinou také nenajde-
te. Zato si zde pochutnate na
zaruCené Cerstvych rybdch.
Pokud mate smulu a vCas jste
se neohlasili, svou vytouZzenou
nedostanete. Majitel Manuel
Gonzélez Pérez jich rdno na
rybim trhu koupi jenom tolik,
kolik zarucené proda. Tato res-
taurace se umistila mezi 221
na Gran Canarii na Sestém
misté.

Z bohaté nabidky jsme si vy-
brali a postupné ochutnali:
Garbanzadu, coZ je suSena
Sunka, néco podobného jako
znamy prsut, s Cerstvymi raj-
Caty, olivovym olejem a jesté
teplym domdcim chlebem. Na-
sledoval jedineCny salat tivia
marinera. Nasli jsme v ném
vlasské a paraofechy, hrozin-
ky, mandle, cuketu, rukolu,
Cervenou a zelenou papriku
a Zampiony. To vse bohaté zali-
té vybornym olivovym olejem
a jemné dochucené vinnym
octem. A uZ na nas Cekaly Cer-
stvé musle marinera (po na-
motnicku). Lehce ohfaté na
pare s rajcatovo-cibulovou za-
livkou. Mladé chobotnicky chi-
pillone sal hierba byly jemné
a s dresinkem z octa, olivové-
ho oleje, citronové stavy, maty
peprné a smazené cibulky do-
konalé. Cerstvy motsky jazyk,
ktery se v Gstech jenom rozpa-
dal, byla dokonalost sama.
I nabidka vin byla vic nez
uspokojiva, majitel vSak pfi se-
stavovani vinného listku vsadil
na vina $panélska. Dezert a za-
véreénou sklenicku domaci
palenky uz jsme museli odmit-
nout. A to se fekne lehkd mo¥-
ska kuchyné. e

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Restaurante Ca’mi suegra
Avda.de Canaris 250, 35 110 Vacindario
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Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje primérny Gcet za hlavni jidlo a napoj pro 2 osoby:
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