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Vic Cherikoff

ny, aby ochutnali néco jiného,
nez na co jsou zvykli. Dokonce
se donedavna doslova béli po-
ziit cokoliv, co pochéazelo od
pavodnich obyvatel. Dnes se
origindlni jidla stavaji médou.
S kolegou Benjaminem Chris-
tiem, ktery se mnou bude
v Praze vafit, jsme napsali ku-
chatské knihy, mame potad Di-
ning Downunder v televizi,
Skolime kuchare doma i ve své-
té a v§emozné se snazime ori-
gindlni australskou kuchyni
popularizovat.”

Daii se jim to nejenom na
rodném kontinenté, ale poma-
hali otvirat australské restau-
race i v USA, v Asii i Evropé.
Vic dnes dokonce z vlast-
nich plantdZi ptipravuje
ruzné kotenici smési ne-
zvyklych chuti. Dokonce
ma i kofeni na bazi akaci-
ovych seminek, kterym
ozvlastiuje v Australii po-
puldrni pivo. V jeho nabidce
je dnes 24 zcela origindlnich
koteni a smési, které zatim ni-
kdo jiny nedéla.

Domoroda inspirace

Inspiraci Vic Cherikoff ziska-
val od ptvodnich obyvatel, kte-
¥ dokdzou dokonale vyuzivat
vée, co kontinent a okolni
mote poskytuji. Mél usnadné-
nou pozici: zadné standardy
skuteéné australské kuchyné
neexistovaly, a tak je postupné
vytvarel. Dnes uz existuji i riz-
na jidla typickd pro jednotlivé
oblasti zemé. Umi i pfipravit
Cervena a bila masa, ryby, ovo-
ce a zeleninu podle ptvodnich
obyvatel, ktefi potraviny bali
do specidlni kiry a v ni je pe-
¢ou na dfevéném uhli. Rad p¥i-
pravuje ryby, jehnéci a rdzné
moucniky. V jeho nabidce po-
chopitelné nechybi ani rtzné
upravy klokaniho masa. ,Mdme
také med od divokych véel, kte-
ry chutnd a voni jako staré
portské. Pouzivim rad také
rizné ovoce. Treba kakadu
Svestky, které obsahuji nejvic C
vitaminu ze vSech zndmych
plodd. Nebo specidlni pept
z kefe peperberry, ktery roste
jenom na Tasmdnii.”

Vic dokdze nejenom skvéle
vafit, ale také poutavé hovotit

o svém povolani. Diky jemu
a jeho pratelim svét objevuje
nové chuté Australie. Pro né-
které ingredience jsme dokon-
ce marné hledali jejich Cesky
nazeyv.

Po viné, které si uz ziskalo
zaslouZené renomé, nasleduje
kulindfské invaze. Stale vzra-
stajici poCet australskych res-

Ker peperberry

tauraci s originalnimi jidly

v nejriiznéjsich zemich ji pil-

né podporuje. Dal$im vy-

znamnym krokem k S§ifeni

nové kuchyné bude podle Vika

zavedeni origindlnich jidel na

paluby letadel australskych

aerolinii. ,Jednani trvalo dost

dlouho, ale uzZ mame vsechno

vymyslené. Ted jesté musime

vyskolit persondl cateringo-

vych firem, které na paluby

letadel zatim dodavaji je-

nom standardni jidla.

Stejna, jakd vam na-

bidnou ve vsech le-

tadlech po celém

sveété. Uz jsme je

dokazali vatit pri-

mo za letu a nabizet

pasazérim a musim

se pochlubit, Ze jim
opravdu chutnalo.“ @
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