
V
každé dobré restau-
raci na západ a jih
od hranic najdete

mimo standardního perso-
nálu také člověka s funkcí
sommeliera. V našich konči-
nách se první vlaštovky za-
čaly objevovat až v devade-
sátých letech. Příčiny byly
v podstatě dvě. Rostla cel-
ková úroveň gastronomie
a na trhu se konečně do-
stala zajímavá část světové
nabídky vín. Proto vznikla
přirozená potřeba mít ve
špičkové restauraci někoho,
kdo bude schopen sledovat
novinky a kvalitu vína a zá-
roveň je dokáže správně pre-
zentovat hostům. Z definice
pojmu sommelier vyplývá, že
označuje osobu, která radí

klientům při výběru vín
a ostatních nápojů a zajiš-
ťuje jejich odborný servis.
Podle míry zkušeností a pra-
vomocí je i nakupuje, spra-
vuje a zajišťuje v hotelu či
restauraci jejich prodej.

V roce 1997 vznikla Asoci-
ace sommelierů ČR, aby už
o rok později získala plno-
právné členství v Meziná-
rodní asociaci sommelierů
(ASI). Tím získali naši od-
borníci přístup nejenom
k informacím, ale mohou se
také zúčastňovat mezinárod-
ních soutěží, jako je napří-
klad mistrovství Evropy, po-
řádané jednou za dva roky
ve francouzské Remeši. Nej-
lepší sommelier je také zván
na mistrovství světa, které

se koná jednou za tři roky
pokaždé v jiné členské zemi.
Naposled bylo v roce 2000
v Kanadě. Další se koná
příští rok v USA. Postupně
i u nás vzniklo několik som-
melierských soutěží, kde si
mohou lidé z nového oboru
ověřit své teoretické znalosti
i praktické dovednosti. Mist-
rovstvím republiky je každo-
roční podzimní Trophée Bo-
hemia sekt. Noví odborníci
jsou nejenom prověřováni,
ale sami také testují a hod-
notí. Nedávno se konal
v pražském hotelu Adria již
čtvrtý ročník soutěže o Som-
melierskou pečeť. Pro vý-
robce jde o soutěž skutečně
významnou. V jednotlivých
hodnotitelských komisích
totiž sedí sommelieři z před-
ních hotelů a restaurantů.
Mají tak možnost ochutnat
a vybrat to nejlepší, co se na
našich vinohradech a ve vin-
ných sklepích urodilo. Ná-
sledně potom zajímavá vína
mohou nakoupit pro své
podniky a seznámit s nimi
veřejnost (jak letos vybírali
viz sloupek Soutěž). Byl
jsem při tom a mohu potvr-
dit stoupající úroveň domá-
cích vín. Přesněji těch, které
se vinaři nebojí přihlásit do
podobných soutěží.

Pro nás – návštěvníky
a zákazníky – by nová pro-
fese měla přinést kvalifiko-
vanou pomoc při výběru vín
v restauracích a laskavé do-
poručení toho nejlepšího
k vybranému jídlu. Což si za
své peníze samozřejmě za-
sloužíme. Snad už konečně
zmizí ta tolikrát parodovaná,
avšak stále slýchaná na-
bídka: Máme víno bílé a čer-
vené. Na trase do Karlových
Varů jsem dokonce na
otázku, odkudže mají to čer-
vené, dostal odpověď, že je
to Velkopopovické. Nezbylo
než se zeptat, jestli má pěk-
nou pěnu. ●

Libor Ševčík

libor.sevcik@economia.cz 
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Povolání: 

sommelier

Tramín červený 2000
Víno s přívlastkem výběr
z hroznů, mikulovská vinař-
ská oblast, vinařská obec

Sedlec, vinice Trať.
Charakteristika: jiskřivě
zlatavá barva, jemný tón
přezrálých, botrytických
hroznů v chuti i vůni. Už
při prvním ochutnání
dává tušit, z jak kvalitní
suroviny bylo připraveno.
Výrobce: ZD Sedlec
u Mikulova
Cena u výrobce:
210 Kč

Selection barrique
1998 Bohemia Vinum
Suché červené známkové
révové víno jakostní.
Charakteristika:
ukázka, jak lze dobrou
surovinu pečlivě odmě-
řenou dobou zrání v no-
vých dubových sudech
(barrique) přivést takřka
k dokonalosti. Příjemný
vanilkový podtón, zaku-
latilo se do sametovosti
a dosáhlo vyváženosti
a harmonii.
Výrobce: Bohemia
Sekt, Starý Plzenec
Doporučená cena: 116 Kč
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IV. ročník soutěže vín
o sommelierskou pečeť

Soutěžilo 68 domácích vý-
robců se 450 vzorky vín.
V jednotlivých kategoriích
Zlatou sommelierskou pečeť
získaly:

● Vína bílá, nearomatická,
suchá – Ryzlink vlašský
2001, pozdní sběr, Réva
Plus
● Vína bílá, aromatická,
suchá – Chardonnay 2000,
bobulový výběr, Mikros-vín
Mikulov
● Vína bílá, nearomatická,
se zbytkovým cukrem – Tra-
mín červený 2000, výběr
z hroznů – ZD Sedlec
● Vína bílá, aromatická, se
zbytkovým cukrem – Pálava
2000, bob. výběr, M. Mich-
lovský, Rakvice – Muškát
moravský, 2001, bob.výběr,
L.Glos
● Vína červená – Zweigel-
trebe 2000, jakostní, Révo-
vín Zweigeltrebe 2000, ja-
kostní J. Sečkář
● Vína červená, známková –
Selection barrique 1998, ja-
kostní, Bohemia Sekt, Starý
Plzenec
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Soutěž vín

Náš nejúspěšnější sommelier Ivo Dvořák dekantuje víno
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