IN_10

2.3.2006

17:31

ak jako se na Moravé chlu-
Tbi péstitelé slivovici, Nor-

mandané nedaji dopustit na
svilj kalvados. A stejné jako Mo-
ravané se i v Normandii radi
prou o to, kdo ma ten nejlepsi
a odkud je ten nejpravéjsi. Pora-
daji také vystavy s ochutnavka-
mi a vyhodnocenim nejlepsich
vzorki. Na rozdil od nasich kon-
¢in maji v Normandii zakonem
stanovené oblasti i odrady jab-
lek, z kterych se miize kalvados
pripravovat.

Michani jablek

Normandské jable¢né sady ne-
maji na svété obdoby. Nepéstuji
se zde jablka k pfimé konzuma-
ci, ale specialni odridy ur¢ené
pro vyrobu kalvadosu. V kaz-
dém sadu je vysazena rada od-
rad z ¢tyticeti doporucenych,
které se déli do ¢tyr zakladnich
kategorii. Prvni dava jablka
sladka (napft. odridy Red Duret,
Clos Renault, Herbage), druha
horko-sladka (Bedan, Binet Red,
Joulet, Joly), tfeti horka (Doma-
ines, Mettis) a ¢tvrta kysela
Rambault, Locar Green). Za ide-
alni pomér je povazovano 40 %
jablek sladkych, 40 % horkych

a 20 % kyselych. Rozhodujici je
obsah tiislovin v mostu a jeho
kyselost.

V Normandii jsou tfi hlavni
oblasti, kde se péstuji jablka ur-
¢end pro vyrobu kalvadosu, kte-
ré mu davaji kontrolovany pu-
vodni nazev. Calvados du Payes
d’Angein pochazi z nejmensi ob-
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Normandie = kalvados

Francouzi maji v Champagni Sampaiiské, v Cognaku konak,
v Armagnaku armanak a v departementu Calvados kalvados.

lasti v pfesné vymezeném terito-
riu na hranici tif departementi
— Calvados, Orne a La Manche
na dohled od pristavu Le Havre.
Calvados ma jméno po stejné
nazvaném departementu a Eux
de vie du Cidre mtiZe byt troji
podle ptivodu — de Normandie,
de Bretagne a du Maine.

Zrani v sudech
Postup pripravy kalvadosu je
jednoduchy. Jablka se nejprve

V normandskych sadech

se péstuji specialni ,mostové
odrady” jablek, vhodné pro
vyrobu kalvadosu.

nechavaji ,dojit“ v dobfe vétra-
nych prostorach. Smés jablek se
potom rozdrti a vylisuje se

z nich most. Ten se necha zkva-
sit na i u nas znamy ,jabc¢ak". Ve
Francii jableénému vinu rikaji
cidr. Ten se dvakrat destiluje
bud v charentském destila¢nim
pristroji, nebo plynulou ¢i pre-
rusovanou destilaci v pristroji
zvaném premier jet.

Po destilaci bezbarvy destilat,
nafedény na 40 — 42 % alkoholu,
roky zraje a ziskava typickou zla-
tavou barvu a chut v dubovych
sudech. Firma Domaine Coeur
de Lion, jejiZ produkty predsta-
vujeme v dnesni ochutnavce,
pouziva malé 250litrové sudy, ve
kterych predtim zralo portské
vino nebo sherry. To dava jejich
kalvadosu nezaménitelnou viini
a chut. ProtozZe sudy jsou poréz-
ni, unika z nich béhem zrani ¢ast
destilatu, ¢emuz se i zde stejné
jako u skotskych vyrobcti whis-
ky 1ika andélska dan. B

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Kalvados starne v dubovych
sudech, ze dieva ziskava
destilat jantarovou barvu.
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Pommeau de Normandie
Coeur de Lion

Appellation Pommeau de Nor-
mandie Controlée

Charakteristika:
Vzhledem k nizkému
obsahu alkoholu

(17 %) a slozeni ( 2/3
rozkvaseného jable¢-
ného dzusu a 1/3 65%
stupriového jable¢né-
ho destilatu) nejde
vlastné o typicky
kalvados. Pravé vy-
soky obsah dZusu
dava tomuto na-
poji zajimavou
ovocnou chut

i vini. Je vyborny
jako aperitiv.

Cena: 695 K¢
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Calvados Christian Drouin
Selection

Coeur de Lion

Appellation Calvados Controlée

Charakteristika: K zajimavé
kvétnaté ovocné vlni
se v chuti pfipojuji
oceloveé citronové
tony. Pres letité zrani
v sudech, které mu
daly jiskrnou zlatavou

IIJ barvu, plisobi tento
“ vzorek v dochuti
svéze a mladist-
#5 v&. Mé 40 % al-
g 1 koholu. Je
LL <t vhodny jak

k pfimému po-
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. = ® pijenti, tak i jako
ﬁ»({.-rr_.y"r; vyborna vychozi
HiristigmiBric  qyroving pro mi-
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chané népoje.
Cena: 750 K¢

; Vyrobce: Do-
e maine Coeur de
Lion, Calvados
Christian Drouin, Coudry — Ra-
but, Normandie, Francie,
www.coeur-de-lion.com

Dovozce: Bacchus, Névska
392, Praha 9, www.bacchus.cz



