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D
ruhé zastavení volného
seriálu magazínu IN
a Dlouhého stolu přátel

vína věnovaného ochutnávání
vín od malých a středních vi-
nařů České republiky dnes po-
kračuje setkáním nad víny Šle-
chtitelské stanice vinařské
(ŠSV) Velké Pavlovice. Opět
jsme zasedli u dlouhého stolu
v pražském hotelu Hoffmei-
ster a ochutnávali bílá a červe-
ná vína připravená odborníky
z druhé nejstarší vinařské šle-
chtitelské stanice na našem
území (prvenství drží ŠSV
Znojmo, založená v roce 1895,
známá dnes pod obchodním
názvem Ampelos).

Vznikla v roce 1901 jako
státní zemská révová školka,
která měla vinařům pomáhat
překonat pohromu zaviněnou
révokazem. Ten zničil na kon-
ci 19. století prakticky všech-
ny vinice v Evropě. Dodnes
zde připravují pro vinaře kva-
litní sazenice révy vinné
z ušlechtilých klonů uzna-
ných odrůd. Tady inženýr Ho-
rák vyšlechtil křížením Fran-
kovky a Svatovařineckého no-
vou původní modrou odrůdu
nazvanou André. Zlé jazyky

sice tvrdí, že se původně měla
jmenovat po jeho přítelkyni
Andrea, ale to bylo pro schva-
lovatele v té době nepřijatel-
né, a tak byla v roce 1980 za-
psána do Státní odrůdové kni-
hy jako André po francouz-
ském genetikovi. Stanice ve
zdraví přežila i období privati-
zace a dnes je známá nejenom
produkcí kvalitního množitel-
ského materiálu a novošlech-
těním, ale především výbor-
nými odrůdovými víny. Ob-
hospodařuje 35 hektarů vinic
umístěných v těch nejlepších
lokalitách oblasti.

U dlouhého stolu jsme
z produkce ŠSV Velké Pavlovi-
ce ochutnali 10 vzorků odrů-
dových vín, převážně ročníku
2002, která jsou na trhu. Opět
jsme vybrali dva, které před-
stavujeme v dnešní ochutnáv-

ce. Hned první předváděné
víno, jakostní Neuburské, bylo
příjemným svěžím překvape-
ním a dlouho mělo šanci do-
stat se do ochutnávky. Ryzlink
rýnský, pozdní sběr, který ná-
sledoval, má vyšší kyselinky,
které se snad delším ležením
odbourají. Pozdní sběr Char-
donnay pochází z panenské 
sklizně ze čtyř francouzských
klonů, které v Pavlovicích po-
kusně vysadili. Daly víno sil-
nější ve vůni než v chuti. Tra-
mín červený, pozdní sběr, jistě
potěší milovníky této aroma-
tické odrůdy. Svatovavřinecké
překvapilo svou plností, har-
moničností a vysokým extrak-
tem. André v pozdním sběru
má až sametové třísloviny, ve
vůni lesní plody a perspektivu
zrání před sebou. Rulandské
modré, pozdní sběr z nepříliš
vydařeného ročníku 2001, je
odrůdově čisté jednodušší víno
a Modrý Portugal, pozdní sběr
z roku 2000, dokazuje, že tato
dříve takřka opovrhovaná od-
růda může u nás vyzrát do krá-
sy a plnosti s tóny černého bo-
bulového ovoce a čokolády. ●

LIBOR ŠEVČÍK
libor.sevcik@economia.cz

Z deseti vzorků se účast-
níci shodli na tom, že nej-
lepší z předložených vín
byla tato:

Sauvignon, 
pozdní sběr 2002

Vinařská oblast:
Velkopavlovická
Obec: Velké Pavlovice 
Viniční trať: Nadzahrady

Výrobce: Šlechtitelská
stanice vinařská Velké
Pavlovice
Charakteristika: Víno po-
chází z mladého vinohra-
du, ale už je sebevědo-

mé, plné a extraktiv-
ní. Žádné kopřivy či
chlorofyl, tak typic-
ký pro sauvignony
z nevyzrálých hroz-
nů. Na začátku pří-
jemně překvapí tóny
černého rybízu a již-
ního ovoce. Jako
u všech ochutnáva-
ných vín i v tomto
vzorku jsou svěží ky-
selinky, které se zrá-
ním mohou zjemnit.

Cena: 150 Kč 
bez DPH

Frankovka, 
pozdní sběr 2002

Vinařská oblast:
Velkopavlovická
Obec: Velké Pavlovice
Viniční trať: Nadzahrady
Výrobce: Šlechtitelská
stanice vinařská Velké
Pavlovice
Charakteristika: Asi
největší překvapení
večera. Frankovka
totiž většinou nepat-
ří k velkým vínům.
Tento vzorek je
nejenom už nyní
pěkným pitím,
ale má před se-
bou ještě sluš-
nou perspekti-
vu. Pochází z vy-
zrálých hroznů,
které dávají
vínu zajímavé
plné, až botry-
tické tóny, kte-
ré normálně jed-
noduché víno zu-
šlechťují. Ve vůni rozezná-
me zralé černé třešně,
v chuti je plné a harmo-
nické.
Cena: 250 Kč bez DPH

Dodavatel:
Vinum Bonum, Štípa 333,
763 14  Zlín 12, tel.: 577
019 296, 777 747 885
e-mail: vinum-bonum@vi-
num-bonum.cz
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