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Degustacni porota

a Sest porci hlavniho jidla. Seniofi navic na-
chystali jesté dezert.

Kategorii juniord od seniort rozdéluje
oslava triadvacatych narozenin. I tak bylo
nejstarsimu seniorovi pouhych 35 let, nej-
mlad$im finalistou pak byl osmnéctilety stu-
dent hotelové Skoly.

Finalisté-seniofi méli na vlastni vareni ¢ty-
Ii hodiny. Do tohoto limitu museli poroté
predloZit soutéZni predkrm, hlavni jidlo a de-
zert. Kazdy dostal na poc¢atku bednu vybra-
nych surovin a v uré¢eném limitu bez cizi po-

n Co navaril junior

V kategorii junior(l zvitézil Jan Soucek

z prazské restaurace Cervend tabulka. Poro-
tu presvédgil s nasledujicim menu:

¢ Predkrm: posirovany okounik ve slaninovém
mléce s raviolkami pInénymi slaninou a bazal-
kou, zeleninovym ragu a zloutkovym krémem

¢ Hlavni chod: blazirovany jehnéci hibet ve
smrzovém jus, batatové pyré, ragu z Cerstvé
Cervené fepy a patizond, kroketa z kachniho
konfitu a ¢esnekova péna

n 20J1mavost

Zapis do Guinnessovy knihy rekordi

Studenti Stredni $koly hotelnictvi a gastrono-
mie, ktera sidli v prostorach prazského hote-
lu Crown Plaza, kde se soutéz Kuchar roku
poradala, pfipravili rekordné dlouhou syrovou
roladu. Po pfeméreni méla 10 metr(i a 92
centimetrl, coz by ji mélo stacit na zapis do
slavné Guinnessovy knihy rekordl. Po zmé-
feni a naporcovani studenti rekordni roladu
rozprodali navstévnikim a vytézek vénovali
na dobro¢inné ucely.

moci, navic v cizi kuchyni, z nich musel pfi-
pravit mistrovské dilo.

Bylo zajimavé pozorovat tyto zkuSené pro-
fesionaly, kteii vaii takika dnes a denné, jak
zpocatku propadali ve stisnénych pomeérech
nervozité. Klid zachoval, alesponi navenek,
matador soutéZe Radek David. Titul Kuchar
roku uz ma a jednou skonéil druhy. Presto ne-
véhal znovu podstoupit celou naro¢nou sou-
tézni proceduru a nakonec ziskal tieti misto.

Vitézem soutéze Kuchai roku 2007/2008 se
nakonec stal Jan Horky. Spolu s asistentem,
juniorskym vitézem Janem Souc¢kem, postou-
pi do kontinentalniho finale soutéZe Global
Chefs Challenge a ma Sanci nas reprezentovat
na druhém roc¢niku soutéze Global Chefs
Challenge v Chile v roce 2010, poradané spo-
lu se svétovym kongresem WACS. ®

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz
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Putovni cena pro Kuchare roku
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Finalisté

¢ Roman Paulus, $éfkuchar restaurace
Czech House hotelu Hilton Praha

¢ Jan Horky, kuchar restaurace Zlata Praha,
hotel Intercontinental Praha

¢ Martin Svatek, $éfkuchar hotelu Dvorak
Tabor, ¢len reprezentaéniho tymu CR

» Josef Dufek, Séfkuchar hotelu Vinum
Coelum v Dolnich Kounicich

« Pavel Cervenka, $éfkuchaf restaurace
d’Sushime, Praha

¢ Radek David, $éfkuchar restaurace
La Veranda, Praha

Vitézové

Kuchar roku: Jan Horky
Druhé misto: Pavel Cervenka
Treti misto: Radek David

Svétova asociace kuchaiu
World Association of Chef Societies
Prezident Ferdinand Metz

96 ¢Elenskych zemi, mezi nimi i Ceska
republika

1 600 000 ¢lend

Od 21. do 24. tnora se v prazském hotelu
Intercontinental uskutecnil evropsky kongres
WACS.

Ceska republika je poprvé v historii kandida-
tem na svétovy kongres WACS v roce 2012.

Degustacni porota Kuchaie roku

¢ Milan Sahanek, predseda, mezinarodni
rozhodéi WACS, CR

* Jean Paul Manzac, restaurace
Brasserie M v Praze, Francie

* Uwe Hefgedorn, $éfkuchaf, Némecko

* Phillip Carmichel, $éfkuchar restaurace
Meze v Praze, Velka Britanie

o Jifi Kral, $éfkuchar Obecniho domu v Pra-
ze, kapitan reprezentaéniho tymu CR

¢ Vladimir Krofta, $éfcukrar hotelu Corinthia
Towers v Praze

Piedchozi Kuchafi roku

1995 — Vladimir Stupari¢, Hotel Forum,
Praha

1996 — Jifi Kral, restaurace Golem, Praha

1997/1998 — Vaclav Smerda ml., Hotel
Forum, Praha

1999/2000 — Martin Slezak, restaurace
Flambée, Praha

2001/2002 — Radek David, Radisson SAS
Alcron hotel, Praha

2003/2004 — Jan Pipal

2005/2006 — Pavel Mare$, restaurace Rybi
trh, Praha



