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inai'ska vystava Vinex se
Vkoné jednou za dva roky

a stejné jako pred kazdou
vinarskou prehlidkou, probiha
i zde hodnoceni vin prihlase-
nych do soutéZe. ZkuSeni de-
gustatori ochutnavaji a boduji
jednotlivé vzorky, které dostava-
ji anonymné, a nemohou tedy
védét, od koho to které vino po-
chazi. Je tedy zaruceno, Ze se
hodnoti jen na zakladé chuti
a nikoli sympatie.

n QUG

CHARDONNAY 2004
pozdni shér

Vinarska oblast Morava
Podoblast slovacka

Obec Hovorany

Trat Prostfedni louky
Charakteristika:

plné, télnaté, krysta-

licky €isté vino. Mo-

hutné ve vani i chuti

se stopami zbytkové-

ho cukru. Jsou ho

doslova pIna usta

a polknuty dousek

velice dlouho v Us-

tech prijemné dozni-

va. Dlkaz, Ze bylo

peclivé pfipraveno

z dokonale zdravych

a vyzralych hroznd. Skvéla
ukazka toho, Ze se i z komeréné
uz znacné zprofanované odridy
déa udélat skvélé vino.

Vyrobce: Vinselekt Michlovsky,
Luéni 858, Rakvice,
www.michlovsky.cz

Cena: 249 K¢ bez DPH

* Informace

Vinex 2006, Veletrhy Brno
7.-10. bfezna, Narodni vinaf-
ské centrum, Zamek 1, Valtice
www.salonvin.cz
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Sampion z Brna

Opét nastal cas prehlidek, soutézi a nejriznéjsich vinaiskych vystav.
Jednou z nejprestiznéjsich je brnénsky Vinex, ktery uz se tradi¢né kona
jako soucast mezinarodnich potravinaiskych

veletrhii Salima.
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Valticky Salon vin — sklep nabity perlami.

Vitézné Chardonnay
Nejvys$sim ocenénim kazdé pre-
hlidky je titul Sampion, ktery se
udéluje vinu bez ohledu na vy-
hlasené kategorie za absolutné
nejvyssi pocet ziskanych bodu.
Vesmés se dnes hodnoti stobo-
dovou stupnici. Sampiénem le-
tosniho Vinexu se stalo Char-
donnay 2004, pozdni sbér, které
predstavujeme v dnesni ochut-
navce. Vino z Vinselektu Mich-
lovsky bylo Sampiénem i na po-
slednim Vinexu. Byl to Ryzlink
vlassky, vybér z hroznt 2003.
Vina ohodnocena na vybra-
nych celostatnich prehlidkach
se mohou dostat do valtického
Sal6nu vin. I tam jejich zaiazeni
predchazi nové hodnoceni.
Z 240 prihlaSenych vin v osmi
kategoriich byla do Salénu na
tento rok vybrana rovna stovka.
Hodnotila se vina bila, rizova,
Cervend a Sumiva, ktera prosla

systémem nominac¢nich soutézi.
Navstévnici Valtic maji po cely
rok moznost tuto unikatni ko-
lekci ochutnavat. Poskytuje rea-
listicky prehled toho nejlepsiho,
co se v domacich vinnych skle-
pech urodilo.

Prehled nejlepsich

Do salénu bylo vybrano 76 vin
bilych, 23 ¢ervenych a jedno $u-
mivé VenusSe brut z Vina Mikulov.
Vina pochézeji z ro¢nikt 2002 —
2004. Je zde zastoupeno 25 od-
rad révy vinné a 4 cuveé. Nejis-

Chardonnay (12 vzorkl), Ryzlink
rynsky (10) a Cabernet Sauvi-
gnon (8). Podle jakostniho zara-
zeni je 43 vin v kategorii pozdni
sbér, 27 vybér z hrozni, 11 ja-
kostnich, 5 kabinetnich, ledo-
vych a slamovych, 3 vibéry z bo-
buli a 1 vybér z cibéb. Z vyrobct

Michlovsky (Vinselekt), ktery ma
v salénu 19 vin. Nésleduji Vinné
sklepy Valtice s 12 vzorky a Zno-
vin Znojmo s osmi. Celkem je

v letosnim Salénu zastoupeno 35
vinarskych firem. ll
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