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e Valticich na vas cekd
thed nékolik pozoruhod-

nych a ptijemnych jistot.
Na prvnim misté je samoziej-
mé mistni zamek a jeho parko-
vé propojenti se sousedni Ledni-
ci. To je pozoruhodnost p¥inej-
mens$im evropského rozméru,
ktera do Valtic 1dka kazdoro¢né
statisice turistt z celého svéta.
Hranice zemé se snazi prekro-
Cit i valticka vina, ktera patii
k nejzajimavéjsim z téch, co se
rodi na domadcich vinicich.
Znalci se uz tési na dalsi ro¢nik
tradi¢nich Valtickych vinnych
trhi, kde budou moci ochutnat
nové poklady. Bude v zdmecké
jizdarné od 9. do 10. kvétna
a v poradi jde jiZ o t¥icaty Sesty
rocnik. Treti pozoruhodnosti,
kterd ve Valticich stoji za po-
vSimnuti a navstévu, je restau-
race Valticka rychta.

Deset let

Vzhledem k mistnim tradi-
cim jde o pozoruhodnost veli-
ce mladou. Valtickd rychta le-
tos oslavi teprve desetileti své-
ho trvani. Neutuchajici zdjem
hostti vSak svédci o tom, Ze po-
skytované sluzby jsou stéle na
velmi slusné trovni. Rychta se
stala oblibenou i u sousednich
Rakusana, ktefi sem radi jezdi
na gablicek. Nekteri zde do-
konce uZ maji vysezend mista
Stamgastu. A to ve Valticich za
téch deset let velmi vyrazné

Valtice

vzrostla konkurence i kvalita
poskytovanych pohostinskych
sluzeb. Na Valtické rychté je
pFijemné predevsim to, Ze zde
mate stilou jistotu slusného
jidla za slusnou cenu.
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Nevybélena Zebirka

Na Valtickou rychtu je ra-
dost se vracet i po letech, pro-
toze své oblibené tady mate ji-
sté v kvalité i mnozstvi, jaké si
pamatujete od posledni nd-

Kam po viné na slusné jidlo

v§tévy, coz bohuzel zatim jesté
neni vSude pravidlem. Tady se
nemusite rozpakovat dat vep-
fova Zebirka v obavé, Ze dosta-
nete jenom kosti obalené ne-
poZivatelnou blanou. Zdejsi
Zebirka jsou porci hodnou
skute¢ného jedlika s dostat-
kem chutného, dobfe marino-
vaného a piesné upeceného
masa. Takovd dostanete snad
jenom ve vyhlasenych restau-
racich ve Spojenych stitech,
kde patfi k vyhleddvanym po-
choutkdm a specialitdim. Dob-
ré kotenéni a spravné upeceni
je samoziejmé nutnym pred-
pokladem chutného sousta.
Ovsem abyste ho na kostech
skutecné nasli, je potfeba mit
spolupracujiciho feznika, kte-
ry neoholi kosti pfi bourani
dobéla, aby ziskal co nejvic
masa na kotlety. To se zdejsi-
mu provozovateli Leonardovi
Bfezinovi podatilo.

Koho by zaleklo nep¥ilis§ di-
etni sousto z Zebirek, muze si
vybrat néktery z pokrmua p¥i-
pravenych z ryb. Bfezina se
stejné jako s dodavateli masa
dovedl dohodnout s rybari
a drabezati, aby mu do kuchy-
né na Rychtu dodavali to nej-
lepsi, co moravské rybniky
a drabezarny dokazi vyprodu-
kovat. Velmi slu$nd je proto
i nabidka jidel z masa drtibezi-
ho. Pochopitelné to neni je-
nom o oboustranné vyhodné

Specialni poradac

posila se na dobirku.
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