03-00_tema 15.2.2008 14:22 Stréanka 4

Stovka

o

TEMA IN

in.thned.cz/tema

nejlepsich vin z Moravy a Cech

vybranych do valtického Salonu

Ryzlink vlassky 2005

pozdni sbér

Vinarska obec: Brezi

Viniéni trat: LiS¢i vrch

Cislo sarze: 16

Vynikajici jizni expozice svahl a pldy

s vysokym obsahem vapniku daly vznik-
nout vinu s jedineénym aroma ovocnych
az medovych tona, s intenzivni barvou,
jemnou korenitosti, pinou chuti

a s okouzlujici lahodnosti. Diky dosta-
te¢nému obsahu kyselin si vino dlouho
uchova mladistvy dojem a svézi chut.
Vyrobce: Vinafstvi Mikrosvin Mikulov
Cena: 225 K¢

Ryzlink vlassky 2006

vybér z hroznu

Obec: Velké Bilovice

Trat: Zadni hora

Sarze: 6007

Vino jiskrné zlatozluté barvy. Ve
vlni i chuti se objevuji tony pfipo-
minajici kvetouci louku doplnéné
Sir§Sim komplexem latek tropické-
ho ovoce a podeprené lehkou
medovosti. Diky vyvazenému po-
méru kyselin a zbytkového cukru
je vino kulaté a dobfe se pije.
Vyrobce: Petr Skoupil

Cena: 199 K¢

Veltlinské zelené 2006
pozdni sbér

Obec: Velké Bilovice

Trat: Zadni hora

Sarze: 6001

Vino vy$si slamové zlatavé bar-
vy. Ve vlni i chuti se objevuiji
tony elegantni medovosti pode-
pfené lehkou pikantni pepfna-
tosti. Vino je pfijemné, kulatého
téla a svézi.

Vyrobce: Petr Skoupil

Cena: 199 K¢

Ryzlink vlassky 2006

vybér z hroznii

Obec: Dolni Dunajovice

Trat: Zimni vrch

Sarze: 1028

Ve vlni jsou tény zralé limetky, které
prechézeji do vlasskych ofechl

a medu. V plné a dlouhé chuti zaujme
pFijemna limetkova kyselinka s medo-
vé mineralnimi tny, kombinovana

s chuti zralych vlasskych ofechd. Do-
chut vina je pfijemné medova.
Vyrobce: MVZ Bzenec

Cena: 249 K¢

Ryzlink vlassky 2006
vybér z hroznu

Obec: Brezi

Trat: Ofechova hora

Sarze: 7/06

Mineralnost v chuti doplfiuje rozin-
kovo-medovy tén, typicky pro tuto
odrddu.

Vyrobce: Martin Sebesta

Cena: 399 K¢é

Veltlinské zelené 2006
pozdni sbér

Obec: Dolni Véstonice

Trat: U kaplicky

Sarze: 1185

Buket kvétd jabloni doplriuje do-
zravajici plody jadrového ovoce

v chuti. PInost a extraktivnost vina
s lehkymi mandlovymi tony svédei
o blahodarném plisobeni vapen-
cového podlozi Palavskych vrchu.
Vyrobce: Vinselekt Michlovsky
Cena: 195 K¢

Ryzlink vlassky 2006

pozdni sbér

Obec: Brezi

Trat: Ofechova hora

Sarze: 24

Viné smetany s podténem cerstvého
kokosového mléka, ktera prechazi do
mineralnosti s vini bananovych chip-
sU; vyrovnana, plna a zarover osvé-
Zujici chut, pfechazejici do chuté pre-
zralych merunék.

Vyrobce: Vinafstvi Mikrosvin Mikulov

Cena: 245 K¢

Veltlinské zelené 2005
vybér z hroznii

Obec: Perna

Trat: Purmice

Sarze: 1010

Ovocita viiné se postupné rozviji
do buketu prezralych hrusek,
renklodu a avokada. V chuti je
vino pIné, extraktivni s pfijemné
kofenitou medovosti.

Vyrobce: Vinselekt Michlovsky
Cena: 325 K¢

nJak se dostat do Salonu vin

Veltlinské zelené 2006
vybér z hroznu

Obec: Valtice

Trat: Pod Reistnou

Sarze: 07/06

Kvalitni a vyzralé hrozny vdechly
tomuto vinu uSlechtilost, jemnost
a pfijemnou ovocitou vini s jem-
né medovo-kofenitou chuti.
Vyrobce: SOS Vinaisk4 a SOUZ
Valtice

Cena: 249 K¢ ->

Aby vino viibec dostalo 8anci usilovat
0 Ucast ve valtickém Salonu vin, musi
napred uspét na nékteré z takzvanych
nominacnich vystav. Ty jsou pfedem
naplanovany a jejich seznam se kazdy
rok ponékud méni.

Do vybéru uréeného pro Salon se

z téchto loriskych vystav a soutézi le-
tos dostalo 335 vzorku vin z 83 vinar-
stvi. Specifikou Salonu je, Ze vina pro
nominaci neposilaji sami vinafi, ale

vzorky k hodnoceni vybira pfimo u vi-
nafe ve sklepé namatkou z lahvi pfi-
slusné Sarze sommelier Narodniho vi-
narského centra. Organizatofi se tak
snazi predejit pfipadnym namitkam, ze
vinaf pro Salon vybral specidlni vino,
které jinak v jeho sklepé bézné neni.
Vybraného vina musi mit nejméné 750
litrti, respektive 500 litr(l v kategorii vy-
bér z hroznt a 50 litrd u ledového, sla-
mového, vybéru z bobuli a cibéb.

Kdyz bylo vSech 335 vzorku vin ve
Valticich, zasedly v zdmku tfi komise
vybranych degustatori se zkouskami
podle norem EU, aby vybrali nejlepsi
stovku. Kazda komise méla sedm cle-
nU a pfedsedu, ktery hodnoceni Fidil
a dbal na jeho regulérnost.

Nad vSemi bdéla osobnost v&eobecné
uznavana a cténa — profesor Vilém
Kraus. Ten po skonceni vybéru letosni
ro¢nik charakterizoval takto: ,Je poté-
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Sitelné, Ze se kvalita vin predklada-
nych k hodnoceni rok od roku zlepSu-
je. Z ro€niku 2006 se daji ochutnat
vzorky skutecné skvélé kvality, a to
nejenom u klasicky vynikajicich vin bi-
lych, ale i ¢ervenych.”

Roc¢nik 2006 je v Salonu také zastou-
pen nejvétsim pocétem vzorku. Je jich
55, z roéniku 2005 pak 39, zbyla vina
jsou starsi.




