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n Kategorie vin

Vinarsky zéakon rozliSuje a definuje rizné
kategorie vin.

Stolni vino

Je pfipraveno z hrozn(, které dosahly cuker-
natosti alespori 11°. Na etiketé nesmi byt
uvadén ro¢nik ani odrlda.

Zemské vino

Stolni vino vyrobené z hrozni na vinici vhod-
né pro jakostni vino. Nebyl prekrocen nejvys-
i hektarovy vynos a hrozny musi dosahnout
cukernatosti alespori 14°. Na etiketé mize
byt oznacena odrida a zemépisné oznacen.

Jakostni vina s pfivlastkem

Podle stupnt cukernatosti se pfivlastkova
vina oznaduiji jako:

* Kabinet — hrozny musi dosahnout cukerna-
tosti nejméné 19°

¢ Pozdni sbér — cukernatost nejméné 21°
* Vybér z hroznli — cukernatost nejméné 24°
¢ Vybér z bobuli — cukernatost nejméné 27°

¢ Vybér z cibéb — vino se vyrabi pouze z bo-
buli napadenych uslechtilou Sedou plisni
nebo z prezralych bobuli, které dosahly cu-
kernatosti nejméné 32°. Na etiketach byva
uveden nazev odrudy, vinarské podoblasti,
vinarské obce a viniéni trati.

Ledové vino

Pfipravuje se z hrozni s cukernatosti nejmé-
né 27°. Hrozny se museji sklizet zmrzlé, kdyz
teplota byla sedm stupniti pod nulou a méné.

Slamové vino

Pfipravuje se z vybranych vyzralych zdra-
vych hrozn(, které museji byt pred lisovanim
uloZeny nejméné tfi mésice na slamé &i ra-
kosu nebo jsou po stejnou dobu zavéseny ve
vétraném prostoru. Ziskany most musi mit
cukernatost nejméné 27°.

Vina Sumiva

Jsou oznacdovana také jako jakostni Sumiva
vina ¢i sekty. Pfipravuiji se jak tradiéné podle
vzoru S8ampariskych vin druhotnym kvaSenim
v lahvi, tak v tancich.

Vina perliva
Je do nich dodavan kysliénik uhlicity.

Vina likérova
Do vina je pfidavan alkohol (napf. vina port-
skeého typu).

Vinné napoje, vina aromatizovana
a aromatizované vinné koktejly
QOdalkoholizovana nebo naredéna vina, vina
dochucend a namichana s jinymi pfisadami

Kategorie vin podle piivodu

¢i specifického zpiisobu vyroby

U nas mlze vino ziskat originalni certifikaci
(VOC). V tom pfipadé musi pochazet z pres-
né vymezené lokality. Tento zpUsob, na rozdil
od tuzemskych a rakouskych pfivlastkovych
vin, preferuji naptiklad ve Francii, Italii a Spa-
nélsku.
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Frankovka 2006
pozdni sbér

Obec: Muténice

Trat: Ulehle

Sarze: 06/6

Barva je tmavé rubinova
s fialovymi odlesky. Ve vini
naleznete susené Svestky
dopInéné ostruZinovymi
tony. Chut je pInd, mohut-
na, doplnéna pfijemnou
tfislovinou.

Vyrobce: Livi

Cena: 315 K¢

Zweigeltrebe 2005
vybér z hroznu

Obec: Zajeci

Trat: U kaplicky

Sarze: 59/05

Vino tmavé &ervené barvy.
Viné je pIna, s tony cer-
ného kofeni a hotké ¢oko-
lady. V chuti koufové tony
a stopy po dzemu z les-
nich plodd.

Vyrobce: Vinarstvi

U Kaplicky

Cena: 375 K¢

Frankovka 2005
pozdni sbér

Obec: Zajeli

Trat: U kaplicky

Sarze: 6/05

Vino tmavé Cervené barvy
voni po ¢okoladé a visnich
v likéru. Chut je vyzrala,

s tény opdleného dreva

a prazené kavy.

Vyrobce: Vinarstvi

U Kaplicky

Cena: 325 K¢

Zweigeltrebe 2006
pozdni sbér

Obec: Chvalovice

Trat: Divéi hora

Sarze: 0617

Barva rubinové jiskrna, viné
i chut ovocné visnove, dopl-
néné o tény rybizu a lesnich
plodu, které tvoii svézi, pfi-
jemné sametové vino.

Vyrobce: Vinarstvi Waldberg
Vrbovec

Cena: 139 K&

Frankovka 2003
pozdni sbér

¥

Obec: Valtice
Trat: Pod Reistnou
Sarze: 507/04

Plnost, nazralost a aroma-
ticnost tohoto vina ovlivnilo
jeho vice nez roéni lezeni
a vyzravani v dfevénych
dubovych sudech.
Vyrobce: Vinné sklepy
Valtice

Cena: 599 K¢

Rulandské modré 2006
pozdni sbér

Obec: Perna

Trat: Purmice

Sarze: 1133

Aromatické latky dobfe vyzra-
lych hroznli a ¢erveného rybi-
zu s viShovo-povidlovymi tony
a smési suseného ovoce jsou
s osobitou lehkosti doplnény
harmonii jemnych elagotanind.
Vyrobce: Vinselekt
Michlovsky

Cena: 325 K¢

Zweigeltrebe 2005
jakostni odridové vino

Obec: Velké Bilovice
Sarze: 16051

tfres$né a visné v ¢okoladé
spolu s kofenitosti, ktera
v dlouhé dochuti pfechazi
ve sladké drevo a jemnou
vanilku.

Vyrobce: Coteaux Peluic
Cena: 345 K¢

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN
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Vino vynika komplexni har-
monii. V chuti i vani dominuiji

Rulandské modré 2006
vybér z hroznii

Obec: Kutna Hora
Trat: Sukov
Sarze: 6/06

PIné vino temné cihlové barvy
s nazlatlym okrajem, ve vini
¢erné tresSné, kava. V dochuti
mandlova ¢okolada.

Vyrobce: Vinné sklepy
Kutna Hora

Cena: 365 K¢



