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Palava 2005
vybér z bobuli

Obec: Horni Véstonice

Trat: Pod Martinkou

Sarze: 65

Zlutozlata barva. Ve vini pék-
ny traminovy nadech, pfecha-
zejici do medovych ténd. Ma
dlouhou dochut a krasny pfi-
rodni zbytkovy cukr.

Vyrobce: Tomas Krist
Cena: 899 K¢

Palava 2006
vybér z hroznu

Obec: Popice

Trat: Sonberk

Sarze: 1006

Vino zlatavé barvy

s jemnou vani kvétin,
pIné a harmonické

v chuti, kde se snoubi
medové tény s tény zra-
lého ovoce.

Vyrobce: Sonberk

Cena: 389 K¢

Muskat moravsky 2005
vybér z cibéb
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Obec: Moravska Nova Ves
Trat: Vinohrady

Sarze: 57

Vino pfipravené z bobuli napa-
denych uslechtilou plisni Botritis
cinerea, ze kterych se vytvofily
hrozinky. Jejich cukernatost do-
sahla 34,6 °NM.

Vyrobce: Helena Glosova — Col-
legium Vinitorum

Cena: 499 K¢

|Nomina6m’ vg’stavy pro §alon vin 2‘2‘22{2‘2@

* Grand Prix Vinex 2007

« Valtické vinné trhy 2007

* Nominaéni oblastni soutéz ¢eskych vin 2007

¢ Nominac¢ni soutéZ slovacké podoblasti 2007

* Nominaéni soutéZz mikulovské podoblasti 2007

* Nominacéni soutéz velkopavlovické podoblasti 2007
* Encyklopedie moravskych a ¢eskych vin 2007

* Nominac¢ni soutéZ Vino a destilaty 2007

¢ VVinoforum Pardubice 2007

Frankovka 2005
vybér z hroznu

Obec: Perna I
Trat: Purmice %

Sarze: 922 Narodni vinaiské centrum
Robustni taniny nového fran- Salon vin

couzského dubu spole¢né s opti- Zamek 1

malné vyzralymi hrozny vytvari Valtice

neopakovatelny projev koncent- Tel.: 519 352 072

rovanych povidel, pravé ¢okolady
se skoficovo-vanilkovymi pralin-
kami. Vino je bohaté strukturova-
né, s mohutnym potencialem.

www.vinarskecentrum.cz

Vyrobce: Vinselekt Michlovsky Poznamka: U vin wvdadime i &islo Sarde, pod kterym je distribuovino.
Cena: 1250 K& Pouze toto vino totiz dosdhlo prislusného ocenént.
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