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mu. V jinych evropskych zemich, jako je na-
p¥iklad Italie, Spanélsko ¢ Francie, davaji
prednost originalité ptivodu a kontrolované
kvality. CoZ jsou ta rtizna znaceni D.O. a po-
dobné ¢i nékdy velice komplikované a ne-
piehledné kombinace obou systémti.
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Cukernatost se méfi ve stupnich normali-
zovaného mostoméru, které udavaji, kolik
kilogramtd cukru je ve 100 litrech vinného
mostu.

Jakostni znamkova

nebo odriidova vina

Hrozny musi pochézet z vinice vhodné pro
jakostni vina s dodrZenym hektarovym vy-
nosem. Most musi mit cukernatost nejméné
15 stupni. Jakostni odridové vino se pii-
pravuje maximalné ze tii odrtd, znamkové
vino z riznych smési hrozni, rmutu, mostu
¢i vin podle stalé receptury. Etikety mohou
obsahovat nazev odridy, vinafské pod-
oblasti, vinafské obce a vini¢ni trati.

Proc partie

Soubor informaci, které jsme priradili na na-
sledujicich strankach k jednotlivym vintm,
je pochopitelné omezen mistem. Kazdé
z nich by si zaslouzilo samostatnou stranku.
Stale vice se u nas zacinaji prosazovat vina
pochazejici z vinice vysazené na urcité vinic-
ni trati a nékteré z nich se uz pravem zapsaly
do povédomi milovniki vina. Kazda vinice
ma totiz troSku odliSné ptdni sloZeni i polo-
hu. Jedna je vic ve svahu, jin4 v roviné, obra-
cena k jihu, jihovychodu ¢i jihozapadu, a to
vSe hraje roli pri kvalité hroznt z ni sklize-
nych. Pochopitelné také péce o vinici
a mnozstvi hrozni z ni sklizenych.

MozZna nékoho napadne, pro¢ pii nedo-
statku mista vénujeme jednu fadku také ¢is-
lu vyrobni partie. Ta je uvedena i na etiketé.
A pravé jenom vino s touto vyrobni partii je
v Salonu. Vyrobce miZe mit ze stejné vinice
vino ze stejné odridy révy vinné, z hrozni

Z hrozni,

které se sklizeji
pfi teplotach
nizsich nez
-7°C, se déla
ledové vino.

e

sklizenych se stejnou cukernatosti, ale vino
piipravoval jinak a vétSinou je také jiné. Po-
kud tedy budete hledat opravdu stejné vino,
musi mit mimo ostatnich naleZitosti i totozné
¢islo vyrobni partie. >
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s Kategorie vin

Kategorie vin podle cukernatosti
Stolni vino

Je pfipravovano z hroznd, které dosahly cu-
kernatosti alespori 11°. Na etiketé nesmi byt
uvadén rocnik ani odrda.

100 NEJLEPSICH VIN

Zemské vino

Stolni vino vyrobené z hroznl sklizenych na
vinici vhodné pro jakostni vino. Nebyl v§ak
prekrocen nejvyssi hektarovy vynos a hrozny
musi doséhnout cukernatosti alespon 14°.
Na etiketé mlze byt oznagena odrida a ze-
mépisné oznaceni.

Jakostni vino s pfivlastkem

Podle stuprili cukernatosti se pfivlastkova
vina oznaduji jako:

* Kabinet — hrozny musi dosahnout cukerna-
tosti nejméné 19°

¢ Pozdni sbér — cukernatost nejméné 21°

* Vybér z hroznil — cukernatost nejméné 24°
* Vybér z bobuli — cukernatost nejméné 27°
* Vybér z cibéb — vino se vyrabi pouze

z bobuli napadenych uslechtilou plisni Sedou
nebo z prezralych bobuli (hrozinek), které
dosahly cukernatosti nejméné 32°. Na etike-
tach byva uveden nazev odridy, vinaiské
podoblasti, vinarské obce a vini¢ni trat.

Ledové vino

Pfipravuje se z hroznG s cukernatosti nejméné
27°. Hrozny se mohou sklizet zmrzlé, kdyZ tep-
lota byla minus sedm stupriti a méné. To je
znacné rizikova zalezitost, protoZe vinar se ta-
kové zimy nemusi hned tak dockat a o Urodu se
mu zatim postaraji jini.

Slamové vino

Pfipravuje se z vybranych vyzralych zdravych
hrozn(, které pfed lisovanim musi byt ulozeny
nejméné tfi mésice na sldmé ¢i rakosu ¢i jsou
po stejnou dobu zavéseny ve vétraném pro-
storu a ziskany most musi mit cukernatost
nejméné 27°.

Vina Sumiva

Jsou oznacovana také jako jakostni Sumiva
vina ¢i sekty. Pfipravuji se jak tradi¢né kvase-
nim v lahvi, tak i v tancich.

Vina perliva
Je do nich dodavan kysli¢nik uhlicity.

Vina likérova
Pridava se alkohol.

Vinné napoje, vina aromatizovana
a aromatizované koktejly
Odalkoholizovana vina a nizkoalkoholické
vino.

Kategorie vin podle piivodu

¢i specifického zpilisobu vyroby
Vino originalni certifikace (VOC).

Vina z ur¢ité pfesné vymezené lokality (zmi-
nény francouzsky, Spanélsky a italsky zpuU-
sob).



