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Pizza, pasta a basta

Pokud mate radi italské téstoviny a opravdovou pizzu v jakémkoliv
mnozstvi, navstivte novy podnik Ambiente.
Za jednotnou cenu muzete snist, co se do vas vejde.

které se tak dle nazvu jenom tvari, je

uz po Praze snad vic nez klasickych
hospod s pravou ¢eskou kuchyni. Dokonce
iro¢enka Grand restaurant mapujici nejlepsi
restaurace jim vénuje samostatnou kapitolu.
Je az s podivem, jak rychle si donedavna
u nas neznamé pizzerie, zaraditelné v tuzem-
ském provedeni vétSinou spiSe mezi podniky
rychlého obcerstveni (fast food) nez mezi
klasické restaurace, ziskaly v nasem jinak
konzervativnim prostiedi oblibu.

Nejrﬁznéjéich pizzerii nebo podnikd,

Dalsi projekt Ambiente
Napad otevrit v pizzeriemi
zamoreném centru Prahy
dalsi podnik tohoto typu se
miiZe na prvni pohled jevit
jako ¢iré blaznovstvi nebo
sebevraZedny risk. Piesto se
tak v druhé poloviné ledna
stalo. Navic Pizza Nuova, jak
se novy podnik jmenuje, neni

Vsechny ingredience na pizze
jsou original italské.

zadny krcalek, ale zabira celé prvni patro
domu vedle obchodniho domu Kotva. Tepr-
ve zjisténi, Ze patii do dspésného restaurac-
niho fetézce Ambiente Tomase Karpiska,
vas muze rozhoupat k navstéve, i kdyz zrov-
na velkymi vyznavaci tohoto typu stravova-
ni nemusite byt.

O Karpiskové desetiletém pohostinském
podnikani jsme psali v IN ¢ 45/2005. Kazda
z jeho restauraci ptinesla néco nového a ori-
ginalniho a rychle si ziskala oblibu. At uz to
byla prvni z nich The Living Restaurant v Ma-
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nesové ulici, dvé nefalSovana Brasileira ve
Slovanském domé, dvé kavarny Pastacaffé ve
Vodickové a Veézenské ¢i Ristorante Pasta
Fresca v Celetné nebo noblesni Café Savoy.

Pizza Nuova

Stejné jako ve vyjmenovanych restauracich
ani pred otevirenim podniku Pizza Nuova ne-
ponechal Tomas KarpiSek nic nahodé. Nech-
tél kopirovat podniky, které se v Praze
osvédcily, a proto se vydal do rodisté tohoto
svétoveé oblibeného pokrmu - do Italie. Po-
chopitelné skoncil v Neapoli, kde prozkou-
mal ty nejlepsi podniky. Fotografie z nich le-
muji jednu sténu v Pizze Nuova. , Tady vidite
frontu Itali stojicich pred podnikem, ktery
nenabizi nic jiného nez dvé pizzy. A maji po-
fad narvano,“ ukazuje na sténu.

Stejné jako do restauraci Brasileiro nasadil
pravé Brazilce, tak si do Prahy piivezl z Nea-
pole pravého mistra na piipravu téch zvlast-
nich placek. Pozorovat Franceska D’Elia da
Napoli v akci stoji rozhodné za podivanou.
Pro naseho fotografa musel sviij mistrovsky
vykon nékolikrat zopakovat, protoze cela
operace od uchopeni bochianku specialniho
tésta az po vytazeni hotové pizzy z pece trva
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