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Restaurace
Na Stépané
Obristvi
Tel.: 315 674 555

Oteviraci doba:
Po — Ne 11 - 22 hod

Cenova kategorie: .

Poznamka:
Cenova kategorie zahrnuje
primérny Gcet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby:
do 800 k&: @
do 1500 k&: @@
nad 1500 K&: @@ @
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Jidlo jako

-

ajitel restaurace Na
M Stépané, kterd stoji na
dohled od Mélnika, To-

mas$ Trejbal se vyuéil v Praze a
potom shiral zkuSenosti v riz-
nych prazskych restauracich.
Nakonec zakotvil doma v Mél-
niku. V roce 2002 zde koupil
tradiéni zdjezdni hostinec.
»~Rozhodl jsem se udélat hospo-
du podle svych ptedstav, kde by
si hosté pochutnali jako na jid-
lech od maminky a radi se vra-
celi. K tomu pat¥i kvalitni jidlo,
ale i domdcka atmosféra interi-
éra,” ¥ika Trejbal.

Hospoda zde byla uz pred
dvéma staletimi v dobé, kdy
nestal Stépansky most a do-
pravu na druhou stranu teky
do Mélnika obstardval p¥ivoz.
Cely vyvoj hostince i okoli si
muzete prohlédnout na histo-

rickych fotografiich zdobicich
stény. Kuchyné vsak je vybave-
na nejmodernéjsim za¥izenim,
umoznujicim kvalitni a Setr-
nou ptipravu pokrma.

Domaci suroviny

»Nasel jsem domaci dodava-
tele taktka vsech potiebnych
surovin. Naptiklad ryby mame
z vyhlaseného tradicniho ry-
barstvi Vacek v Libéchoveé.
KdyZ md Cerstvé candaty, ob-
volam stdlé zakazniky, aby si
ptijeli pochutnat. Mdme i do-
maci jehnéci, husy, kachny
i dobré dodavatele masa a zvé-
finy. O Cerstvou zeleninu tady
také neni nouze,“ vypocitava
Tomas Trejbal.

V denni obmériované nabid-
ce je deset jidel a dvé polévky.
Vétsina hostt sem dojizdi
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z Prahy. Je zajimavé, Ze sem
ptichdzeji na jidlo i majitelé
prazskych restauraci. Vedi, Ze
tady dostanou kvalitu, za kte-
rou by v hlavnim mésté dali
nejméné dvojnasobek. Tomase
Trejbala bavi vymysleni no-
vych receptt, které potom
zkou$i s S$éfkuchafem tak
dlouho, az jsou s vysledkem
spokojeni.

Chloubou restaurace je vin-
ny listek. Nabizi pékny vybér
domacich vin, ale jsou k dis-
pozici za slusné ceny i vyhla-
Send vina z celého svéta. Je-
nom tady dostanete vynikajici
novozélandsky  sauvignon,
ktery zvitézil na lonském
Sauvignon féru v Lednici (viz
IN ¢.7/2005). @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz



