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odle slovniku spisovného
Pjazyka Ceského je ateliér
uméleckd dilna socharska
nebo malitska, ateliér muze dle
téhoz zdroje byt také filmovy.
Navzdory tomuto tvrzeni ma-
Zete v Praze navstivit ateliér,
ktery neni uméleckou dilnou
sochafskou, malifskou ani fil-
movym studiem. Je to Ateliér
s velkym A a uméni se v ném
provozuje. ProtoZe to, co vam
tady predlozi, si skuteCné za-
slouzi ocenéni jako umélecké
dilo v oboru kulinatském.
Milovnici dobrého jidla uz
o vrsovickém Ateliéru dobfe
védi, i kdyZ jeho provozovate-
1é nedélali po otevieni Zadnou
zvlastni propagacni kampari.
Na sklonku roku 2001, kdy
Ateliér otvirali, vsadili na to,
7e skute¢nd kvalita se prosadi
diky referencim spokojenych
zakaznikd. Pocit uvolnéného
luxusu, ktery p¥i ndvstéveé zis-
kate, neni navic na prazské
poméry nijak predrazeny.
Tady skuteéné plati pravidlo
o dobrém poméru urcujicich
veli¢in jménem cena a kvalita.
Duse celého podniku Lubo-
mir Miku$ pusobil &tyfi roky
pod francouzskym vedenim
a nejdrazsich prazskych res-
tauraci Perle de Prague ve zna-
mém Tancicim domé. Sezna-

ky Ateliér

mil se s Vladimirem Strnadem,
ktery Zil ve Francii a mimo jiné
k ndm dovazi francouzska vina.
Slovo dalo slovo, a kdyZ objevi-
li vhodné prostory, rozhodli se
ptivést na svét vlastni restaura-
ci. ,Délame tradi¢ni francouz-
skou kuchyni,“ vysvétluje za-
kladni koncept Ateliéru Lubo-
mir Miklus. ,Proto u nds na-
jdete tak typicka jidla jako jsou
kralik na ho¥¢ici, husi jatra
ryb. Nejsme ale dogmatici
a radi se pro potéchu hostti ne-
chame inspirovat i jinymi ku-
chynémi. Jednou za mésic po-
radame specialni vikendy své-
tovych specialit a ovéfujeme si
tak zdjem hostti o jidla a recep-
ty nepochazejici z Francie.”
Dbaji zde i na takovou zdanli-
vou malickost, jakou je vzdy

Cerstvé pecivo. PeCou proto
sami bagety, toustovy a domaci
chleba.

Diky Vladimiru Strnadovi je
vinotéka Ateliéru dobfe zasobe-
na francouzskymi viny ze vSech
vyznamnéjsich vinatskych ob-
lasti. Najdete zde péknd vina
z Alsaska, Bordeaux, Languedo-
ku, z jihozdpadni oblasti
a z tdoli Rhony i Loiry. Pocho-
pitelné nechybi ani pravé Sam-
paniské. Znalost francouzského
vinného trhu umoznuje ziskat
pro hosty zajimavé vina v dobré
finan¢ni relaci. A protoze v Ate-
liéru skutecné znaji, co ve vino-
téce maji, dovedou hostim
také dobte poradit, které z je-
jich vin se nejlépe hodi k vybra-
nému jidlu. @

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

Terina z husich jater s lanyZi, polnickovym salatem a domacimi tousty.
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Salat s gratinovanym
kozim syrem

® mirné kysela jablka
® Salotka
@ olivovy olej
® citron
® ocet balsamico
® bylinkova smés
® med
® cerveny pepr
® platek koziho syra
Jablka nakrajime na mé-
sicky a Salotku na kole¢-
ka, polijeme olivovym ole-
jem, zakapneme citrono-
vou Stavou, posypeme by-
linkovou smési a dame
pres noc do chladnicky.
Platek koziho syra dame
na gratinovaci misku, po-
kapeme ho medem, posy-
peme cervenym peprem
a dame do grilu nebo do
vyhraté trouby a nechame
tak dlouho, aZ se syr zac-
ne roztékat. Na talif dame
jablka se Salotkou a na né
polozime horky platek ko-
ziho syra. Oblozime sala-
tem.

Salat

® r0sso biondo

® polnicek

® olivovy olej

@ dijonska horcice
® ocet balsamico
® sul

® pepr
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Atelier
Restaurant a wine bar
Na Kovarné 8
Praha 10-VrSovice
Tel.: 271 721 866
www.resstaurantatelier.cz

Cenova kategorie: @) @

Poznamka:

Cenova kategorie zahrnuje
primérny Géet za hlavni jidlo a napoj
pro 2 osoby
do 800 Ké:
do 1500 Ke:

nad 1500 Ke: oee

MAGAZIiN HOSPODARSKYCH NOVIN |



