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SLADKY FESTIVAL V HLAVNIM MESTE COKOLADY

Cokoladovy Turin

Turin je uZ po staleti dilezitym centrem c¢okolddového primyslu.
Koncentruje se zde asi Ctyficet procent italské vyroby ¢okoladovych produktii. Pro jejich
milovniky se toto mésto stane na pfelomu tnora a brezna sladkym rajem.

akaové boby se objevily
Kv Turiné uz koncem 16. sto-

leti a prvni licenci na pii-
pravu ¢okolady dostal Gié Anto-
nio Ari roku 1678 od savojského
krale. V dalsich letech tady
vzniklo mnoho dilen na vyrobu
¢okolady a z celé Evropy se sem
sjizdéli u¢nové na zkusenou. Pla-
ti to i o slavnych Svycarskych
mistrech cokolady, jakymi byli
Philippe Suchard (1797 — 1884)
nebo Francois-Louis Cailler
(1796 — 1852).

Prvni ¢okolada v papiru
V pribéhu 19. stoleti bylo v Turi-
né a okoli zaloZeno mnoho do-
dnes slavnych tovaren na ¢oko-
ladu, mezi jinymi tfeba Caffarel
Prochet, Feletti, Venchi, Leone
nebo Pernigotti. Rada dalich
vSak postupem c¢asu zanikla.
Turin privedl na svét vyznamné
pochoutky jako teba nugat Gian-
duiotto v roce 1865, vyvinuty fir-
mou Caffarel Prochet. Je to pasta

Ve

z kakaa a liskovych oriski ve for-

meé lodicky, ktera se stala prvni

¢okoladou balenou do papiru. Na-

pad pridavat ofisky do ¢okolady
vznikl vlastné z nutnosti:
v dobé napoleonskych valek
se nedostavalo kakaa, a tak
¢okoladovny vyuzily mistni
surovinu — liskové orisky.

I vyroba cokoladovych
velikonoc¢nich vajicek ma
své koteny v Turiné — paten-
tovala si ji ve dvacatych le-
tech minulého stoleti firma
Casa Sartorio. Zapomenout
nelze ani na Bicerin, napoj
znamy uz v 17. stoleti. Pri-
pravuje se z ¢okolady, mléka
a kavy a jeho originalni verzi
si miizete vypit v turinské
cukrarné Al Bicerin na Piaz-
za della Consolata, kde jej
stale serviruji v ptivodnich
prostorach z roku 1783.
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7 novéjsi historie zmirime své-
toznamou spolec¢nost Ferrero,
ktera také pochazi ze zdejsi ob-
lasti Piemont a ma své honosné
sidlo na predmésti Turina. Firmu,
zaloZenou roku 1946, proslavily
produkty, v nichZ rovnéZ bohaté
pouziva liskové ofisky. Prvnim

z nich byla liskooriskova pasta
Nutella, oblibena po celém svété.

Prijedete ochutnat?

Neni proto divu, Ze se ve mésté
kona pravidelné velky ¢okolado-
vy festival CioccolaTo (www.cio-
ccola-to.com). Lonsky roc¢nik
navstivilo za deset dnt na 900 ti-
sic lidi, pti¢emz se prodalo na 52

vstévnici vypili na deset tisic Sal-
ki horké ¢okolady. Na nejvétsim
turinském nameésti Piazza Vitto-
rio Veneto vyrostlo nékolik desi-

tek stanki vyrobci jak znamych
spolec¢nosti, tak i nevelkych fe-
meslnych dilen. Zajemci si také
mohli prohlédnout malou, ale
kompletni tovarni¢ku na ¢okola-
du, k vidéni byly i cenné historic-
ké obaly ve vylohach obchodt
podél celého namésti. V dalsich
stancich se objevila expozice
knih s cokoladovou tematikou
a c¢okoladovy design. Nedaleko
na Piazza San Carlo se konala vy-
stava fotografii Luky Rinaldiniho
s namétem kakaovych bobu.

A kdo chtél, mohl si na rtiznych
mistech zakoupit cokoladovy
pas, ktery ho pak opraviioval
k ochutnavkam v nejlepSich tu-
rinskych cukrarnach.

Letosni, 6. ro¢nik festivalu pro-
béhne od 22. inora do 2. bfezna.
I tentokrat na navstévniky ceka
deset dni ochutnavek, zabavy
a kultury. Program bude podob-
ny jako vloni, pozornost je véno-
vana cokoladovému designu,
protoZze Turin byl v roce 2008 no-
minovan na svétové hlavni mésto
navrhait. |
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