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Napoleonova pochoutka s kachnimi jatry

cialitami. Vybér neni prehnany,
ale je dostatecné pestry a prede-
v§im podavané porce jsou vy-
datné a pomér cena/kvalita je
pro hosta p¥iznivy. V zimnim
obdobi jidelnicek doplriuje zaji-
mava nabidka nejraznéjsich
Uprav zvéfiny, v 1été jidla pri-
pravovana venku na grilu. Pod-
le $éfkuchate Vaclava Skalicky
si hosté z domova i ciziny z ji-
delniho listku nejcastéji vybira-
ji jidla, kterd jsou nazvem spo-
jena se Slavkovem a jeho na-
poleonskou historii. Vepiovy
stejk Austerlitz, biftek Napo-
leon, Napoleonova pochoutka,
ale i Brnénsky plnény smazeny
tizek patii v Sokolském domé
k nejvyhledavanéjsim. Milovni-
ka vina potési slusny vybér kva-
litnich moravskych vin od vy-
hlasenych vinara.

Sokolsky dim mél vyhodu
pomérné rychlého startu, kdy

konkurence ve Slavkové jesté
nebyla zdaleka tak silnd jako
dnes a ve mésté prezivaly je-
nom staré znamé nedtulné
Raje a Jednoty se standardnimi
jidly, ktera byla k mani ve stej-
né bezchutné tpravé prakticky
vsude. Sokolsky dam do Slav-
kova ptines] vys$si troveri p¥i-
pravy jidel i stolovani za pfija-
telné ceny. Pochopitelné pre-
dev$im proto pomérné rychle
ziskal zajimavou klientelu,
kterd mu zustava vérna. Stal
se vyhleddvanym mistem pro
nejriznéjsi oslavy véetné sva-
tebnich hostin. Proto také
i vétsina akci mistnich golfistt
zafind nebo konéi pravé zde
a persondl jim za vérnost do-
kaze udélat pomysleni. Dokon-
ce vydrzi byt ptivétivy i dlouho
po oficidlni zaviraci dobé. e
LIBOR SEVCIiK
libor.sevcik@economia.cz
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Brnénsky pInény smaZeny fizek

(pro 4 osoby)

® 600 g veprové kyty

@ 80 g sterilovaného hrasku
® 80 g sterilované kukurice
® 60 g kapie

® 4 vejce

® grilovaci koreni, stl

® olej

® mouka, strouhanka

Z vajec a zeleniny pfipravime
na panvi hustou smés, kterou
pouzijeme jako napln do kapsi-
¢ek vyfiznutych do veprové
kyty. Maso s naplni obalime
v trojobalu a v mirné rozpale-
ném oleji smazime. Pred poda-
vanim kapsicky rozpllime tak,
aby v fezu vynikla napln.

Kureci ala Stroganov
(pro 4 osoby)

® 600 g kureciho masa
® 80 g solamylu
® 4 vejce
® 200 g cibule
® 200 g cervené papriky

nebo kapie
® 200 g Zampionl
® 120 g sunky
® 4 dl smetany
@ grilovaci koreni
o sul
® olej
® sojova omacka
Kufeci maso smichame s grilo-
vacim korenim, solamylem
a vejci. Na panvi rozpalime olej
a smés na ném prudce opece-
me a scedime. Na panev dame
nadrobno nakrajenou Sunku,
cibuli, Zampiény a papriky
a vSe orestujeme, zakapneme

lehce so6jovou omackou, podle
chuti dosolime a zalijeme sme-
tanou. Nechame projit varem.
Pridame opecené maso a poda-
vame s ryzi, opékanymi bram-
bory nebo hranolky.

Napoleonova pochoutka s kachnimi jatry

(pro 4 osoby)

® 280 g hovézi svickové

® 280 g veprové kotlety

® 280 g kurecich prsicek

® 200 g anglické slaniny

® 160 g papriky

® 160 g cibule

® 400 g kachnich jater

® sll, grilovaci koreni, sadlo

Maso nakrajime na kousky
a stfidavé napichujeme na
Spiz, prokladame slaninou,
paprikou a cibuli. Spiz opéka-
me na panvi na malém mnoz-
stvi tuku spolecné s jatry.

Podavame s opékanymi bram-
bory nebo kroketami.

VARTE S NAMI

INZERCE

- dvere

- vyroba kuchynskych linek
- vestavéné skrme

- schodisté %{ y

- mozna spoluprace
¢i konzultace s
s bytovym archltektem- :

OLAR

Prosklené pficky
pro kancelaie

- Navrhy a vyroba

kancelaiskych mtenéru

PrWozovna STOLARS. r. 0.

VSE NA KLIC

vani veskeré projektové dokumentace dle vaieho pi‘am

 Pod plynojemem 13b, Praha 8, tel: 266 314 306, mobil: 604 310 165, E-mail: stolarsro@volny.cz vwvwwolnycz/stolarsro

IN-00182

MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

N
w



