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Z nabídky jídel

Polévky:
● Fazolová
● Rybí
Hlavní jídla:
● Paella Vallenciana 

s králičím masem
● Grilované kousky kuřete

po španělsku
● Zapečení humři
● Černá rýže s chobotnicí
● Smažené kalamáry
● Pečené nadívané selátko
● Zapečené mušle
● Kuřecí maso zapékané

v mušlích
Saláty a předkrmy
● Ančovičky
● Iberijská šunka
● Grilované marinované

sardinky
● Těstovinový salát s plody

moře
● Salát s česnekovou 

zálivkou
● Rajčatová salsa
● Čekankový salát
● Salát s ančovičkami
● Salát s kuřecími prsíčky
● Salát z tuňáka
● Marinované mušle

v bílém víně s česnekem
a pažitkou

● Salát z čerstvých hub
● Salát z chobotnice
● Krevety marinované 

v citronové šťávě s čes-
nekem a olivovým olejem 
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ycentrum Prahy. Sedíte nad
střechami Starého a Nového
Města, v létě na otevřené te-
rase, a můžete se kochat je-
dinečným panoramatem,
který okouzlí i rodilého Pra-
žáka. Cizinci při pohledu na
ohromující panorama do-
konce zapomínají konzumo-
vat. Byl jsem na nedělním
brunchi s přítelem z Was-
hingtonu a ten se jen rozplý-
val. Je to prý lepší než v ho-
telu Ritz Carlton, který je za
řekou Potomac u Penta-
gonu. Když mu k tomu ještě
atmosféru podkresloval
svižný, ale neobtěžující jaz-
zový ansábl, chutnalo mu
znamenitě. Ostatně jsem za
ním nezůstával v konzumaci
o nic pozadu.

Ocenil nejenom výhled,
ale i kvalitu nabízených jídel
a cenu. U vedlejšího stolu
hodovala rodinka s malými
dětmi a pro ně to bylo evi-
dentně první setkání s růz-
nými mořskými potvůrkami.
Protože v době naší návštěvy
byl zrovna měsíc nesoucí se
ve španělském stylu, bylo
jich k mání požehnaně v nej-
různějších úpravách. V akvá-
riu zabudovaném v jedné
stěně restaurace se prome-

novali čerství humři a to byl
důkaz, že i ti zapečení, kteří
byli k mání na stole, byli ab-
solutně čerství. Nabídka byla
samozřejmě i nemořská
a skutečně přepestrá ve
velmi dobrém kuchyňském
i aranžérském provedení. Ze
španělského stylu se vymy-
kala pouze nabídka suši.
Podle zástupce šéfkuchaře
Miroslava Soukupa je tato ja-
ponská specialita z čerstvých
syrových ryb dnes natolik
oblíbená a žádaná, že si pro-
stě nemohou dovolit ji nemít
na brunchi. 

Po dobrém a vydatném
snídaňoobědu ve Zlaté Praze
doporučuji v rámci udržení
kondice před odjezdem
domů střídmou procházku
zlatou Prahou na Staroměst-
ské náměstí či sadomaso-
chistický výšlap na Leten-
skou pláň, obhlídku místa
činu z nadhledu a návrat do
hotelu. ●

Libor Ševčík

libor.sevcik@economia.cz

Brunch ve španělském stylu
připravil a měl v době naší ná-
vštěvy na starost zástupce
šéfkuchaře Miroslav Soukup.
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