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Apartmanové domy ve Valmeinier jsou jed-
noduché, v pfizemi maji — podobné jako ¢eska
sidliSté po prestavbach kocarkaren — restaura-
ce, prodejny nebo ptij¢ovny lyZi. Na vleky bliz-
ko, parkovisté po ruce. Funkénost ma pied-
nost pred romantikou. Ceny za pronijem
apartmanu pro ¢tyfi osoby byvaji velmi pro-
ménlivé. Zacinaji piibliZzné na 250 eurech
v okrajovych ¢astech sezony a $plhaji se k 900
eurim v dobé, kdy ve
Francii probihaji Skolni
prazdniny.

Napoleonova cesta
Ze prehrady patii jen do
niZiny a udoli? Kdepak.
Nad dal$im savojskym
stfediskem Val Cenis byla
na konci Sedesatych let vy-
stavéna treti nejveétsi pre-
hrada ve Francii: Mont-Ce-
nis. A to v bezmala dvouti-
sicové nadmoi'ské vysce.
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LYZOVANI
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Abyste ji vidéli, nemusite nikam namahavé
stoupat. Staci si vzit lyZe a siti kabinkovych
a sedackovych lanovek se nechat vyvézt az na
zdejsi nejvyssi bod sjezdovek ve vysce 2600
metri nad morem. Jen co opustite posledni
sedacku, otevie se pred vami vyhled na hladi-
nu jezera leZiciho v hloubce pod vami. V 1été
se tu pasou kravy, aby daly mléko na syr
Beaufort. Ted v zimé ale spatiite spiS psi spre-
Zeni. Platéné stany a doslova sidlisté z jedno-
duchych drevénych psich bud si musheti vy-
stavéli v horském sedle nedaleko piehrady.

Z Val Cenis stoupa do téchto mist silnice,
kterou nechal vystavét cisaf Napoleon pro
presun svych vojsk. Aby se po ni dala pres
hory prevézt tézka déla, ma pouze mirny
sklon do osmi stupiii a v zimni sezoné slou-
Zi jako jednoducha zelena sjezdovka.

Pozor! Jean ptichazi

V casti Val Cenis zvané Lanslevillard roze-
hrava kazdy vecer originalni divadlo kuchar
Jean ve své restauraci Le Dahut. Na vysvétle-
nou: Dahut je bajny alpsky ptak, ktery ma
udajné od svého postavani na strmych sva-
zich jednu nohu delsi. Pravdépodobnost, Ze
ho spatfite, se pry zvySuje s poc¢tem vypité
palenky. Ale o tu u Jeana nejde.
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3
2
=t
=
]
3
2
3
Eal
H
5]
s
z
o
S
e
2

n Co ochutnat

Ze zaplavy stovek francouzskych syrd se vy-
plati zaméfit pozornost na ¢tyficetikilogramové
kulaté bochniky beaufortu. Na vyrobu jedno-
duchy, ale na chut bohaty syr je specialitou
savojskych farmar, kterou chrani certifikat
kontrolovaného mista plvodu: Appelation
d’origine Contrélée (A.O.C.). Pro jeho vyrobu
sta¢i mit pouze tfi véci: plemeno krav Abon-
dance nebo Tarine, pastviny Savojskych Alp
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a stl. Od jara do podzimu se kravy pasou

v bezmala dvoutisicovych vyskach na pastvi-
nach pod alpskymi tity. Zatimco si pochutna-
vaji na Cerstvé travé a bylinach, farmafi pro né
suSi seno na zimu. Kazdy den se Cerstvé na-
dojené mléko svazi do miékarny v udoli, kde
se bez jakékoliv Upravy zahfeje na 33 stupiil,
pfida se syfidlo a zaéne tradicni vyroba. Po
odkapani a vymackani syrovatky se zakladni
hmota Eerstvého syra zformuje pomoci drevé-
né obruce, povrch se nékolikrat potfe slanou
vodou a po péti mésicich zrani v desetistuprio-
vé teploté se lahtdka mlize servirovat.

Jean je kucharsky showman pripravujici
jidla v duchu moderni gastronomie. Misto ji-
delniho listku za vami posle ke stolu pomoc-
nika, ktery se zeptd, na co mate chut. A aby ji
fadné podpotfil, za¢ne vam vypravét o bajec-
nych ¢erstvych husich jatrech, které by vam
v kuchyni ptipravili. Kdyz kyvnete, miiZete se
tésit na prekvapeni. Sam Jean v tu chvili ne-
tusi, jaka bude konec¢na tprava a co vam na
talit posklada. Nakonec k jatram prida ore-
stovanou Salotku, porci ¢erveného zeli, né-
kolik horkych visni a ¢erstvé upeceny maly
kola¢ s rozinkami. Rafinované, skvélé!

Podékovat miiZete osobné, Jean se nékoli-
krat za vecer vydava mezi hosty. V rohu res-
taurace roztleskd skandovanym pokiikem
sOladkosti! Sladkosti!“ déti, které poslusné
dojidaji veceri. Mladé dvojici upece piimo na
ohni v otevieném krbu velky steak a jde si do
kuchyné podle momentélnich ndpadt ptipra-
vovat dezerty. Za okny je uZ tma, ale jeho bily
rondon piipomind, Ze po sladké tecce vas zit-
ra ¢eka dalsi porce lyZovani. m

VACLAV POUSTKA
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