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Pti pohledu z vy$ky musi byt na zimni Lu-
komir zajimavy pohled. Par chalup pospojo-
vanych pavuc¢inou pracné prohazenych
a proslapanych cest a okolo bila plan, ktera
kousek za vsi mizi v kanonu. Zima vesnici
vidy na nékolik mésict iplné odiizne. Sviij
podil na tom ma i nadmotska vyska. Luko-
mir, lezici 1450 metrd nad trovni mote, byva
oznac¢ovan za nejvySe poloZzenou horskou
osadu nejen Bosny a Hercegoviny, ale i Cer-
né Hory. BEhem zimy tady zlstava jen néko-
lik starych lidi, ktefi se na ni musi peclivé
pripravit: od zasob potravin, pies difevo, az
po takové ,malic¢kosti“, jako jsou zapalky
nebo 1éky. Zanét slepého stieva mize byt
v takovych podminkach fatalni.

Stiredovék jako byznys

Stalé osidleni Lukomiru vzniklo na mistech
letnich salasi v 80. letech 19. stoleti. Dnes se
situace ustalila do podoby, kdy mladi odcha-
zeji hledat praci, nej¢astéji do blizkého Sara-
jeva, zatimco stafi se tu snazi néjak preZzit.
Trochu jim to usnadiiuje boom hledact
eko- ¢i agroturistiky, ¢ehoZz vyuzivaji cestov-
ni kancelare a na letac¢cich prodavaji zdejsi
chudobu pod samolepkou tradice a ,atmo-
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sféry stredovéku“. Mistni tak pomalu cha-
pou, Ze tradi¢ni pohostinnost muze byt do-
bry byznys. Stafenky nabizeji ponozky plete-
né z ovéi viny a jednotlivé rodiny si tak
v ramci malé vesnice (v zimé necela desitka
stalych obyvatel) zac¢inaji silné konkurovat.
Hostitelka nam po zhruba patnactikilo-
metrové pouti nabizi nejprve mléko v hrnec-
ku, teplé svou cerstvosti, nikoli pasterizaci.
Sem zatim byrokratické prsty Evropské unie
nesahaji. Pokud by se tak stalo, lidé by tu pro
samy predpis prisli o syr, mléko i nenormo-
vany chléb sviij vezdejsi. V podminkach, kte-
ré se priblizuji dobé pied dvéma sty lety, 1ze
jen téZko udrzet normy, jeZ piineslo jedna-
dvacaté stoleti. Vzdyt elektfina a tekouci
voda sem byly zavedeny aZ v roce 2002. Pro
pfipad nouze zde funguje i pevna telefonni
linka, ktera pry ale obcas vypovida sluzbu.
sDate si kavu?“ pta se hostitelka poté, co
jsme dojedli bosenskou specialitu zvanou
pita. Jedna se o jakousi obdobu pizzy, pii-
¢emZz korpus je vlastné spirdlovité stoceny
yshad“ z peceného tésta, dochuceny syrem
a cibuli. Odmitnout bosenskou kavu by byl
hrich. V dzZezvé pripraveny vonavy napoj se
krasné leskne. Naléva se do malych porcela-
novych koflikti, do nichz
se nakonec lzi¢kou prida
trocha husté pény plovou-
cina hladiné dZezvy. Neza-
pre se tak historicky tu-
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nJak setam dostal

Nejrychlejsi je cestovat letecky z Prahy do
Sarajeva (spole¢nosti JAT, Austria Airlines,
Croatia Airlines nebo Lufthansa). Jednou

z moznosti je také cesta vlakem s prestupem
v Budapesti. Ze Sarajeva do Bjelasnice se da
dostat tamnimi autobusovymi linkami, které
ale nejezdi prilis ¢asto. Vyhodnéjsi je proto
cestovat zde autem. Pokud se rozhodnete
vyrazit z CR vlastnim vozem, vydejte se po
trase Ceské Budsjovice, Linz, Graz (Styrsky
Hradec), Zahreb, Banja Luka a Sarajevo (pfi-
blizné 13 hodin).

Pfi horskych tarach je tfeba mit se na pozoru
zejména pred nepfizni pocasi a pied hady.

Nabidka ve méstech je podobna jako ve vét-
§iné evropskych mést. Doporucit Ize mistni
potravinarské vyrobky, jako je suSena Sunka
(prsut). Bosenska kava je jemnéji mleta a ma
trochu aromatizovanéjsi chut. Jeji pfiprava

v dzezvé s trochou kardamomu byva zajima-
vym zpestfenim a originalnim pohosténim
pro navstévu.

odéné do pestré palety barev a na jare a v 1été
desitky kilometrti horskych stezek. Je potie-
ba respektovat piirodni prostiedi v¢éetné pro-
meénlivosti horského pocasi a také kulturni
zazemi zdejSich lidi. Bjelasnica se pak odvdeé-
¢i prekrasnou krajinou i pohostinnymi obyva-
teli. Tato oblast ma obrovsky potencial. Chce
to jen nevahat a jit ho objevit. ®

recky vliv.

Bjelasnica ma co nabid-
nout v kazdé roc¢ni dobé.
V zimé sjezdové i béZecké
traté, na podzim scenerie

Bosenska pita — spirala
z peceného tésta,
dochucena cibuli a syrem.

TOPi PIGULA
Autor je Séfredaktorem magazinu Travel focus

25

IN MAGAZIN HOSPODARSKYCH NOVIN

o



