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zasvéti ucastniky kurzu do umeéni piipravy
moiskych i sladkovodnich ryb. Pod vedenim
Vaclava Frice se naudi, jak se déla klasicka
svickova, zdanlivé obycejna kulajda, ragu
z kanc¢itho masa nebo doméci livance. Ostatné
i jedna z nejzajimavéjSich kucharek, které
v Cesku v posledni dobé vysly, se jmenuje
Zpatky domt (viz IN magazin ¢. 29/2007) ana-
zorné ukazuje, Ze dobra doméaci kuchyné je
pro harmonicky chod rodiny nenahraditelna.

Na programu jsou pochopitelné i sou¢asné
modni svétové hity, jako je piiprava sushi
a sashimi, asijskd kuchyné nebo ozdobné
zpracovani zeleniny a ovoce na svate¢ni stil.
Dalsi z vyhlasenych $éfkuchairt Zdenék Pol-
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raich bude predvadeét, co je to braising. Toh-
le pomalé a dlouhé duSeni masa pod pokli¢-
kou ve vlastni staveé, které kdysi dobie ovla-
daly nase babicky, dnes opét slavi v kulinar-
ském svété velké uspéchy. A kdo si potrpi na
skutec¢nou klasiku, mize se v kulinarském
domé v Suchdole stat uc¢astnikem zabija¢ky
a dozvédét se, jak pripravovat ty pravé zabi-
jackové pochoutky.

UZ béhem testovaciho provozu se zacaly na-
tacet jednotlivé kurzy a v planu je vytvorit za-
Jjimavou audiovizualni banku ¢i filmotéku na-
Sich nejlepsich $éfkuchard zachycenych pii-
mo v akci. Partnerem Prazského kulinarského
institutu se stala italska gastronomicka skola
Cast Alimenti. ®

LIBOR SEVCIK
libor.sevcik@economia.cz

a MiiZete si objednat

Kniha rozpocti

a kucharskych predpisti
Marie Janki-Sandtnerova

Vaz., barevné fotografické pfilohy.
Nejuspésnéjsi Ceska kucharka
vSech dob!

434 stran, cena 499 K¢

Kod knihy: 02076

Klobasy, salamy, pastiky -
Nejlepsi domaci recepty
Bernhard Gahm

Prace na pfipravé domacich mas-
nych vyrobkd vas bude nejen bavit,
ale navic budete mit jistotu, co do
nich davate. A jak budou chutnat!
Kniha Bernharda Gahma vam pfi-
nasi 63 osvédcenych receptll, které
ukazuji, co Ize doma vyrobit z hové-
ziho, veprového, jehnéciho, koziho,
drlibeziho masa a ze zvéfiny. Vy-
zkousejte salamy, parky, klobasy,
jelita, jaternice, uzeni, nasolovani,
pInéni do stifev nebo konzerv. Kro-
mé toho kniha obsahuje navod, jak
pripravit Stavnaté uzené maso, Sun-
ku, chutné huspeniny a pastiky.

156 stran, cena 189 K¢

Kod knihy: 02058

Omacky

Martina Kittler

Jiz nikdy bez omacky! Co by byl
chiest bez hollandaisy, téstoviny
bez rajéatové omacky a krekry bez
lahodného dipu z tunaka? Prosté
nepredstavitelné, protoze pravou
lahtidku z nich udéla az vhodna
omacka. S nasim vybérem pikant-
nich i sladkych omacéek nebudete
jist jiz nikdy nic nasucho. Az kla-
sické omacky, vzrusujici nové vari-
anty, coole dipy a salsy dodaji vie-
mu tu spravnou chut. A k éemu se
nejlépe hodi beSamel se Safranem,
jablkova omacka s majorankou
nebo tvarohovy dip s mrkvi, se do-
zvite u kazdého receptu. Aby se
vSe hravé a lehce povedlo, pfidava-
me i tipy a triky.

70 stran, cena 129 K¢

Kod knihy: 01946

Rafinované kofeni

Bettina Matthaei

Ochucuijte rafinované! Muskatovy
ofiSek patfi k bramborové kasi stej-
né jako skofice do Svestkovych po-
videl. Ale pro¢ byste se nemohli vy-

dat pfi ochucovani po novych
cestach? S nasim vybérem nej-
krasnéjsich receptt pro labuzniky
to neni problém. Ochutnejte teply
okurkovy salat s matovym jogur-
tem, kufe na muskatu s hrozinkami
nebo garnaty s koriandro-kokoso-
vou omackou. Neodolatelné jsou

i dezerty jemné ochucené Safra-
nem, portskym vinem se skofici
nebo Stavou z limetek. Pfehledna
tabulka o kofeni a mnohé tipy a tri-
ky autorky jsou zarukou, ze se vée
urdité podafi a Ze se pfi vafeni bu-
dete bavit.

64 stran, cena 129 K¢

Kod knihy: 01947

Nakypy a zapékana jidla
Elisabeth D6pp,

Christian Willrich, Jorn Rebbe
Jak je to prosté a pfitom neodolatel-
né: takové jsou kfupavé nakypy, za-
pékané pokrmy i jemna suflé, ideal-
ni pro hosty i jako oblibena jidla pro
celou rodinu. Jenom je tfeba zvolit
spravné pfisady a vSe dobfe ochu-
tit. Autofi pro vas vybrali ty nejlepsi
recepty: od zapékaného lososa se

Spenatem pres nékolik téstovino-
vych klasikl az po okoladové suflé.
S pomoci tipt od profesionall jiste
v$e snadno a bez problému zvlad-
nete. A tak jen s chuti do toho!

64 stran, cena 129 K¢

Kdd knihy: 01948

50 omacek na téstoviny
Cornelia Schinharl

Skute€né vysnény par: téstoviny

s jakymkoli mnoZstvim omécky. Bez
ohledu na to, zda téstoviny, Specle
nebo asijské nudle — u 50 novych,
mezinarodnich omackovych specialit
najde kazdy druh nudli svého part-
nera: ohniva vasen spojuje Spagety
s olejem s chilli a rajéaty, japonské
nudle sni o Eerstvém zazvorovém
krému s citronem a italské penne
podlehnou exotickému kouzlu poma-
lu dusenému jehnécimu mletému
masu s granatovym jablkem. Samé
rychle hotové studené a teplé omac-
ky, které se také perfektné hodi

k domécim nudlim pfipravenym pod-
le ndvodu. Pasta con amore!

70 stran, cena 129 K¢

Kod knihy: 01949
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